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Cleaning

— Before using the cookware for the first
time, wash, rinse and dry carefully.

— The cookware is dishwasher-safe. To
prevent any marks left by limescale
in the water, always wipe dry after
washing. Spots and marks may be
removed with a little vinegar diluted in
lukewarm water.

— To prevent salt stains, do not add salt
until the water is boiling.

— Do not use steel wool or anything that
may scratch the surface.

— The base is slightly concave when cold,
but expands to flatten out when heated.
Always leave the cookware to cool be-
fore cleaning it. This allows the base to
resume its shape and helps to prevent it
from becoming uneven with use.

How to use

The frying pan does not have a non-stick
coating. For the best frying results, first
heat the pan on a high heat, then lower
the temperature by half when you cook
the food. You only need a low to medium
heat on the hob. The food may stick to the
pan at first, but will release as soon as the
pores have closed. Remember to always
use butter or oil when frying food. To get
a beautiful brown surface, turn the food as
few times as possible.

Good to know

— This cookware is suitable for use on all
types of hobs and in ovens.

— It is designed exclusively for cooking,
not for storing food. Food that is stored
in the cookware for a longer period may
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affect the surface of the cookware and
take on the taste of metal.

— Use the cookware on a hob of the same
or smaller diameter to save energy.

— Bear in mind that the handles get hot
when the cookware is in use. Always
use pot holders when moving the cook-
ware and lifting the lid.

— Always lift the cookware when moving it
on a glass ceramic hob to avoid the risk
of scratching the hob.

Never let the cookware boil dry, because
the base becomes skew when overheated.

If you have any problem with the product,
please, contact your nearest IKEA store/
Customer Service or see www.ikea.com.
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Pembersihan

— Sebelum pertama kali menggunakan
produk, cuci, bilas dan keringkan
dengan hati-hati.

— Produk ini aman untuk mesin cuci
piring. Untuk mencegah tanda bercak
air yang mengering, selalu lap kering
setelah mencuci. Kerak dan noda dapat
dihilangkan dengan larutan cuka yang
diencerkan dalam air hangat.

— Untuk mencegah noda garam, jangan
menambahkan garam pada makanan
Anda sampai air mendidih.

— Jangan gunakan wol baja atau benda
apapun yang dapat menggores
permukaan.

— Dasar akan sedikit mencekung ketika
dingin, tetapi permukaan akan
mendatar ketika dipanaskan. Selalu
biarkan peralatan masak hingga
dingin sebelum dibersihkan. Hal ini
memungkinkan dasar mempunyai
bentuk tetap dan untuk mencegah
berubah bentuk ketika digunakan.

Cara penggunaan

Wajan penggorengan tidak memiliki lapisan
anti lengket. Untuk hasil penggorengan
yang baik, panaskan panci dengan panas
tinggi, kemudian turunkan suhu menjadi
setengahnya saat memasak. Cukup
gunakan panas rendah hingga medium

di kompor. Makanan akan menempel di
panci pada awalnya namun akan terlepas
saat lubang pori tertutup. Selalu gunakan
mentega atau minyak saat menggoreng.
Agar permukaan makanan berwarna
keemasan, jangan terlalu sering membalik
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makanan.

Untuk anda tahu

— Peralatan masak ini cocok untuk
digunakan pada semua jenis kompor.

— Perkakas masak ini dirancang khusus
untuk memasak, bukan untuk
menyimpan makanan. Makanan yang
disimpan dalam peralatan masak
untuk jangka waktu lebih dapat
mempengaruhi permukaan peralatan
masak dan tercemar rasa logam.

— Gunakan peralatan masak pada kompor
dari diameter yang sama atau lebih
kecil untuk menghemat energi.

— Ingatlah bahwa pegangan menjadi
panas ketika peralatan masak sedang
digunakan. Selalu gunakan pegangan
panci ketika memindahkan peralatan
masak dan mengangkat tutupnya.

— Selalu mengangkat peralatan masak
saat memindahkannya pada kompor
gelas keramik untuk menghindari risiko
menggores kompor.

Jangan biarkan mendidih hingga kering,
karena dasar menjadi miring ketika terlalu
panas.

Jika anda memiliki masalah dengan produk,
silahkan, hubungi terdekat toko/Layanan
Pelanggan IKEA atau lihat www.ikea.com.
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Pembersihan

— Sebelum menggunakan peralatan
memasak untuk kali pertama, basuh,
bilas dan keringkan dengan sempurna.

— Peralatan memasak adalah selamat
digunakan untuk mesin basuh pinggan.
Untuk menghindarkan daripada kesan
mendapan air, sentiasa lap hingga
kering selepas membasuh. Kesan boleh
dihilangkan menggunakan sedikit cuka
yang dilarutkan dalam air suam.

— Untuk mengelakan kesan garam, jangan
tambah garam sehingga air mendidih.

— Jangan gunakan pengosok periuk
atau sebarang produk yang boleh
mencalarkan permukaan.

— Dasarnya adalah agak cekung bila
sejuk, tetapi akan mengembang
bila dipanaskan. Sentiasa biarkan
peralatan memasak sejuk
sebelum membersihkannya. Ini
membolehkannya kembali ke bentuk
asal dan membantu mengelakkannya
daripada menjadi tidak rata bila
digunakan.

Cara penggunaan

Kuali menggoreng ini tidak mempunyai
lapisan keluli tahan karat. Untuk hasil
menggoreng terbaik, mulakan dengan
memanaskan kuali dengan haba yang
tinggi, kemudian rendahkan suhu kepada
setengah apabila memasak makanan.
Anda hanya memerlukan haba rendah

ke sederhana pada hob. Makanan
mungkin akan melekat pada kuali pada
mulanya, tetapi akan tertanggal setelah
liang tertutup. Jangan lupa untuk selalu
menggunakan mentega atau minyak ketika
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menggoreng. Untuk mendapatkan hasil
masakan berwarna keperangan, hanya
terbalikkan makanan beberapa kali.

Untuk pengetahuan anda

— Perkakas memasak ini sesuai digunakan
di atas semua jenis hob dan di dalam
ketuhar.

— Ia direka bentuk secara eksklusif untuk
memasak, bukan untuk menyimpan
makanan. Makanan yang disimpan di
dalam perkakas ini untuk jangka masa
yang lama boleh memberikan kesan
kepada permukaan perkakas memasak
ini dan makanan boleh tercemar dengan
rasa logam.

— Gunakan perkakas ini di atas hob
yang bersaiz sama atau lebih kecil
diameternya daripada perkakas untuk
menjimatkan tenaga.

— Jangan lupa, pemegang adalah panas
apabila perkakas memasak ini sedang
digunakan. Sentiasa gunakan pelapik
periuk apabila memindahkan atau
mengangkat penutup perkakas ini.

— Sentiasa angkat perkakas ini apabila
menggerakkannya di atas hob kaca
seramik untuk mengelakkan risiko calar.

Jangan biarkan perkakas ini merebus
hingga kering, kerana dasarnya akan herot
apabila terlampau panas.

Jika anda menghadapi masalah dengan
produk ini, sila hubungi gedung IKEA
terdekat/Perkhidmatan pelanggan atau
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