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ENGLISH

Cleaning

Before using the cookware for the first
time, wash, rinse and dry carefully.

The cookware is dishwasher-safe. To
prevent any marks left by limescale

in the water, always wipe dry after
washing. Spots and marks may be
removed with a little vinegar diluted in
lukewarm water.

To prevent salt stains, do not add salt
until the water is boiling.

Do not use steel wool or anything that
may scratch the surface.

The base is slightly concave when cold,
but expands to flatten out when heated.
Always leave the cookware to cool
before cleaning it. This allows the base
to resume its shape and helps prevent it
from becoming uneven with use.

Good to know

The cookware is suitable for use on all
types of hobs.

It is designed exclusively for cooking,
not for storing food. Food that is stored
in the cookware for a longer period may
affect the surface of the cookware and
take on the taste of metal.

When using the cookware on an
induction hob, for best performance
use it on an induction zone that has the
same diameter as the cookware.

Bear in mind that the handles get hot
when the cookware is in use. Always use
pot holders when moving the cookware



and lifting the lid.

Always lift the cookware when moving it
on a glass ceramic hob to avoid the risk
of scratching the hob.

Never let the cookware boil dry,
because the base becomes skew when
overheated.

Use the cookware on a hob of the same
or smaller diameter to save energy.

If you have any problem with the
product, contact your nearest IKEA
store/Customer Service or visit www.
ikea.com.



DEUTSCH 6

Reinigung

Das Produkt vor der ersten Benutzung
spulen und abtrocknen.

Das Produkt ist splilmaschinenfest.
Zur Vermeidung von Kalkflecken sollte
es direkt nach dem Spillvorgang
abgetrocknet werden. Falls Flecken
entstanden sind, kénnen diese mit in
warmem Wasser aufgeldstem Essig
entfernt werden.

Um Ablagerungen durch Kochsalz zu
vermeiden, sollte man das Salz erst
zugeben, nachdem das Wasser gekocht
hat.

Keine Stahlwolle 0.A. benutzen, was die
Oberflache angreifen kénnte.

Der Boden ist im kalten Zustand leicht
nach innen gewdlbt, bei Warme dehnt er
sich und wird eben. Deshalb das Produkt
vor dem Spillen unbedingt abkiihlen
lassen, damit der Boden die Form wieder
annimmt. So vermeidet man, dass der
Boden sich nach einiger Zeit verformt.

Wissenswertes

Das Produkt ist fir alle Kochfeldarten
geeignet.

Das Produkt ist fur die Zubereitung und
nicht zum Aufbewahren von Speisen
gedacht. Wenn Speisen langer darin
stehen bleiben, kann das Material des
Produkts beeintrachtigt werden und die
Speisen einen metallischen Geschmack
annehmen.

Bei der Verwendung auf einem
Induktionsherd funktioniert das Produkt



am besten auf einer Platte mit dem
gleichem Durchmesser.

Griffe erhitzen sich bei der Benutzung
auf Herden und im Backofen. Zum
Bewegen heiBer Topfe/Pfannen und zum
Abheben des Deckels immer Topflappen
benutzen.

Bei Glas- oder Keramikkochfeldern

das Kochgeschirr zum Bewegen immer
hochheben; nicht schieben - das kénnte
Kratzer verursachen.

Das Produkt nicht trocken kochen
lassen; durch Uberhitzung kann sich der
Boden verformen.

Kochgeschirr auf einer Platte mit dem
gleichen oder geringerem Durchmesser
zu benutzen spart Energie.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder iber www.IKEA.
de Kontakt aufnehmen.



FRANCAIS

Nettoyage

Avant la premiére utilisation, lavez,
rincez et essuyez soigneusement
I'ustensile. Il passe au lave-vaisselle.

Essuyez |'ustensile apres lavage pour
éviter que des dépots de calcaire ne se
forment sur la surface.

Les éventuelles traces d’eau peuvent
étre enlevées avec un peu de vinaigre
d’alcool dilué dans de I'eau tiede.

Ne pas utiliser de laine d'acier ou
d’autres produits abrasifs qui pourraient
rayer la surface. Pour éviter les traces de
sel a l'intérieur de I'ustensile, attendre
que I'eau commence a bouillir avant de
rajouter le sel.

Le fond, légérement concave, se dilate
et s'aplanit sous I'effet de la chaleur.
Toujours laisser I'ustensile refroidir avant
de le nettoyer. Cela permet au fond de
reprendre sa forme initiale et évite que
I'ustensile ne se déforme a l'usage.

Bon a savoir

Compatible tous feux.

Evitez de conserver des aliments de
fagon prolongée dans le récipient. Les
aliments peuvent prendre un go(t
métallique et la surface du récipient
risque de se détériorer.

Sur un feu a induction il est préférable
que la plaque ait le méme diamétre que
I'ustensile afin d'optimiser la cuisson.

N’oubliez pas que l'ustensile chauffe lors
de I'utilisation. Utilisez une manique.



Pour éviter les rayures, pensez a
soulever |'ustensile lorsque vous le
déplacez sur une plaque vitrocéramique.

Ne jamais chauffer |'ustensile a vide car
cela peut déformer le fond.

Utilisez I'ustensile sur une plaque
de cuisson de diamétre identique ou
inférieur pour économiser de I'énergie.

En cas de probléme avec ce produit,
contacter votre magasin/Service clients
IKEA le plus proche ou visiter le site
www.ikea.com.



NEDERLANDS 10

Reinigen

Was en droog de pan voor het eerste
gebruik af.

De pan is vaatwasserbestendig.

Om kalkvlekken van het water te
voorkomen, de pan direct na het
afwassen afdrogen. Wanneer er viekken
ontstaan zijn, kunnen deze worden
verwijderd met azijn en lauw water.

Om zoutvlekken te voorkomen het zout
pas toevoegen als het water kookt.

Gebruik geen staalwol of andere dingen
die krassen kunnen veroorzaken.

De bodem is in koude toestand enigszins
concaaf, maar wordt weer viak door

de warmte. Laat de pan daarom altijd
afkoelen voordat je hem reinigt. De
bodem neemt dan zijn oorspronkelijke
vorm weer aan en je voorkomt dat de
pan kromtrekt.

Goed om te weten

De pan is geschikt voor alle soorten
kookplaten.

De pan is bedoeld voor het bereiden
van voedsel, niet voor het bewaren
ervan. Wanneer er gedurende langere
tijd voedsel in de pan wordt bewaard,
kan het oppervlak van de pan worden
aangetast en kan het voedsel een
metaalachtige smaak krijgen.

Gebruik je de pan op een
inductiekookplaat, dan werkt dit het
beste als de pan dezelfde diameter heeft
als de inductiezone.
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Denk eraan dat de handgrepen warm
kunnen worden wanneer de pan wordt
gebruikt.

Gebruik altijd pannenlappen wanneer je
de deksel optilt.

Til de pan altijd op wanneer je hem op
een keramische of inductiekookplaat
verplaatst, anders kunnen er krassen op
de kookplaat ontstaan.

Laat de pan niet droogkoken omdat de
bodem door oververhitting krom kan
trekken.

Mochten er problemen ontstaan met dit
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis/
klantenservice of kijk op IKEA.nl



DANSK 12

Renggring

Vask, skyl og tgr kgkkenudstyret
omhyggeligt, fgr du bruger den fgrste
gang.

Kokkenudstyret taler opvaskemaskine.
For at forhindre maerker efter kalk i
vandet skal indsatsen altid tgrres af efter
vask. Pletter og meerker kan fjernes med
lidt eddike fortyndet med lunkent vand.

Tilseet ikke salt, fgr vandet koger, for at
undgd saltmaerker.

Brug ikke stdluld eller andet, der kan
ridse overfladen.

Bunden buer en anelse indad, nar
udstyret er koldt, men den udvider

sig og bliver flad, nar den varmes op.
Lad altid kgkkenudstyret kgle af fgr
renggring. S& far bunden sin oprindelige
form igen, og det hjaelper med at
forhindre, at den bliver skaev.

Godt at vide

Kokkenudstyret er velegnet til brug pa
alle slags kogeplader.

Det er udelukkende beregnet til
madlavning, ikke til opbevaring af
madvarer. Madvarer, der opbevares
i kgkkenudstyret i laengere tid, kan
pavirke overfladen og tage smag af
metallet.

N&r kokkenudstyret bruges pa en
induktionskogeplade, opnar du det
bedste resultat med en induktionszone,
der har samme diameter som
kgkkenudstyret.
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Vaer opmaerksom pa, at grebene bliver
varme, ndr du bruger kokkenudstyret.
Brug altid grydelapper, ndr du flytter
eller Igfter kgkkenudstyret og lgfter
13get.

Loft altid kekkenudstyret, nar du flytter
det pd keramiske kogeplader, s8 de ikke
bliver ridsede.

Lad aldrig kgkkenudstyret koge tgr,
da bunden bliver skaev, hvis det bliver
overophedet.

Brug kekkenudstyret p& en kogeplade,
der har samme eller mindre diameter
end kgkkenudstyret for at spare energi.

Hvis du har problemer med produktet,
er du velkommen til at kontakte
Kundeservice i det neermeste varehus
eller g8 ind pd IKEA.dk.



ISLENSKA 14

prif

— bvodu, skoladu og purrkadu fyrir fyrstu
notkun.

— Varan ma fara i upppvottavél. burrkadu
eftir pvott til ad koma i veg fyrir ad
kalkskan myndist. Haegt er ad fjarlaegja
bletti og flekki med ediki sem er pynnt
at i volgu vatni.

— Til ad koma i veg fyrir saltbletti, ekki
baeta salti Ut i vatnid fyrir sudu.

— Ekki nota stalull eda eitthvad sem geeti
rispad yfirbordid.

— Botninn er 6rlitid hvelfdur pegar hann
er kaldur, en verdur flatur pegar hann
hitnar. Leyfdu vorunni alltaf ad kdlna
adur en han er prifin. pa fer botninn i
sina upprunalegu I6gun og pad kemur {
veg fyrir ad hann verdi 6jafn vid notkun.

Gott ad vita
— Hentar fyrir allar tegundir helluborda.

— Ppad er eingdbngu hannad til eldunar, ekki
til ad geyma mat. Matur sem geymdur
er i ilatinu til lengri tima getur haft
ahrif & yfirbord ilatsins og tekid i sig
malmbragd.

— Pbegar eldunarilatid er notad a spanhellu,
notadu pa hellu sem hefur sama pvermal
og ilatid fyrir bestu virknina.

— Haféu i huga ad héldurnar hitna pegar
eldunarilati® er i notkun. Notadu alltaf
pottaleppa pegar pu feerir eldunarilatid
og lyftir lokinu.

— Radlagt er ad lyfta alltaf
eldunarilatinu pegar pad er faert &
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keramikhellubordum, til ad koma i veg
fyrir ad pad rispi hellubordid.

Aldrei lata purrsjéda i ilatinu, pvi botninn
getur skekkst viéd ofhitnun.

Notadu ilatid & hellu med sama pvermal
eda minna til ad spara orku.

Ef vandamal vardandi véruna koma upp,
hafdu pa samband vid starfsfélk okkar
Vvid pjonustubordid eda i gegnum vefinn
okkar www.IKEA.is."



NORSK 16

Rengjgring

Fgr du bruker kokekar for fgrste gang,
bgr du vaske, skylle og tgrke dem ngye.

Kokekarene taler oppvaskmaskin. Tork
av etter vask for & unnga flekkdannelse
eller kalkavsetninger fra vannet. Flekker
og merker kan fjernes med litt eddik
opplgst i lunkent vann.

For 8 unngd saltflekker bgr du unngd &
ha i salt fgr vannet koker.

Ikke bruk stdlull eller annet som kan
lage riper i overflaten.

Bunnen buer seg svakt nar den er kald,
men den utvider seg og blir flat nar den
varmes opp. Sgrg for & kjole ned gryter
og panner fgr du rengjgr dem. Det gir
dem tid til & gjenvinne opprinnelig form,
og bidrar til at de ikke blir ujevne i
bunnen av bruk over tid.

Godt & vite

Grytene kan brukes p3 alle typer
platetopper.

De er designet utelukkende for
matlaging, ikke for matoppbevaring.

Mat som oppbevares i gryter og panner
over lengre tid, kan pavirke overflaten
og smake av metall.

N&r du bruker gryta pa en
induksjonstopp, far du best ytelse
dersom induksjonssonen har samme
diameter som kokekaret.

Husk at hdndtakene blir varme nar gryta
er i bruk. Bruk alltid grytekluter ndr du
flytter gryta eller Igfter av lokket. Lgft
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alltid gryta ndr du flytter den p& en
glasskeramisk topp, s& unngar du a lage
riper i platetoppen.

La aldri gryta koke helt tgrr, fordi bunnen
kan bli skjev ndr den overopphetes.

Bruk gryta pa en varmesone med

. . o
samme eller mindre diameter for a spare
energi.

Hvis du har problemer med eller
sporsmal om produktet, kan du ta
kontakt med ditt lokale IKEA-varehus,
ringe kundeservice eller besgke IKEA.no



SUOMI 18

Puhdistus

Pese ja kuivaa astia ennen
kayttéonottoa.

Astia on konepesun kestdva. Astia

on hyva kuivata heti pesun jalkeen,
jottei siihen jaisi vedesta kalkkitahroja.
Mahdolliset tahrat voi poistaa etikan ja
ldampiman veden seoksella.

Suolatahroja voit valttaa lisaamalla
suolan vasta kiehuvaan veteen.

Als kayta terdsvillaa tai muuta
vastaavaa, joka voi naarmuttaa pintaa.

Pohja on kylmana hieman kovera, mutta
laajenee ja suoristuu lammetessaan.
Anna siis astian aina jaahtya ennen
pesua. Silloin pohja palautuu
muotoonsa, eika vaanny epatasaiseksi
ajan mittaan.

Hyva tietaa

Astia sopii kaytettavaksi kaikentyyppisilla
keittotasoilla ja uunissa.

Astia on tarkoitettu ruoanlaittoon,

ei ruoan sailytykseen. Jos ruokaa
sdilytetaan astiassa pitkaan, pinta voi
reagoida ja ruokaan tulla metallin maku.

Kun keittoastiaa kdytetaan
induktiokeittotasolla, paras keittotulos
saadaan, kun induktioalue on saman
kokoinen kuin keittoastian pohja.

Muista, etta kahva kuumenee kayton
aikana. Kayta aina patalappuja, kun
siirrat astiaa tai nostat sen kantta.

Keraamisella ja induktiotasolla astiaa
tulee siirtaa aina nostamalla, jotta tason
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pinta ei naarmuunnu.

Al anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta
tulee kiero.

Saastat energiaa kayttamalla
keittolevya, joka on halkaisijaltaan
samankokoinen tai pienempi kuin astia.

Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota
yhteytta lahimpaan IKEA-tavarataloon
tai -asiakaspalveluun tai katso lisatietoja
osoitteesta IKEA.fi.



SVENSKA 20

Rengoring

Diska och torka av karlet fore forsta
anvandning.

Karlet tal maskindisk. Fér att undvika
kalkflackar fran vattnet bor karlet torkas
av direkt efter diskningen. Om flackar
uppstatt kan de tas bort med &ttika
blandat med ljummet vatten.

For att undvika saltflackar; tillsatt alltid
saltet efter att vattnet kokat upp.

Anvand inte stalull eller annat som kan
repa ytan.

Bottnen ar ndgot konkav i kallt tillstand,
men utvidgar sig av varmen och blir
plan. L&t darfor alltid karlet svalna innan
du rengér det. D& atertar bottnen sin
form och blir inte ojamn.

Bra att veta

Karlet kan anvandas pa alla typer av
spisar.

Karlet ar avsett for tillagning, inte
forvaring av mat. Om mat foérvaras i
karlet under en langre tid kan karlets yta
pdverkas och maten ta smak av metall.

Anvénder du karlet pa en induktionshéll
blir funktionen bast om karlet har
samma diameter som induktionszonen.

Tank p& att handtagen blir varma vid
anvandning pa spis och i ugn. Anvand
alltid grytlappar nar karlet flyttas och
locket lyfts av.

Lyft alltid kérlet nar det flyttas pa en
glaskeramikhall, annars kan héllen
repas.
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— L3t inte kérlet koka torrt eftersom
Overhettningen gor att bottnen blir skev.

— Anvand karlet pd en spisplatta med
samma eller mindre diameter som
karlet, det sparar energi.

— Om det uppstar problem med produkten
- kontakta narmaste IKEA varuhus/
kundtjanst eller besék www.ikea.com.



CESKY 22

Cisténi

Kuchyrniské nadobi pred prvnim pouZitim
dlkladn& umyijte, oplachnéte a vysuste.

Nadobi je vhodné do mycky na nadobi.
Po umyti vzdy osuste, abyste zabranili
skvrnam a usazovani vodniho kamene.
Skvrny a $mouhy miZete odstranit
trochou octa zfedéného vlaznou vodou.

Vodu solte, az kdyz zacne vfit, abyste
zabranili vzniku skvrn od soli.

Nepouzivejte draténku ani nic jiného,
¢im by se mohl povrch poskrabat.

Dno je za studena mirné vyduté, pfi
zahrati se ale roztahne a zplosti. Pred
mytim nechte kuchynské nadobi vzdy
vychladnout. Dno se tak mGze vratit do
plvodniho tvaru, ¢imz se zabrani tomu,
aby se ¢asem zkfivilo.

Uziteéné informace

Kuchyriské nddobi vhodné na vSechny
druhy varnych desek.

Je urc¢eno vyhradné k vareni, ne ke
skladovani potravin. Potraviny, které
byly v kuchyriském nadobi ulozeny delsi
dobu, mohou narusit jeho povrch a
chutnat po kovu.

PFi pouzivani kuchyriského nadobi na
induk¢ni varné desce pouZzijte varnou
z6nu o stejném priiméru, jako ma hrnec
nebo panev - dosdhnete tak nejlepsiho
vykonu.

Mé&jte na mysli, Ze se rukojeti mdZou pFi
vareni zahfivat. Vzdy, kdyz s nadobim
manipulujete nebo zvedate poklici,
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pouzivejte chnapku.

Kdyz kuchynské nadobi presouvate po
sklokeramické varné desce, vzdy ho
zvednéte. Zabranite tim poskrabani
desky.

Nikdy nepouzivejte prazdné kuchyriské
nadobi na zapnuté varné desce. Dno se
prehiratim muze zkroutit.

Kuchyriské nadobi davejte na varné zony
stejného nebo mensiho priiméru, Setfite
tim energii.

Kdybyste méli s timto vyrobkem

néjaké potize, kontaktujte vas nejblizsi
obchodni diim IKEA, sluzby zakaznikdim
nebo stranky www.IKEA.cz.
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Limpieza

Antes de usar la bateria de cocina por
primera vez, lavar, aclarar y secarla
cuidadosamente.

La bateria es apta para el lavavajillas.
Para prevenir las manchas de cal, secar
bien con un pafio después del lavado.
Las manchas pueden eliminarse con

un poco de vinagre disuelto el agua
templada.

Para prevenir las manchas de sal, no
anadir sal hasta que el agua no esté
hirviendo.

No usar estropajo metalico o cualquier
cosa que pueda rayar la superficie.

La base es ligeramente concava cuando
esta fria, pero se expande hasta alisarse
cuando se calienta. Deja siempre que la
bateria se enfrie antes de limpiarla. Asi

la base retoma su forma, lo que ayuda a
evitar que se deforme con el uso.

Informacion importante

Esta bateria es adecuada para usar en
todo tipo de placas y en el horno.

Ha sido disefiada exclusivamente para
cocinar, no para almacenar alimentos.
Si guardas durante mucho tiempo en la
bateria alimentos pueden afectar a la
superficie y adquirir sabor a metal.

En las placas de induccién utiliza los
recipientes en zonas de coccion con el
mismo diametro para mejor rendimiento.

No olvides que las asas se calientan
durante el uso. Utiliza siempre manoplas
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para desplazar el recipiente caliente y
para levantar la tapa.

Cuando desplaces un cacharro sobre una
vitroceramica, levantalo siempre para
evitar rayarla.

Nunca calientes el recipiente vacio,
porque la base podria deformarse.

Para economizar energia, utiliza el
utensilio en una placa de induccién del
mismo didmetro o de didmetro inferior.

Si tienes algun problema con la bateria,
ponte en contacto con tu tienda IKEA/
servicio de Atencion al cliente o entra en
www.ikea.com



ITALIANO 26

Pulizia

— Lava, sciacqua e asciuga bene la pentola
prima di usarla per la prima volta.

— Questa pentola & lavabile in
lavastoviglie. Per evitare che I'acqua
formi macchie di calcare, asciuga la
pentola subito dopo il lavaggio. Elimina
le eventuali macchie con un po' d'aceto
diluito in acqua tiepida.

— Per evitare macchie di sale, non
aggiungere sale finché I'acqua non bolle.

— Non usare lana d'acciaio o altri prodotti
che possono graffiare la superficie.

— Il fondo & leggermente concavo quando
e freddo, ma si appiattisce quando si
scalda. Lascia sempre raffreddare la
pentola prima di lavarla, cosi il fondo
riacquista la sua forma e diminuisce il
rischio che si deformi con ['uso.

Utile da sapere

— Questa pentola & utilizzabile su tutti i tipi
di piani cottura.

— La pentola é adatta esclusivamente
alla cottura dei cibi, non alla loro
conservazione. Se questi rimangono pil
a lungo nella pentola, la sua superficie
puo risentirne e gli alimenti possono
assumere un sapore di metallo.

— Per ottenere risultati ottimali, su un
piano cottura a induzione usa la pentola
su una zona a induzione di diametro
uguale.

— Tieni presente che i manici si scaldano
quando usi la pentola. Utilizza sempre le
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presine per spostarla e per sollevare il
coperchio.

Quando sposti una pentola su un piano
cottura in vetroceramica, sollevala
sempre per evitare di graffiare il piano.

Assicurati che il liquido di cottura non si
asciughi, poiché la base si deformerebbe
surriscaldandosi.

Usa la pentola su piastre di cottura di
diametro uguale o inferiore, cosi risparmi
energia.

Se il prodotto presenta dei problemi,
contatta il piu vicino negozio IKEA/
Servizio Clienti, oppure consulta il sito
IKEA.com
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Tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt mosd el kézzel és
alaposan torold szarazra a terméket.

Az edény mosogatdgépben is tisztithato.
Hogy a vizké ne hagyjon foltot rajta,
mosogatas utan mindig téréld szarazra.
Az aprdé pottyoket és foltokat ecetes
langyos vizzel tudod eltintetni.

A viz forrdsdig ne adj hozza sét, hogy az
ne okozzon foltokat.

Ne hasznalj fémszivacsot, vagy mas
olyan eszkdzt, amely megkarcolhatja a
bevonatot.

Az edény alja hideg allapotban kissé
domboru, felmelegitett allapotban
viszont sima. Mindig hagyd teljesen
leh(ilni az edényt a tisztitas el6tt. Igy az
edény alja visszanyeri eredeti alakjat, és
nem sérul a felszine sem.

J6 tudni

Ez az edény barmilyen f6z6lapon
hasznalhaté.

Kifejezetten fézésre tervezték, nem étel
taroldsara. A hosszabb idén keresztl
benne tarolt ételek kart tehetnek a
felletében, valamint fémes iz(ivé
valhatnak.

Energiat sporolhatsz, ha az edényt
azzal megegyez0 vagy kisebb atmérdji
f6z6zbénara teszed.

Ne feledd, hogy az edények hasznalat
kdzben felmelegedhetnek.

Mindig hasznalj edényfogot, ha
felemeled az edényt vagy a fedelét.
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— Uvegkerédmia féz6lapon mindig emeld
meg az edényt, ha elmozditod, nehogy
megkarcolddjon a féz6lap.

— Ne hagyd, hogy az edény f6zés kézben
kiszaradjon, mert az edény alja
eltorzulhat a hétdl, az edény felilete
pedig elveszitheti tapadasmentes
bevonatat.

— Ha problémad meriilne fel a termékkel
kapcsolatban, |épj kapcsolatba
a legkozelebbi IKEA aruhazzal/
Vevészolgalattal, vagy latogass el a
www.IKEA.hu weboldalra.
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Czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem naczynia
nalezy je doktadnie umy¢, sptukac i
wysuszyc.

Naczynie mozna zmywac w zmywarce.
Aby nie dopusci¢ do osadzania sie
kamienia, zawsze wycieraj naczynie

po zmywaniu. Plamy i $lady mozna
usung¢ za pomocg niewielkiej ilosci octu
rozpuszczonego w letniej wodzie.

Aby zapobiec powstawaniu plam z soli,
dodawaj s6l w momencie, gdy woda
zacznie sie gotowac.

Nie uzywaj welny stalowej ani niczego,
co moze zarysowac powierzchnie.

Zimne naczynie ma nieco wkleste dno,
ktore po podgrzaniu staje sie ptaskie

na skutek rozszerzania sie metalu.

Przed zmywaniem zawsze odczekaj,

az naczynie ostygnie. Dzieki temu dno
naczynia odzyska swoj pierwotny ksztatt
i nie wypaczy sie na skutek uzytkowania.

Dobrze wiedzieé

Naczynie nadaje sie do stosowania na na
wszystkich rodzajach ptyt kuchennych.

Jest przeznaczone wytacznie do
gotowania, a nie do przechowywania
zywnoéci. Zywno$¢ przechowywana

W naczyniu przez dtuzszy czas moze
oddziatywac¢ na powierzchnie naczynia i
przeja¢ smak metalu.

Podczas uzywania naczynia na ptycie

indukcyjnej, dla uzyskania najlepszego
rezultatu, uzyj pola indukcjyjnego o tej
samej $rednicy co naczynie kuchenne.
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Pamietaj, ze naczynie nagrzewa

sie podczas uzytkowania. Zawsze
korzystaj z tapek do garnkéw podczas
przestawiania naczynia i podnoszenia
pokrywki.

Zawsze podno$ naczynie podczas
przestawiania go na ceramicznej
ptycie kuchennej, aby nie dopusci¢ do
zarysowania ptyty.

Nie pozwdl, aby naczynie wygotowato sie
do sucha, gdyz na skutek przegrzania
dno moze sie wypaczyc.

Uzywaj naczynia na ptycie kuchennej o
tej samej lub mniejszej srednicy, aby
oszczedzac energie.

W razie jakiegokolwiek problemu z tym
produktem, prosimy o skontaktowanie
sie z najblizszym sklepem IKEA/Dziatem
Obstugi Klienta lub odwiedzenie strony
www.ikea.com.
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Puhastamine

— Enne k66gindu esmakordset kasutamist
pese, loputa ja kuivata seda hoolikalt.

— Koo6gindud voib pesta
noudepesumasinas. Valtimaks
lubjakiviplekke, plhi alati parast
pesemist kuivaks. Plekid ja jaljed vdib
eemaldada véhese aadika abil, mida on
lahjendatud leiges vees.

— Valtimaks soolaplekke, dra lisa soola
enne, kui vesi juba keeb.

— Ara kasuta terasharja vdi teisi
vahendeid, mis voiksid pinda
kriimustada.

— Pohi on kilmana kergelt ndgus, kuid
kuumutamisel muutub see Uhtlaseks.
Alati jata ko6ginGu enne puhastamist
jahtuma. See laseb pdhjal saavutada
enda esialgse kuju ja valtida k6o6gindu
ebalhtlaseks muutumist.

Kasulik teave
— Koo6gindu sobib igat tldpi pliidiplaatidele.

— See on loodud spetsiaalselt
toiduvalmistamiseks, mitte toidu
sadilitamiseks. Toit, mida hoitakse
kodgindus pikema aja valtel, v8ib
kilge saada metallimaitse ja mdjutada
kodgindu pinda.

— Kui kasutad ké6gindud induktsioonpliidil,
tuleks parema tulemuse nimel
kasutada induktsioonala, mis on sama
labimodduga kui kdoégindu.

— Pea meeles, et kdepide muutub
kasutamise ajal kuumaks. Kasuta
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alati pajakindaid, kui liigutad ja tdstad
koogindud ja selle kaant.

Tosta alati koogindud, kui seda
klaaskeraamilisel pliidil liigutad, et
valtida pliidi kriimustamist.

Ara kuumuta ké6gindud kunagi kuivalt,
kuna selle p&hi voib llekuumutamisel
moonduda.

Kasuta ké6gindud sama vGi vaiksema
labimodduga plaadil, et saasta energiat.

Kui tootega tekib probleeme, véta
Uhendust 1ahima IKEA poega/
klienditeenindusega voi kilasta
lehekililge www.ikea.com.
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Tirisana

Pirms pirmas lietosanas reizes virtuves
piederumi janomazga, janoskalo un
rapigi janoslauka.

Virtuves piederumus drikst mazgat
trauku mazgajamaja masina. P&c
mazgasanas janoslauka, lai neveidotos
kalkakmens nogulsnes. Netirumus vai
plekus var notirit ar silta, vaja etikudeni
samércétu dranu.

Lai neveidotos sals nogulsnes, sali
pievieno tikai tad, kad udens ir
uzvarijies.

Netirit ar metala sikli vai citu materialu,
kas var saskrapét parklajumu.

Kad pamatne ir auksta, ta mazliet
ieliekta, bet karstuma ietekmé ta
izplesas un izlidzinas. Tiri tikai atdzisusus
virtuves piederumus. Atdziestot pannas
pamatne atgls sakotn&jo formu, un laika
gaita nek|Us nelidzena.

Noderiga informacija

Virtuves piederumus var lietot uz visu
veidu plits virsmam.

Tie paredzéti tikai édiena gatavosanai,
nevis uzglabasanai. Ja édiens tajos
tiek ilgstosi uzglabats, var tikt sabojata
piederumu virsma, ka ari €diens var
ieglt metalisku piegarsu.

Lietojot uz indukcijas plits, ieteicams
lietot uz virsmas ar tadu pasu diametru
ka virtuves piederumiem.

Nemiet véra, ka gatavosanas laika
rokturis sakarst. Parvietojot virtuves
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piederumus vai nonemot vaku, vienmeér
lietojiet virtuves cimdus.

Lietojot uz keramiskas plits virsmas,
vienmér paceliet virtuves piederumus,
lai nesaskrapétu virsmu.

Parkarstot trauka pamatne var
deforméties, tapéc parliecinieties, ka
taja vienmér ir Skidrums.

Lai ietaupitu enerdiju, novietojiet uz tada
pasa vai mazaka izméra plits rinka.

Ja radusies sarezgijumi ar preci, lGdzam
sazinaties ar IKEA veikalu/Klientu
apkalposanas nodalu vai doties uz
timekla vietni www.IKEA.Iv.
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Plovimas

— Prie$ naudodami $j maisto ruosimo indq
pirma karta, iSplaukite jj ir kruopsciai
iSSluostykite.

— Indq galima plauti indaplovéje. Po
kiekvieno plovimo nusausinkite, kad
nelikty kalkiy / vandens zymiy. Ivairias
démes Salinkite drungno vandens ir acto
tirpalu.

— Sudykite tik verdantj vandenj, kitaip ant
indo dugno liks druskos démiu.

— Nenaudokite plieniniy kempinéliy ir
kitokiy Sveitikliy, nes subraizysite inda.

— Kol indas Saltas, jo dugnas Siek
tiek iSgaubtas, taciau pakaitinus jis
iSsitiesina. Pries plaudami visada
palaukite, kol indas atvés, o jo dugnas
atgaus pradine forma, kitaip jis gali
negriZztamai deformuotis.

Naudinga Zinoti
— Tinka visy tipy virykléms.

— Maisto ruosimo indas yra skirtas maistui
ruosti, ne laikyti. Induose ilgq laikg
palikti patiekalai / maisto produktai gali
pazeisti indy pavirsiy ir jgauti metalo
skonio.

— Indukcinés kaitlentés: efektyviausia
naudoti puodus ir keptuves ant ty
indukciniy kaitvieciy, kuriy skersmuo
yra toks pat arba mazesnis nei maisto
ruosimo indo.

— Prisiminkite, kad kaitinamo indo
rankena (-os) jkaista. Visada naudokite
puodkéles norédami perkelti indg arba
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nukelti dangtj.

Naudodami indus ant stiklo keramikos
kaitlentés, visada kilstelekite juos
norédami perkelti, kad nesubraizytumeéte
kaitlentés pavirsiaus.

Neleiskite vandeniui visiskai iSgaruoti,
kad indas neperkaisty ir jo dugnas
neprarasty formos.

Taupiau naudoti puodus ir keptuves ant
ty kaitvieciy, kuriy skersmuo yra toks
pat arba mazesnis nei maisto ruosimo
indo.

Kilus klausimy kreipkités | parduotuvés
IKEA Pirkéjy aptarnavimo skyriy arba
apsilankykite www.ikea.com.
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Limpeza

— Antes de usar o utensilio pela primeira
vez, lave, enxague e seque com cuidado.

— O utensilio é apto para a maquina de
lavar a loiga. Para prevenir manchas
provocadas pelo calcario, seque bem
depois de lavar. As manchas podem ser
removidas com um pouco de vinagre
diluido em agua tépida.

— Para prevenir manchas, acrescente o sal
apenas quando a agua estiver a ferver.

— Na&o use palha d'ago ou outro produto
que possa riscar a superficie.

— A base é ligeiramente concava quando
esta fria, mas expande e fica plana
quando é aquecida. Deixe sempre 0
utensilio arrefecer antes de o lavar, o
que permite que a base retome a sua
forma e ajuda a evitar que a superficie
se torne irregular com o uso.

Informacgao importante

— Adequado para utilizagdo em todos os
tipo de placas.

— Foi concebido exclusivamente para
cozinhar e ndo para guardar alimentos.
Os alimentos guardados no utensilio
durante muito tempo podem afetar a
superficie do utensilio e os alimentos
podem adquirir um sabor metalico.

— Para tirar melhor rendimento do
utensilio, ao usa-lo numa placa de
indugdo use-o numa zona de indugao
com o mesmo diametrro.

— Tenha em atengdo que as pegas
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aquecem durante o uso. Use sempre
pegas para deslocar o utensilio e
levantar a tampa.

Levante sempre o utensilio ao desloca-lo
na placa vitroceramica para evitar riscos
na placa.

Nao deixe o tacho ao lume sem
contelido, pois a base pode deformar-se
com o sobreaguecimento.

Use o tacho num bico com o mesmo
diametro ou menor, para poupar energia.

Se tiver algum problema com o produto,
contacte a sua loja IKEA/Servigo de
Apoio ao Cliente, ou visite www.ikea.pt.
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Curatare

— Inainte de utilizarea acestui vas pentru
prima data, spald, clateste si usuca-I cu
grija.

— Vasul se poate spala in masina de
spalat vase. Pentru a preveni urmele
|asate de calcarul din apa, sterge vasul
intotdeauna dupa spalare. Urmele si
petele pot fi sterse cu un amestec de
putin otet diluat in apa calduta.

— Pentru a preveni petele de sare, nu
adduga sare pana cand apa nu incepe sa
fiarba in vas.

— Nu folosi burete abraziv sau orice
material care ar putea zgaria suprafata.

— Baza este usor concava cand este rece,
dar se extinde pentru a se aplatiza
inainte de folosire. Asta permite bazei sa
isi reia forma si sa nu se deformeze in
decursul utilizarii.

Bine de stiut

— Acest vas pentru gatit poate fi folosit pe
toate tipurile de plite.

— Este conceput exclusiv pentru gatit, nu
pentru depozitarea mancarii. Mancarea
care este depozitata in vas o perioada
mai lunga poate afecta suprafata vasului
si preia gustul metalului.

— Cand folosesti vasul pe o plita cu
inductie, pentru performante optime,
foloseste-I pe o zona cu inductie care are
acelasi diametru ca si vasul.

— Nu uita cd méanerele se incind in timpul
folosirii vasului. Foloseste intotdeauna
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servete termice cand muti vasul si ridici
capacul.

Ridica vasul intotdeauna cand il muti
pe o plita ceramica pentru a evita riscul
zgarierii plitei.

Nu ldsa niciodata sa fiarba apa in

vas pana scade deoarece baza se
deformeaza din cauza supraincalzirii.

Foloseste vasul pe o plita cu diametrul
egal sau mai mic pentru a economisi
energie.

Daca ai vreo problema cu produsul,
contacteaza cel mai apropiat magazin
IKEA/Relatii Clienti sau viziteazd www.
ikea.ro
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Cistenie

Predtym, ako riad pouzijete prvykrat
je potrebné ho umyt, opladchnnut a
starostlivo vysusit.

Riad je vhodny do umyvacky riadu. Aby
ste predisli usadzaniu vodného kamena,
po umyti vzdy utrite do sucha. Skvrny
lahko odstranite vlaZznou vodou s trochou
octu.

Aby ste predisli Skvrndm na vnutornej
strane nadob, pridavajte sol, az ked' je
obsah nadoby vrie.

Nepouzivajte droétenku ani iné predmety,
ktorymi by ste mohli poskriabat povrch
nadoby.

Za studena je dno mierne vypuklé, ale
ked' sa nadoba zahreje, dno sa vyrovna.
Skér, ako nddobu zaénete umyvat,
nechajte ju vychladnut. Tak dno ziska
svoj pévodny tvar a jeho povrch sa
pouzivanim neznici.

Dobré vediet

Kuchynsky riad je vhodny na vsetky typy
varnych dosiek.

Kuchynské nacinie je navrhnuté vylucne
na varenie, nie na uskladriovanie jedla.
Jedlo, ktoré je v nom uskladnené dlhsi
¢as, mdze nepriaznivo pdsobit na povrch
produktu a ziskat kovovu pachut.

Ak pouzivate vyrobok na indukcnej
varnej doske, najlepsi vysledok ziskate,
ak ho umiestnite na varnu zénu s
rovnakym priemerom.

Pamatajte, ze pri pouzivani riadu su
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Uchytky hortce. Na manipulaciu s
riadom alebo dvihanie pokrievky vzdy
pouzivajte chnapky.

Pri postivani na keramickej varnej doske
riad vzdy zdvihnite, aby ste zabranili
jeho poskodeniu.

Nikdy nenechajte riad varit nasucho, dno
sa pri prehriati znici.

Pouzivajte riad na varnej zéne
rovnakého alebo mensieho priemeru,
aby ste usetrili energiu.

Ak mate s tymto vyrobkom akykolvek
problém, prosim, kontaktujte Sluzby
zdkaznikom najblizSieho obchodného
domu IKEA, alebo navstivte www.ikea.sk



BBbJIFTAPCKHA

MouncreaHe

Mpean na wanonsearte cbAOBETE 3a
NbpBU MbT, BHUMATENHO MM U3MUINTE,
M3nnakKHeTe n noacylieTe.

CbaoBeTe ca NoAxoAslM 3a
CbAOMMUANHA. BuHaru rv noacyluasamnrte
cnes U3MMBaHe 3a Aa NpeaoTBpatuTe
neTHa NPUYUHEHU OT KOT/IEHMS KaMbK
BbB BoAaTa. MpbCoTMM M MeTHa MoraTt Ja
6bAaT NpeMaxHaTu C MoMoLLa Ha Mafko
OLET pa3pefeH B xJlaaka Boja.

He npubassiiTe con npeaun Bogata 4a e
KuMHana 3a Aa usberHerte netHa oT cosl.

M3non3BaHeTo Ha Xena3o0, BbiHa UIn
HeLo ApYyro, KOETO MOXe Aa Haapacka
NMOBBbPXHOCTTa He ce MpenopbyBa.

[lokaTo ABHOTO e CTyAEeHO Lie
3abenexunTe, Ye e neko BANBOHATO, HO
npu HarpsiBaHe TO Ce paswwupsiBa u ce
n3paBHsiBa. BuHaru ocrtassiiite TuraHa
Aa ce oxJlaau npeau Aa 3ano4vHeTe Aa
ro muete. ToBa No3BO/IABa Ha AbHOTO
[a Bb3BbPHE CBOSITa MbpBOHayasHa
¢opmMa 1 npeaoTBpaTsABa Bb3MOXHOCTTA
Aa CTaHe HepaBHO MpW MHOMOKPaTHO
M3Mosi3BaHe.

MonesHa nHdpopmaumsa

Te3n cbaosBe ca NoaxoaaLwm 3a YI'IOTPE6a
BbpXY BCUYKKM BUAOBE KOT/IOHU.

Te ca npeaHasHayeHu 3a roTeeHe,

a He 3a CbXpaHeHue Ha xpaHa. Mpwu
NPOAB/IKUTENHO CbXPaHeHUe Ha XpaHa
B TAX MOBBbPXHOCTTA Ha CbAa MOXe Ja ce
rnoepeau, a xpaHarta Aa aobue BKyC Ha
meTan.
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KoraTo usnonseaTte CbAoBETE BbpPXY
MHAYKUMOHEH MJI0T, 3a Hai-aobpa
NMPOU3BOAMTENHOCT, ' NocTaBsanTe
BbPXY UHAYKUMOHHA 30Ha CbC CbLUMS
AVaMeTbp.

MMaiiTe npeaBua, ye ApbXKKUTe ce
HaropewsBat npu ynotpeba. BuHaru
M3MoM3BaiTe pbKOXBATKM, KOraTo
npeMecTBaTe CbAa WAV BAMraTe Kanaka.

BuHaru noesauraiTe cbha, KoraTto ro
npeMecTsaTe BbpXy CTbK/OKEpaMuyeH
nsoT, 3a Aa u3berHete M3apackBaHe Ha
nnoTa.

Hukora He ocTaBsiiTe NpaseH CbA Ha
OMbHSA, ABHOTO MOXE [la CE U3KPUBM MpU
nperpsiBaHe.

M3nonsBaiiTe cbaoBeTe Ha NJOT CbC
CbLUMS WK C MO-ManbK ANaMeTbp, 3a Aa
NnecTuTe eneKkTpoeHeprus.

AKO umaTe npobaemMm, CBbp3aHu C
npoAyKTa, CBbpXeTe ce C Hal-6nuskus
MarasuH Ha UKEA/OTaen O6cnyxBaHe Ha
KNMEHTU UM nocetete www.ikea.bg.
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Ciscenje

Prije prve upotrebe pazljivo oprati,
isprati i osusiti posude za kuhanje.

Posude za kuhanje moze se prati u
perilici posuda.

Za sprjecCavanje pojave mrlja od vode,
uvijek osusiti proizvod nakon pranja.
Tocke i mrlje mogu se odstraniti s malo
octa razvodnjena u mlakoj vodi. Za
sprjecavanje mrlja od soli, vodu soliti
uvijek nakon vrenja. Ne koristiti Celi¢nu
zicu ili slicne materijale koji mogu
ostetiti povrsinu.

Dno je malo udubljeno kad se ohladi, ali
Siri se i izravna kad se ugrije.

Posude uvijek ostaviti da se ohladi prije
¢is¢enja. Time se dno vraca u svoj oblik,
a upotrebom nece postati neujednaceno.

Dobro je znati

Ovo se posude moze koristiti na svim
vrstama kuhalista.

Posude je namijenjeno iskljucivo za
kuhanje, a ne drzanje hrane.

Hrana koja se u posudu drzi dulje
vrijeme moze utjecati na povrsinu i
poprimiti okus metala.

Prilikom upotrebe posuda na
indukcijskom kuhalistu, za najvecu je
ucinkovitost najbolje zajedno koristiti
posude jednakog promjera kao i
pojedina zona.

Imati na umu da se posude uzari tijekom
upotrebe. Uvijek koristiti rukavice
prilikom pomicanja posuda ii podizanja
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poklopca.

Uvijek podici posude prilikom
premjestanja na staklenokeramickom
kuhalistu kako se ne bi ostetilo.

Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati
jer se dno izoblici kad se pregrije.

Koristiti posude s promjerom istim ili
slicnim promjeru kuhalista za ustedu
energije. U slucaju bilo kakvih problema
s proizvodom, kontaktirati najblizu robnu
kucu IKEA/Sluzbu za kupce ili posjetiti
IKEA.hr



EAAHNIKA

Ka@apiopog

MAUVTE, EENAUVTE KAl OTEYVWOTE
NPOCEKTIKA TA PAYEIPIKA OKEUN, MpIV T
XPNOILOMOINCETE Yid NPWTN Popd.

Ta payeipika okeln eival kataAAnAa

yia To NAUVTAPIO TV MaTtwy. Ma Tnv
npoAnyn dnuioupyiag Aekedwv ano

TOo aoBEoTio OTO vePd, NAvTa va Ta
OTEYVWVETE PETA TO NAUCIPO. Ta onuadia
Kal ol AekeSEC Unopouv va agpaipedolv
pe Aiyo EUdI diaAupévo og XAIapo VePO.

lNa va ano@euyovTal ol AekEJeG ano To
aAGTI OTO E0WTEPIKO PEPOG TWV OKEUWV
0ag, unv NpooBETETE AAATI OTO PAyNnToO
0ag, Npiv va apxioel To NePIEXOUEVO va
Bpalel.

Mnv xpnoiPonoleiTe cUpua yia To
Kabdapiopa Twv KOUJIVIK®WV 1) OTIONMNOTE
AaAAo nou Ba pnopoUcoe va NPOoKAAECEl
ydapaiyara otnv enipaveia.

H Baon, oTav sival kpua, ival EAappwg
KOiAn, aAAG diaoTEANETaI KAl ICIOVEl OTAV
CeoTaiveTal. AQrVETe NAvVTA Ta OKeEUN

va KpUWaoouV npiv Ta NAUVETE. AUTO
€MITPENEl TNV Bdaon va enavéAbel aTo
KAavovIKO TNG oxnua kai Bonda, ato va
anogelyeTal va Yivel avouolopopen He
TV xpnon.

Mpénel va yvwpileTe

To okelog gival kataAAnAo yia xpnon oe
OAOUC TOUG TUMOUG ECTIQV.

Eival oXedIlaop€vo anokAEIOTIKA

yla payeipepa, oxi yia anobnkeuon
@aynTou. ®aynTd nou anodnkeveTal
yla HEYAAUTEPO XPOVIKO diaaTnua
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oTO OKeUOG, UMOPEI va enNnpeacsl TNV
€MIPAveIa TOU OKEUOUG Kal va napel
HETAAAIKR yeUon.

'‘OTav XPnOIYONOIEITE TO OKEUOG OE MIa
€NAywyIKn €0Tia, yia kaAuTepn anodoon
TonoBetnoTe To o< pia {wvn id1ag n
MIKPOTEPNG DIAUETPOU HE TO OKEUOG.

'ExeTe unown oag, 6T 6Tav To
OKeUOG XpnalyonolgitTal, Ta XepoUAia
BeppaivovTal. Xpnoigonolsite navra
NniaoTpeg OTAV TO PHETAPEPETE 1} OTAV
ONKWVETE TO KANAKI.

Na onkwWVeTE NAvTa To OKEUOG OTAV

TO PETAKIVEITE NAVW OE JIa YUaAivn
KEPAUIKN €0TIA yia va ano@UYETE TUXOV
ypaTtlouVIEG.

Mnv a@rveTe Ta okeln o€ uWnAnR
Beppokpaacia Xxwpig nepIEXOUEVO
310TI n Baon pnopei va Auyioel, evw
N avTIKOAANTIKN ENIPAVEIA XAVEI TIG
1010TNTEG TNG OTAvV unepBeppuaiverai.

XpnaoiyonolgitTe To okeUOG O€ Hia £0Tia
id1aG ) MIKpOTEPNG DIAUETPOU, WOTE va
€EOIKOVOEITAl EVEPYEIQ.

Edv €xeTe kanoio npofAnua pe autd 1o
npoiov, NapakaAoUUE ENIKOIVWVIOTE HE
TO NANCIECTEPO KaTAoTNUa/EEunnpeTnon
MNeAatwv IKEA iy deite Tnv 10To0EAIda
www.ikea.com.
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Yxopn

Mepea nepBbIM UCMOJb30BaHNEM
KYXOHHYI0 MOCYAY CNeayeT BbIMbITb U
BbITEPETb HACYXO.

Mocyay MOXHO MbITb B MOCYZLOMOEYHOM
MalwuHe. YTobbl NpeaoTBpaTUTL
nosiB/IEHNE U3BECTKOBOIro HaneTa,
BCerga BbiTUpanTe nocyay. Hanet nnm
NATHa MOXHO yAanuTb TENJON BOA4OM C
nobaBneHneMm HeHONbLIOro KOM4YyecTBa
yKcyca.

YT106bI NPEfOTBPATUTL NOABEHWNE NSATEH
OT COMM Ha BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU
nocyabl, He nobaBnanTe Conb, Noka
COAEPXMMOE HE 3aKUMKUT.

He nonb3yiTech MeTanimyeckomn
MOYanKon Unmn 4yem-nmbo, YTo MoXeT
nouapanaTtb MOBEPXHOCTb.

OcHoBaHWe n3aenus cnerka BorHyToe,
HO MpW HarpeBaHWN OHO BblpaBHWBAETCS.
He moliTe nocyay cpasy nocne
MCMNONb30BaHUSA, AaliTe el OCTbITb.

[lHO BOCCTaHOBWT CBOO (DOPMY U He
6yaet aecdopMmpoBaTbCs BO BpeMS
MCMOJIb30BaHMS.

MNMonesHas nHdopmMauums

STy NocyAy MOXHO MCMOMb30BaTh Ha
BCEX TUMNAax BapOYHbIX NaHeneu.

Mocyna npefHasHayeHa TONbKO Ans
NPUroTOBIEHUS MULLKN, HO HE ANS ee
xpaHeHusi. Muwa, KoTopas Aosroe
BpeMs HaxoAunacb B KyXOHHOW nocyae,
MOXET UCMOPTUTb ee NOBEPXHOCTb U
npuobpecTn MeTanIMyecknini NpmBKYyC.

I'Ipm MCNOJZIb30BaHUU Ha MHD,yKLWIOHHOIZ



51

navTe 4ns ONTMMasnbHOro pesysbraTta
cnefyeT CTaBWTb Nocyay Ha
MHAYKLWOHHYIO 30HY @HasormyHoro
AnameTtpa.

Bo BpeMsi UCMO/Ib30BaHNUS PyUKM
HarpeBaloTCsl, Nob3yNTECh MPUXBATKOW,
nepemellasi Nocyay v nogHumas
KPbILWKY.

Bcerpga nogHumaiTe nocyay

npu NepeMeLLeHnn ee Ha
CTeK/IOKepaMMU4eCKon BapoYyHOW naHenm,
4YTO6bI HEe MoLuapanaTb MOBEPXHOCTb.

He ocTtaBnsiiTe nycTyto nocyay Ha
ropsiyen nauTe, AHO MOCYAbl MOXeET
nedopMmpoBaTbCs.

Mcnonb3ys KOHbOPKY, KoTopasi no
AVaMeTpy paBHa WM MeHblUe AuaMeTpa
[AHa Nocyabl, Bbl SKOHOMUTE SHEPTUIO.

Ecnun y Bac Bo3HWKAU npobnemsbl ¢
nsgennem, obpatutecb B MarasmH MKEA/
otaen MKEA CepBuc nnu 3angute Ha
canT www.ikea.ru.



YKPAIHCbKA 52

YuuweHHsa

— Tlepen nepwmM BUKOPUCTAHHAM MOMUIATE
Ta BUTPITb HaCyXxo.

— Tocya MOXHa MUTK B NOCYAOMUIAHIN
MalnHi. Ons nonepeaXXeHHs yTBOPEHHS
BaMHSHOro HaNbOTY 3aBXAW BUTUpPaWTe
BMpO6U Hacyxo nicna MuTTd. Hanit Ta
NASAMW MOXHa BMAANUTU TENIOI0 BOAOHD,
3MillaHOK 3 HEBESIMKOK KiNbKIiCTIO OUTY.

— LWo6 nnsMu Biag cTonoBoi coni He
YTBOPIOBANIMCS Ha BHYTPILLHIA NOBEPXHi
KYXOHHOrO nocyay, He AoAaBauTe Cinb y
NPOAYKTU A0 MOMEHTY 3aKUMaHHS.

— He kopucTyinTecsi MeTaneBuM CKpebKkoM
abo 6yab-umM, WO MOXe noapsanaTtu
NOBEPXHIO.

— OcHoBa BMpoby 3nerka yBirHyTa, npore
npwv HarpiBaHHi BOHa BUPIBHIOETbCS.
MoyekarTe, NOKM NOCY/[ OXOJIOHE,
nepuw Hi>xx MUTK Moro. Lle nae amMory anHy
BiAHOBWTK CcBOIO (hOpMY Ta fonomarae
3anobirtu oro aecdopMyBaHHIO nicns
TPUBAnoro BUKOPUCTaHHS.

Ao6pe 3HaTH

— Ller KyXOHHWUIA Nocya MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU Ha BCiX TMMNax MauT.

—  KyXOHHWI nocya npusHayeHui
BUKJIIOYHO AN MPUTrOTYBaHHS, @ He ANns
36epiraHHs ixi. Dxa, aka AoBruii yac
3HaxoAmnacs B KYXOHHOMY NMOCyZAi, Moxe
3incyBaTH MOro NOBEPXHIO Ta HabyTn
MeTaneBoro CMaky.

— Konu rotyete Ha iHAYKUIAHIA navTi, ons
3a0LUaZXeHHs eHeprii BUKOPUCTOBYNTE
nocys Ha KoHdopui Takoro camoro abo
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MEHLIOoro giametpa.

Mam’aTanTe, WO pyyku nocyay
HarpiBatoTbCs Nig Yac BUKOPUCTAHHS.
3aBXAn BUKOPUCTOBYITE NMPUXBATKMU,
AKLWO NOTPibHO nepeMicTuTh nocya abo
MIAHATU KPULLKY.

3aBxAm nigHiMarTe nocya, pyxatun
A0ro Ha CKJIoKepaMivHin nauTi, wob ii He
nowkpsbaTu.

CnigkynTe 3a TUM, Wo6 piavHa B nocyAai
HE BMKUMINA NOBHICTIO, OCKISIbKN Yepes
neperpis AHO MoXxe AedopMyBaTUCS.

[Ansa 3aowagxeHHsa eHeprii
BUKOPWUCTOBYITE MOCYA Ha KOHdOpL
Takoro camoro abo MeHLWoro aiamerpa.

Y pa3si BUHMKHEHHS Byab-sikux npobnem,
3BEPHITbCA A0 HAaWBANXKYOro MarasmHy
abo ueHTpy o6CcnyroByBaHHS KiEHTIB
IKEA abo 3ainaite Ha cait www.ikea.
com.
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Ciscenje

Pre prve upotrebe, posude dobro operi,
isperi i obrisi.

Posude sme u masinu za sude. Da
sprecis nastanak mrlja od kamenca u
vodi, proizvod uvek obrisi posle pranja.
Mrlje i tragovi mogu se ocistiti s malo
siréeta rastvorenog u mlakoj vodi.

Da sprecis nastanak mrlja od soli, nemoj
dodavati so pre nego voda prokljuca.

Ne upotrebljavaj zicu niti bilo Sta drugo
Sto moze ostetiti povrsinu.

Dno je blago izdubljeno dok je hladno,
ali se Siri i postaje ravno kada se
zagreje. Pre Cis¢enja ostavi proizvod da
se ohladi. Tako ¢e dno vratiti svoj oblik
i time e se spreciti da od upotrebe
postane neravno.

Korisne informacije

Ovo posude moze se koristiti na svakoj
vrsti grejne ploce.

Namenjeno je samo za kuvanje, ne za
¢uvanje hrane. Hrana koja se duze cCuva
u njemu moze ostetiti povrsinu i primiti
ukus metala.

Kada ga koristi$ na indukcijskoj plocio,
koristi ringlu istog precnika da ustedis
energiju.

Rucke se zagrevaju pri upotrebi suda.
Uvek upotrebljavaj kuhinjske rukavice
kada premestas sud ili podizes poklopac.

Uvek podigni posude kada ga premestas
po staklokeramickoj grejnoj ploci da ne
izgrebes plocu.
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Nikad ne ostavljaj sud da se ukuva,
jer mu se dno moze iskriviti kada se
pregreje.

Koristi ringle istog ili manjeg prec¢nika da
ustedis energiju.

Ako imas bilo kakvu poteskocu s
proizvodom, obrati se robnoj kuci IKEA/
Odeljenju za kupce ili poseti www.ikea.
com.
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Ciséenje

Pred prvo uporabo posodo temeljito
pomij, splakni in osusi.

Posoda je primerna za pomivanje

v pomivalnem stroju. Da preprecis
nastanek madezev zaradi vodnega
kamna, posodo po pomivanju vedno
do suhega obrisi. Madeze in lise lahko
odstranis$ s toplo vodo, ki ji dodas malo
kisa.

Da prepreci$ nastanek madezev, ki
nastanejo na notranji strani posode
zaradi soli, hrano soli Sele, ko voda
zavre.

Ne uporabljaj jeklene volne ali drugih
sredstev, ki bi lahko poskodovala
povrsino.

Dokler je hladno, je dno posode rahlo
izboceno, ko pa se segreje, se razsiri in
zravna. Posoda naj se pred cis¢enjem
ohladi. S tem omogocis dnu, da se
povrne v svojo prvotno obliko, in hkrati
preprecis, da sCasoma postane neravno.

Dobro je vedeti

Posoda je primerna za vse vrste
kuhalnikov in pecic.

Posoda je namenjena izklju¢no kuhanju,
ne shranjevanju zivil. Zivila, ki so dalj
Casa shranjena v posodi, lahko reagirajo
s povrsino in se navzamejo kovinskega
okusa.

Pri kuhanju na indukcijskem kuhalniku
dosezes najboljsi ucinek, ¢e uporabis
kuhalno polje, ki ima enak premer kot
dno posode.
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Posoda se med kuhanjem zelo segreje,
zato pri rokovanju vedno uporabljaj
kuhinjske prijemalke.

Ko posodo premikas po steklokeramicni
kuhalni plosci, jo vedno privzdigni, da se
povrsina ne opraska.

Tekocina v posodi naj nikoli povsem ne
povre, saj se lahko dno na premocni
vrocini skrivi.

Ce posodo uporabljag na kuhaligéu, ki
ima enak ali manjsi premer kot njeno
dno, porabis manj energije.

V primeru kakrsnihkoli tezav z izdelkom
se obrni na najbliZjo trgovino IKEA/
Sluzbo za pomoc¢ kupcem ali obisci
spletno stran www.IKEA.com.
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Temizleme

— Pisirme setini kullanmadan 6nce yikayin,
durulayin ve dikkatle kurulayin.

— Pisirme seti bulasik makinesine girebilir.
Sudaki kirecin biraktigi lekeleri 6nlemek
icin, yikadiktan sonra her zaman
kurulayin. Leke ve izler, ilik su ile
karistiriimis sirke ile gikarilabilir.

— Pisirme seti igerisindeki tuz lekelerini
onlemek igin, tencere igindeki
malzemeler kaynayincaya kadar tuz
eklemeyin.

— Celik ovma teli veya ylizeyi gizebilecek
herhangi bir madde kullanmayin.

— Taban soguk oldugunda igbukeydir
ama isindiginda yayihr. Pisirme setini
yikamadan 6nce her zaman, sogumasini
bekleyin. Tabanin seklini tekrar
kazanmasini saglar ve kullanim sonucu
tabanin seklinin bozulmasini énler.

Bilmekte fayda var

— Bu tencere tiim ocak ve firinlarda
kullanim igin uygundur.

— Uriin, yiyecekleri saklamak igin
dedil sadece yemek pisirmek igin
tasarlanmistir. Yiyecekler uzun siire
tencere iginde saklanirsa tencere
ylzeyini etkiler ve metal tadini alabilir.

— Tencereyi induksiyonlu ocak Uzerinde
kullanirken, en iyi sonucu elde etmek
icin tencerenizle ayni gapa sahip olan bir
indlksiyon bdlgesinde kullaniniz.

— Tencere kullanimda iken kuplarin sicak
olacagini unutmayiniz.
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Tencereyi tasirken ya da kaldirirken her
zaman tutacak kullaniniz.

Ocagin gizilme riskini 6nlemek igin
cam seramik ocak lUzerindeki tencereyi
kaldirarak hareket ettiriniz.

Asiri 1sindidinda taban egilebileceginden
tencereyi igi bos olarak ocak Uzerinde
kullanmayiniz.

Urdn ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz litfen en yakin IKEA
madazasi/Musteri Hizmetleri ile iletisime
geciniz veya www.ikea.com adresini
ziyaret ediniz.
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Pembersihan

— Sebelum menggunakan peralatan
memasak untuk pertama kalinya, cuci,
bilas dan keringkan dengan hati-hati.

— Peralatan masak aman untuk dicuci di
mesin pencuci piring. Untuk mencegah
bekas air, selalu lap piring setelah dicuci.
Bercak dan bekas dapat dihilangkan
dengan sedikit cuka yang dilarutkan
dalam air hangat.

— Untuk mencegah noda garam, jangan
tambahkan garam sampai air mendidih.

— Jangan gunakan wol baja atau apa pun
yang dapat menggores permukaan.

— Dasarnya agak cekung saat
dingin, tapi mengembang hingga
rata saat dipanaskan. Selalu
biarkan peralatan masak dingin
sebelum membersihkannya. Hal
ini memungkinkan dasar peralatan
memasak untuk kembali ke bentuk
aslinya dan membantu mencegah
permukaannya menjasdi tidak rata saat
digunakan.

Informasi tambahan

— Peralatan masak ini cocok untuk
digunakan pada semua jenis kompor.

— Peralatan masak ini dirancang
khusus untuk memasak, bukan untuk
menyimpan makanan. Makanan yang
disimpan di peralatan masak dalam
waktu yang lama dapat memengaruhi
permukaan peralatan masak dan rasa
logam dapat menempel pada makanan.

— Saat menggunakan peralatan masak
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pada kompor induksi, agar dapat
digunakan maksimal gunakan pada zona
induksi yang memiliki diameter yang
sama dengan peralatan masak.

Ingat, pegangan akan menjadi

panas saat peralatan masak sedang
digunakan. Selalu pegangan panci saat
memindahkan peralatan masak dan saat
mengangkat tutupnya.

Selalu angkat peralatan masak saat
memindahkannya ke atas kompor
keramik kaca agar tidak menggores
kompor.

Jangan biarkan peralatan masak
mendidih sampai kering, karena bagian
bawahnya akan menjadi miring saat
terlalu panas.

Gunakan peralatan masak di atas
kompor dengan diameter yang sama
atau lebih kecil untuk menghemat
energi.

Jika Anda memiliki masalah dengan
produk, hubungi toko IKEA terdekat/
Layanan Pelanggan atau kunjungi www.
ikea.com.
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Pencucian

Sebelum alat masak digunakan buat
pertama kali, basuh, bilas dan keringkan
secara berhati-hati.

Alat masak ini selamat digunakan di
dalam pencuci pinggan mangkuk. Untuk
mengelakkan sebarang kesan yang
ditinggalkan oleh sisa kapur di dalam
air, kesat selalu sehingga kering selepas
dicuci. Tompokan dan kesan boleh
ditanggalkan dengan sedikit cuka yang
dilarutkan di dalam air suam.

Untuk mengelakkan kesan garam,
jangan masukkan garam sehingga air
mendidih.

Jangan gunakan wul keluli atau apa-apa
yang boleh mencalarkan permukaan.

Dasar menjadi sedikit melengkung
apabila sejuk, tetapi mengembang
menjadi rata apabila memanas. Sentiasa
tinggalkan alat masak menyejuk
sebelum ia dicuci. Ini membolehkan
dasar kembali kepada bentuk asalnya
dan mengelakkannya daripada menjadi
tidak rata akibat penggunaan.

Untuk manfaat

Alat masak ini sesuai digunakan di atas
semua jenis hob.

Ia direka bentuk secara eksklusif untuk
memasak, bukan untuk menyimpan
makanan. Makanan yang disimpan di
dalam alat masak selama tempoh yang
panjang boleh menjejaskan permukaan
alat masak dan bertukar kepada rasa
logam.
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Apabila alat masak digunakan di atas
hob aruhan, untuk memperoleh hasil
terbaik, gunakannya di atas zon aruhan
yang sama diameternya seperti alat
masak.

Perlu diingatkan bahawa pemegang
menjadi panas apabila alat masak
sedang digunakan. Sentiasa gunakan
pemegang periuk semasa mengalihkan
alat masak dan mengangkat penutup.

Sentiasa angkat alat masak semasa
mengalihkannya ke atas hob seramik
kaca bagi mengelakkan risiko hob
tercalar.

Jangan biarkan alat masak mendidih
hingga kering, kerana dasar akan
menjadi sengit apabila terlebih panas.

Gunakan alat masak di atas hob yang
sama atau lebih kecil diameternya bagi
menjimatkan tenaga.

Jika anda anda sebarang masalah
dengan produk, hubungi gedung IKEA
terdekat/Khidmat Pelanggan atau layari
www.ikea.com
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