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English

Cleaning

Before using the cookware for the first time,
wash, rinse and dry carefully.

The cookware is dishwasher-safe. To prevent
any marks left by limescale in the water, always
wipe dry after washing. Spots and marks may
be removed with a little vinegar diluted in
lukewarm water.

To prevent salt stains, do not add salt until the
water is boiling.

Do not use steel wool or anything that may
scratch the surface.

The base is slightly concave when cold, but
expands to flatten out when heated. Always
leave the cookware to cool before cleaning it.
This allows the base to resume its shape and
helps to prevent it from becoming uneven with
use.

Good to know

This cookware is suitable for use on all types of
hobs and in ovens.

It is designed exclusively for cooking, not

for storing food. Food that is stored in the
cookware for a longer period may affect the
surface of the cookware and take on the taste
of metal.

Use the cookware on a hob of the same or
smaller diameter to save energy.

Bear in mind that the handles get hot when
the cookware is in use. Always use pot holders
when moving the cookware and lifting the lid.
Never let the cookware boil dry, because the
base becomes skew when overheated.

If you have any problem with the product,
please, contact your nearest IKEA store/
Customer Service or see www.ikea.com.



Espaiiol

Limpieza

+ Antes de usar la bateria de cocina por primera
vez, lavar, aclarar y secarla cuidadosamente.

+ Labateria es apta para el lavavaijillas. Para
prevenir las manchas de cal, secar bien con un
pafio después del lavado. La manchar pueden
eliminarse con un poco de vinagre disuelto el
agua templada.

+ Para prevenir las manchas de sal, no afiadir sal
hasta que el agua no esté hirviendo.

+ No use estropajo metdlico o cualquier cosa que
pueda rayar la superficie.

+ Labase es ligeramente cédncava cuando esta
fria, pero se expande hasta alisarse cuando se
calienta. Deja siempre que tu bateria se enfrie
antes de limpiarla. Asi la base retoma su forma,
lo que ayuda a evitar que se deforme con el uso.

Importante

+ Esta bateria es adecuada para usar con todo
tipo de placas y en el horno.

+ Se ha disefiado exclusivamente para cocinar,
no para guardar alimentos. Los alimentos
guardados en la bateria de cocina durante
periodos prolongados pueden afectar a
la superficie de la baterfa o adquirir sabor
metalico.

+ Usar la bateria en un fuego cuyo didametro sea
igual o inferior para ahorrar energia.

« Tener presente que las asas se calientan mucho
cuando los recipientes se exponen al fuego.
Usar siempre manoplas o similar para mover los
recipientes o levantar la tapa.

* No permitir que el recipiente permanezca
en el fuego sin liquido en su interior, porque
podria deformarse si se ve expuesto a un calor
excesivo.

+ Setienes algun problema con el producto, por
favor ponte en contacto con tu tienda IKEA més
cercana/Servicio de Atencién al Cliente ove a
www.ikea.com.



Portugues

Limpeza

Antes de usar este produto pela primeira vez,
lave-o, enxague-o e seque-o cuidadosamente.
O produto é préprio para a maquina de lavar
loica. Para prevenir manchas de calcério,
seque-0 bem apoés a lavagem. As marcas podem
ser limpas com um pouco de vinagre diluido em
dgua morna.

Para prevenir manchas de sal, acrescente-o
quando a agua comegar a ferver.

Ndo utilize palha-d'ago ou qualquer outro
produto que possa riscar a superficie.

A base é ligeiramente cdncava quando fria, mas
expande-se até ficar plana quando aquecida.
Deixe sempre arrefecer o produto antes de o
lavar. Isto permite que a base recupere a sua
forma, evitando deformacgdes com o uso.

Informacgdo importante

Este trem de cozinha é préprio para utilizar em
todos os tipos de placas de fogdo e em fornos.
Foi desenhado exclusivamente para cozinhar,
ndo para guardar alimentos. Os alimentos, ao
serem guardados no trem de cozinha durante
um longo periodo, podem afectar a superficie e
reter o sabor do metal.

Use o trem de cozinha numa placa com um
didametro igual ou menor para poupar energia.
Lembre-se de que as pegas ficam quentes
quando o trem de cozinha esta a ser utilizado.
Use sempre bases para tachos ao desloca-lo e
ao levantar a tampa.

Nunca deixe o trem cozinha a cozer sem

agua, pois a base entorta quando aquecida
demasiado.

Se tiver alguma questdo relacionada com o
produto, contacte a sua loja IKEA/Servico de
Apoio ao Cliente ou v4 a www.ikea.pt.



Fa3C
A8

TEERIRZAT, FTE#THE, HET
WERTATREEN. KENIZEMET, UL~ am
REEREMSRMR. FREH, AIERMAL
BEERURKHITIR .

ATHIEERERNR, ERARREERRZ
g1, RAIMAE.
FREAZRBLAFAINGHIER, URHE
fAHo

REELNERHETH, BEZANSHES
o FEKZAT, SHFRLE. UNEEREES
BURIR R E L,

HEXER

ZREEATEMERNIML ERETR,
ZEmUERTEER®, FAIARGTEHRER. £
REBKNEERNE RGO MRRE, a5
EREHIKE,

HRENTFRETRER, MUUREERFAZER,
RIEFERE, FREITR. HRIFTFRENDE
B, MRz,

YImGETHm, URSHREZH,
ERAERTNBEMAEE, ISEXRETEFR
EZEBE R ERwww.ikea.comik,

E-L

THERHA

F—REAMAF > SO -
R AL AR - ABRETOKE  BAR—E
Eige o P BRRINREIKAMRSE
TEKEHRIAEIINASEE » MUIRIERERE -
eI E R EEIGRENTA
WESARRAFIRART - BENMERERE
AR - FRAI—ERSFE LA - UNRER
% > fEIRERK AT o

fEREH

ISR RE AR P A AINER KBRS o



ERBHIRARHEMRE > MAZHSRERYZ
. REBMAREFRYSRITZERE > hERRY
UL G S ER
T?*ﬁﬂﬁf/]\ﬁf«ﬂ’]ﬂﬁﬁtﬁﬁﬁﬁﬂ > LUERE
BEIR ©

WAFZREREPFETER - BHWARITHE
FE > AERRAR -

FEEBATEE, HAfRAARARNEER.
WHERAEMRNRE - ABHRIKEARRIEAR o

st=of

M

© do

=2
=

HE Agot7| Hof MES Mol A7

= 49| M| EZ Qs F0| WI|X| 9

HBAX| = FA 27| HotFM Q. &2
2|

0% 2%t 20 AlxS ¥ WS Holez]

ELHFAMR.
==ge e

a=e
S0HO
o 11—

o= gl

= AFLICE

Z2|87| ool AZLE0| YI|X| =5 St

LHEE0| 7| ™ol 232 EX oK.

HH| &ME U= EMDI= AHESHR] Ot R.
HISIH2 X712 of A% @ SaiF 4 oLt Ho|

GO ChAl WHeFLICH ®F0| A2 Ch3ol

MIEStM 2. J2jof HEEfo| 2ol HEjZ Soten

MESZE oIt HE S WX|Y £ AELICH

g
O| HIZE2 ZE 79 22Xt LE0IA AHEO|
Jhsstuict,

2|8 ME0|H 34 2802 &= HlsHK|

St&LICH MZof 93” Azt Sot

S40| 7|9 EHO| Jes &

o4 o0ro| & & QIAL|CH

Oll4X| Hofg fIsh M= Z2|87|37] 0|5te] 2101l M

xa|stAg.

Ag Bolle 2% 0|7f EAXIL] FOIBHMIR. F Al

BIEA Q2L S2 0|85tM 8.

20| gl & H01|A1 RO|X| AE=Z otM Q. THEEH

Hteto] HHE 4= ASLICE

HI%IF 2AE 2X| 7 UM, 7HH2 0|0 AL/
2 MH[A MIE{ 0| 22I3tHLE www.ikea.comS

wea FAl.

IS HO
Y et AL,
o S Al

==

ol A

‘|> |:||0

AN



B8

&

&

FANEE
COFBREENHTHEAICHBANC. &<
W FTEEF BALTIRES L,
COFBREFARKVERETHRS CLATS
£7, KICRENBZRERDOTIH D DER T
B W BN TRE A FMoTL I, 8
WENIEEFED LANENS £BEES £ Fhi
B0 ET,
BOBHABVE S, BHT 3 TEENZS
WTLEE W,

2F— Vb LA AEEEOREEEOT 5
DRFEHBVT LT,
FELTLEVE 3, BOEFPPAZATL
FTH. MATZEESICADET, PEREE
ADTHEHE>TLREI VN 25T 3 L TED
BHTICRD. WD A ZDERC b
TEET,

1RIL 515k
CoREREEH SR BEOIOPF—T>
TERATEET
COFEREITHAETZDDHD T, BRY%
RETZHDHDTIEHD FEA. BRY%EH
HERBICRFEANCEFFICT S, AERED
KREZIER. BAYICERBOKNBIHBEHLHD
E3E

IRILF—REZDHZ0H. FAEBREDEDE
BRERULD NEHOY A XD >OTIERAL
ZEU,
FERARIEERS>FHINA BB HENHZDTIER
KTV, AEBEZEFHLED. 3 TZMITS
EEICRDBSTHBONAEE>TLIEI U,
ERZILBRVTLIEI WV, BLTTFBZLED DA
HEF,
BRICFHEN D ZHBEICIF. BELDITT
2 RTIHREAR—H—ERICTEIEWTEL
H www.ikea.comZz CTEHRETI L,



Bahasa Indonesia

Pembersihan

+ Sebelum pertama kali menggunakan produk,
cuci, bilas dan keringkan dengan hati-hati.

*  Produk ini aman untuk mesin cuci piring. Untuk
mencegah tanda bercak air yang mengering,
selalu lap kering setelah mencuci. Kerak dan
noda dapat dihilangkan dengan larutan cuka
yang diencerkan dalam air hangat.

* Untuk mencegah noda garam, jangan
menambahkan garam pada makanan Anda
sampai air mendidih.

» Jangan gunakan wol baja atau benda apapun
yang dapat menggores permukaan.

» Dasar akan sedikit mencekung ketika dingin,
tetapi permukaan akan mendatar ketika
dipanaskan. Selalu biarkan peralatan masak
hingga dingin sebelum dibersihkan. Hal ini
memungkinkan dasar mempunyai bentuk tetap
dan untuk mencegah berubah bentuk ketika
digunakan.

Baik untuk diketahui

+ Peralatan masak ini cocok untuk semua jenis
kompor dan oven.

*  Produk ini dirancang untuk keperluan
memasak, tidak untuk menyimpan makanan.
Makanan disimpan dalam peralatan untuk
jangka waktu lama dapat meninggalkan bekas
pada alat masak dan rasa besi akan meresap ke
dalam makanan.

+ Gunakan peralatan masak pada kompor yang
sama besar atau lebih kecil untuk menghemat
energi.

+ Perlu diingat bahwa pegangan menjadi panas
ketika digunakan. Senantiasa gunakan pad
panas saat memindahkan peralatan masak
maupun membuka penutup.

« Jangan pernah biarkan peralatan masak
mendidih hingga kering, karena dasarnya akan
menjadi hangus dan lapisan tidak lengket akan
hilang ketika terlalu panas.

10



Jika anda memiliki pertanyaan mengenai
produk, silahkan hubungi toko IKEA terdekat/
Layanan Pelanggan atau website www.ikea.com

Bahasa Malaysia

Pembersihan

Sebelum menggunakan peralatan memasak
untuk kali pertama, basuh, bilas dan keringkan
dengan sempurna.

Peralatan memasak adalah selamat

digunakan untuk mesin basuh pinggan. Untuk
menghindarkan daripada kesan mendapan air,
sentiasa lap hingga kering selepas membasuh.
Kesan boleh dihilangkan menggunakan sedikit
cuka yang dilarutkan dalam air suam.

Untuk mengelakan kesan garam, jangan
tambah garam sehingga air mendidih.

Jangan gunakan pengosok periuk atau
sebarang produk yang boleh mencalarkan
permukaan.

Dasarnya adalah agak cekung bila sejuk, tetapi
akan mengembang bila dipanaskan. Sentiasa
biarkan peralatan memasak sejuk sebelum
membersihkannya. Ini membolehkannya
kembali ke bentuk asal dan membantu
mengelakkannya daripada menjadi tidak rata
bila digunakan.

Pengetahuan tambahan

Peralatan memasak ini adalah sesuai untuk
semua jenis dapur dan ketuhar.

la direka bentuk ekslusif untuk memasak,
bukan untuk menyimpan makanan. Makanan
yang disimpan di dalam peralatan memasak ini
untuk jangkamasa yang panjang mungkin akan
memberi kesan pada permukaan peralatan
memasak dan makanan akan meresap rasa
besi.

Gunakan peralatan memasak pada dapur yang
mempunyai garis pusat yang sama atau lebih
kecil untuk menjimatkan tenaga.

Ingat! Pemegang akan menjadi panas semasa

1



peralatan memasak digunakan. Sentiasa
gunakan pelapik periuk semasa mengalih
peralatan memasak dan mengangkat
penutupnya.

Jangan biarkan peralatan memasak mendidih

sehingga kering, kerana dasarnya akan menjadi

hangus apabila ia menjadi terlalu panas.

+ Jika anda mempunyai masalah berkenaan
produk, sila hubungi gedung IKEA yang

terdekat/Perkhidmatan Pelanggan atau layari

www.ikea.com.
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Tiéng Viét

Vé sinh

+  Trudc khi str dung san pham lan dau, rira, trang
sach va lau khé.

+ Nbi/chdo an toan dé dung trong may rira chén.
Can lau kho sau khi rira dé tranh vét voi trong
nudc dong lai trén san pham. C6 thé diing mot
it gidm pha lodng trong nudc &m dé 1am sach
cac vét 6 hoac vét ban.

«  DPEtranh cac vét oxi héa do mudi, chi cho mudi
vao khi nudc da soi.

+ Khoéng dung bui nhui thép hodc cac vat tuong
tu vi s& lam tray xudc bé mat san pham.

+ D& san phdm c6 thé bi cong vénh trong diéu
kién nhiét dé thap, nhung sé gian n& khi dun
néng. Ludn dé ngudi han trudc khi vé sinh. Cach
nay gitp cho san pham Idy lai hinh dang ban
dau va trénh bi khéng bang phang trong qua
trinh st dung.

Théng tin hiru ich

+  San phadm phu hgp dé sir dung trén tat ca cac
loai bép ndu va trong 10 nudng.

+  San phdm dugc thiét ké dé ndu nudng, khéng
phai dé luu trir thuc phdm. DE thuc phadm trén
san pham qua lau c6 thé lam anh hudng dén bé
mat sdn pham va lam thirc an c6 mui kim loai.

+  Srdung san pham trén bép niu c6 dudng kinh
tuong ty hodc nhoé hon dé tiét kiem nang lugng.

+ Hay luu y rdng tay cdm s& néng I&n khi str dung.
Ludn dung miéng nhac ndi dé di chuyén san
phadm hoac nhac nap san pham.

+  Tuyét d6i khéng dé san pham bj dun can, vi day
6 thé bién dang khi chiu nhiét dé qua cao.

+ Néu ban c6 bat ky van dé nao vdi san pham,
hay lién hé véi clra hang IKEA/Trung tdm Dich
vu Khach hang gan nhéat hoac truy cap www.
ikea.com.
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