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English

Before use

IKEA woks have been treated during production
with a thin layer of cooking oil to avoid corrosion
during transport. Before first use, clean the

wok with warm water. Wash it by hand and dry
thoroughly. Then the wok should be seasoned.
Good maintenance reduces the risk of food sticking
to the wok, reduces the risk of rust and extends the
life of the wok.

VARDAGEN_A&I_Cast Iron_Care instruction

The wok must be seasoned before first use.

Rub all surfaces evenly with a small amount of oil
and then heat the wok on low heat. When the oil

is hot enough to penetrate the entire wok, turn off
the heat. Allow the wok to cool and then wipe off
excess oil. This treatment should be repeated three
times. Finish the seasoning process by cleaning the
wok-wipe it dry and rub in a thin layer of cooking
oil. After seasoning the wok according to the
instructions above, it only needs to be treated from
time to time. In the event of rust or food stains, or if
food burns and sticks, the wok can be cleaned with
dish-brush and then seasoned again.

Good to know

Always lift the wok when moving it on a glass or
ceramic hob. To avoid the risk of scratching, do

not pull it across the hob. Do not expose the wok
to great and sudden temperature changes, e.g. by
pouring cold water into the hot wok, the bottom of
the wok might deform.

Cleaning

Hand wash only. The wok should be cleaned with
warm, clean water. It is important to wipe the wok
dry immediately after washing it and oil it regularly.

Important

This wok is provided with a glass lid.There is a
handle on the lid. If the handle feels loose, tighten
the screws with a screwdriver. Do not screw on too
tightly, because then the glass may break.
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If the handle feels loose, tighten the screws with a
screwdriver.

If you have any problems with the product, please
contact your nearest IKEA store/Customer Service
or see www.ikea.com.

Espaiiol

Antes del primer uso

Los woks IKEA han sido tratados en la fase de
produccién con una fina capa de aceite de cocinar
destinado a evitar que se oxiden durante el
transporte. Antes del primer uso, lavar a mano el
wok con agua caliente y secarlo bien. Después, hay
que curarlo. Con un buen mantenimiento se reduce
el riesgo de que los alimentos se peguen y de que
el wok se oxide, y se alarga su vida util.

VARDAGEN_A&I_Hierro fundido_Instrucciones
El wok debe curarse antes del primer uso.
Impregna toda la superficie con una pequefa
cantidad de aceite y pon el wok a calentar a fuego
lento. Cuando el aceite esté lo suficientemente
caliente como para penetrar en todo el wok,
apaga la fuente de calor. Deja que el wok se enfrie
y retira el exceso de aceite. Este tratamiento

debe repetirse tres veces. Completa el proceso

de curado limpiando el wok con un pafio seco e
impregnandolo con una fina capa de aceite de
cocinar. En adelante, repite la operacién de vez

en cuando. Si el wok se oxida, aparecen manchas
producidas por comida o si un alimento se quema
y se queda pegado, limpialo con un cepillo para
fregar platos y vuelve a curarlo.

Informacién importante

Levanta siempre el wok cada vez que lo muevas por
una superficie de vidrio o una placa vitroceramica.
Para evitar arafiazos, no deslices el wok por

encima de la placa. No expongas el wok a cambios
bruscos de temperatura, por ejemplo, pasandolo
directamente de la nevera a los fogones o
vertiéndole agua fria cuando esta caliente, ya que
la base podria deformarse.



Limpieza

Lavar Unicamente a mano. El wok debe limpiarse
con agua caliente. Es fundamental secarlo bien con
un pafio justo después de fregarlo y engrasarlo con
regularidad.

Importante

Este wok se vende con una tapa de vidrio. La tapa
dispone de una asa. Si esta parece estar suelta,
apriétala con la ayuda de un destornillador. Procura
no apretarla demasiado, ya que el vidrio podria
romperse.

Cuando notes que el asa estad un poco suelta,
aprieta los tornillos con un destornillador.

En caso de problemas con este producto, contacta
con tu tienda o con el servicio de Atencién al
cliente, o entra en www.ikea.es.

Portugues

Antes de utilizar

Durante a sua producdo, os woks IKEA sdo tratados
com uma fina camada de 6leo para evitar a
corrosdo durante o transporte. Antes de usar pela
primeira vez, lave o wok com dgua morna. Lave a
mao e seque cuidadosamente. Em seguida, o wok
deve ser tratado. Uma boa manutencéo reduz o
risco de os alimentos se pegarem ao wok, reduz o
risco de ferrugem e aumenta a vida util do wok.

VARDAGEN_A&I_Cast Iron_Care instruction

Antes de usar o wok pela primeira vez, tem de
aplicar um tratamento.

Passe uma pequena quantidade de 6leo em todas
as superficies uniformemente e, em seguida,
aqueca o wok em lume brando. Quando o 6leo
estiver suficientemente quente para penetrar em
toda a wok, desligue o lume. Deixe o wok arrefecer
e retire o excesso de 6leo. Deve repetir este
tratamento trés vezes. Para terminar o tratamento,
limpe o wok, seque-o e passe uma camada fina de
6leo. Depois de fazer o tratamento de acordo com
as instrugdes acima, sé precisa de voltar a fazé-lo
periodicamente. Em caso de marcas de corrosdo ou
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de alimentos, ou se os alimentos se queimarem e
pegarem, pode limpar com uma escova para loica
e, depois, repetir o tratamento.

Convém saber

Pegue sempre no wok quando o deslocar numa
placa de vidro ou vitroceramica. Para evitar riscos,
ndo o deslize pela placa. Ndo exponha o wok a
mudancas subitas de temperatura como, por
exemplo, deitar dgua fria no wok quente pois pode
deformar o fundo.

Limpeza

Lavar apenas a méo. O wok deve ser lavado
com 4gua limpa e morna. E importante limpar
imediatamente depois de lavar e passar 6leo
regularmente.

Importante

Este wok inclui uma tampa de vidro. A tampa

tem uma pega. Se a pega estiver solta, aperte

os parafusos com uma chave de parafusos. Ndo
aperte demasiado porque o vidro pode quebrar.
Se a pega estiver solta, aperte os parafusos com
uma chave de fendas.

Se tiver alguma questdo relacionada com o
produto, contacte a sua loja IKEA/Apoio ao Cliente
ou aceda a www.ikea.pt.
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Bahasa Indonesia

Sebelum penggunaan

Wok IKEA selama produksi dilapisi dengan minyak
goreng tipis untuk menghindari korosi selama
pengangkutan. Sebelum digunakan pertama kali,
bersihkan wok dengan air hangat. Cuci dengan
tangan dan keringkan. Setelah itu seasoning wok.
Perawatan yang baik mengurangi risiko makanan
menempel pada wok, mengurangi risiko karat dan
memperpanjang usia pemakaiannya.

VARDAGEN_A & I_Besi tuang_Panduan
perawatan

Wok harus di-seasoning sebelum digunakan
pertama kali.

Oleaskan sedikit minyak pada permukaan secara
merata lalu panaskan wok dengan api kecil. Saat
minyak cukup panas untuk menembus seluruh
wok, matikan api. Biarkan wok menjadi dingin lalu
bersihkan sisa minyak. Perawatan ini harus diulang
tiga kali. Selesaikan proses seasoning dengan
membersihkan wok dan lap kering dan oleskan
ke lapisan tipis minyak goreng. Setelah wajan di-
seasoning sesuai dengan instruksi di atas, hanya
perlu di-seasoning sesekali. Jika ada karat atau

1



noda makanan, atau jika makanan terbakar dan
lengket, wok dapat dibersihkan dengan sikat-piring
lalu di-seasoning lagi.

Informasi tambahan

Selalu angkat wok saat memindahkannya di atas
kompor kaca atau keramik. Untuk menghindari
risiko goresan, jangan geser di atas kompor.
Jangan biarkan wok terkena perubahan suhu
ekstrem dan tiba-tiba, mis. dengan menuangkan
air dingin saat wok masih panas, yang dapat
menyebabkan bagian bawah wok dapat berubah
bentuk.

Pembersihan

Hanya dapat dicuci dengan tangan. Wok ini harus
dibersihkan dengan air bersih dan hangat. Setelah
dicuci, wok harus langsung dikeringkan dan lapisi
dengan minyak secara berkala.

Penting

Wok ini dilengkapi dengan penutup kaca. Ada
pegangan pada tutupnya. Jika pegangannya
terasa longgar, kencangkan sekrup dengan obeng.
Jangan sekrup terlalu kencang, karena kaca bisa
pecah.

Jika gagangnya terasa longgar, kencangkan sekrup
dengan obeng.

Jika memiliki masalah dengan produk, silakan
hubungi toko IKEA/Layanan Pelanggan atau
kunjungi www.IKEA.co.id.

Bahasa Malaysia

Penting

Kuali ini disediakan dengan penutup kaca. Terdapat
pemegang pada penutupnya. Jika pemegang
terasa longgar, ketatkan skru dengan pemutar
skru. Jangan skru terlalu ketat, kerana kaca boleh
pecah.

Jika terdapat sebarang masalah tentang produk,
sila hubungi gedung IKEA terhampir/Perkhidmatan
Pelanggan atau layari www.ikea.com
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