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English
BATSKAR charcoal barbecue

A WARNING

A

Failure to read and follow this manual

and the safety warnings herein may result
in serious bodily injury or death, orin a
fire or an explosion causing damage to

property. Safety symbols (A) will alert
you to important safety information.

This product is for OUTDOOR USE ONLY.
NEVER use in an enclosed space such as a
carport, garage, veranda, covered patio,
or under an overhead structure of any
kind.

Do not overfill charcoal tray with charcoal
or allow charcoal to touch barbecue body.
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This barbecue has to be installed on a
secure level base prior to use.

Never handle hot parts with unprotected
hands.

Do not use indoors.

-If used indoors, toxic fumes can build up
and cause bodily injury or death.

Only use outdoors in a well-ventilated
area. Do not use in a garage, building,
breezeway or any enclosed area.

ATTENTION! This barbecue should not be
used under overhead combustible
construction.

WARNING! This barbecue will become
very hot, do not move it during operation.

WARNING! Keep children and pets away.

Any modification of this barbecue may be
dangerous.

Do not leave this barbecue unattended
when in use.

Always follow care and maintenance
instructions - and regularly maintain your
barbecue.

When positioning, ensure the barbecue is
a minimum of 1 metre /39" from
flammable items or structures.

Do not add starter fluid or charcoal
impregnated with starter fluid to warm or
hot charcoal.
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Do not remove ashes until all charcoal is
completely burnt out and the barbecue is
fully cooled.

Do not store flammable items within 1
meter, including in/on cabinet.

Temperature of items in/on cabinet and
the cabinet itself may increase during use
of BBQ, so be careful when placing items
and/or remove items when needed.

DO NOT block holes on rear of middle
shelving.

Do not use clothing with long or loose
sleeves when operating the barbecue.

Do not use the barbecue in high winds.

Do not touch the barbecue with your
hands to check if it is hot.

Do not use water to control flare-ups or
extinguish charcoal.

Always extinguish charcoal when you are
finished cooking.

Barbecue mitts should always be used
while cooking, lighting or adjusting
barbecue vents and handling the
barbecue.

Use proper barbecue tools when cooking.

Do not dump hot charcoal where they
may cause a fire hazard.

Do not store away or cover the barbecue
until the charcoal are extinguished and
removed, and the barbecue is fully
cooled.

This barbecue is not intended to be used
in recreational vehicles or boats.

This barbecue should never be used as a
heater.

WARNING! Do not use spirit or petrol for
lighting or re-lighting! Use only
firelighters complying to EN 1860-3
(Europe)

WARNING! Do not use spirit or petrol for
lighting or re-lighting! Use only
firelighters complying to local national
standards (outside Europe).

Do not allow grease, fat or food residue
to build up in or on the barbecue - RISK
OF FIRE.

Do not hang any combustible materials
from the handrails of this barbecue.

Always replace worn parts - do not use if
damage is found.



I\ Never overload the cooking grill with food -
evenly space food over the cooking grill
surface.

/\ IMPORTANT! Ensure the barbecue is
positioned on flat, level ground to aid with fat/
grease run off.

B

Ensure the barbecue is correctly assembled
according to the accompanying instructions.

A Open the lid while lighting and getting the
barbecue started.

A

ARIAAR:

Do not use the barbecue in a confined and/

or habitable space e.g. houses, tents, caravans,
motor homes, boats. Danger of carbon monoxide
poisoning fatality.

LIST OF FEATURES

The numbering of the product features shown
refers to the illustration of the barbecue on the
graphic page.

1. Handle

Hood

Cooking grill

Charcoal tray

Ash tray

Charcoal wire tray

Leg frame

Side panel

Ash tray

10. Door panel

11. Door panel

12. Front lower traverse

13. Slat

14. Middle shelf

15. Rear lower traverse

16. Middle support

17. Door panel

18. Leg frame

19. Side panel

20. Heat shield panel

21. Rear panel
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USER INSTRUCTIONS

Before proceeding, make certain that you
understand the WARNING statements in this
manual.

Never use any abrasive cooking tools on the
cooking grill (3) surface to avoid that the surface
gets damaged.

Preparation before cooking - To prevent foods
from sticking to the cooking grill, use a long
handled brush to apply a light coat of cooking or
vegetable oil before each barbecuing session.
Note: When cooking with your barbecue for the
first time, the paint on the outside of the barbecue
may change colour slightly as a result of high
temperatures. This is normal and should be
expected.

Lighting the Barbecue
Open the hood (2).

Place an even layer of charcoal about 4-5 cm /1.6-
1.9" deep on the charcoal tray (4).

Carefully apply lighting gel to the charcoal.

Light the charcoal with a long taper or match.
When the flames die down, check that the charcoal
begin to glow red.

It is recommended that the charcoal be kept red
hot for at least 30-40 minutes prior to cooking on
the barbecue.

Do not cook before the fuel has a coating of ash.

End of Cooking Session

Use a damp cloth with warm water and washing-
up liquid to clean the barbecue. Do not use any
abrasive materials.

Using abrasive cleaners or sharp objects to clean
the barbecue will damage the barbecue.

Food Safety

Please read and follow this advice when cooking on

your barbecue:

+ Always wash your hands before and after
handling uncooked meat and before eating.

*Always keep raw meat away from cooked meat
and other foods.

*Before cooking, ensure barbecue grill surfaces
and tools are clean and free of old food residue.

*Do not use the same utensils to handle cooked
and uncooked foods.

*Ensure all meat is cooked thoroughly before
eating.

+To reduce the risk of undercooked meat, cut
open to ensure it is cooked all the way through
internally.

*Pre-cooking of larger meat or joints is
recommended before finally cooking on your
barbecue.

*After cooking on your barbecue always clean
the grill cooking surfaces and utensils.



Care, Maintenance and Storage

*Regularly clean your barbecue between uses
and especially after extended periods of
storage.

*Ensure the barbecue and its components are
sufficiently cool before cleaning.

*Never douse the barbecue with water when its
surfaces are hot.

*Never handle hot parts with unprotected
hands.

*Do not leave your barbecue uncovered when
not in use. Store your barbecue in a shed or
garage when not in use to protect against
the effects of extreme weather conditions,
particularly if you live near coastal areas.

*Prolonged exposure to sunlight, standing
water, sea air/saltwater can all cause damage
to your barbecue. (A cover may not be sufficient
to protect your barbecue in some of these
situations).

«In order to extend the life and maintain the
condition of your barbecue, we strongly
recommend that the unit is covered when left
outside for any length of time, especially during
the winter months.

*Before storing the barbeque, ensure that all
remaining ash or charcoal is removed.



Deutsch
BATSKAR Kohlegrill

A WARNHINWEIS

/\ Ein Nichtbeachten der in diesem Handbuch
aufgefuhrten Gefahrenhinweise, Warnungen
und VorsichtsmaBnahmen kann zu schweren
oder gar tédlichen Verletzungen oder zu
Sachschaden durch Brand oder Explosion

fahren. Sicherheitssymbole (A) markieren
wichtige Sicherheitsinformationen.

/\ Dieses Produkt ist AUSSCHLIESSLICH ZUM
GEBRAUCH IM FREIEN bestimmt. NIEMALS in
Innenraumen, geschlossenen Bereichen wie
Carports, Garagen, Veranden, Gberdachten
Hofen oder sonstigen tGberdachten
Ortlichkeiten benutzen.

/N Nicht zu viel Kohle in den Kohlebehélter fiillen
und darauf achten, dass die Kohle nicht mit
dem Grillkdrper in Kontakt kommt.

A Dieser Grill muss auf einem sicheren, stabilen
Untergrund installiert werden, bevor er benutzt
wird.

/\ HeiRe Bauteile nie mit ungeschitzten Handen
berthren.

A\ Nichtin geschlossenen Rdumen nutzen.

-Bei Benutzung im Haus kénnen sich giftige
Dampfe bilden, die zu schweren oder gar
todlichen Verletzungen fuihren kénnen.

I\ AusschlieRlich im Freien an einem gut
bellfteten Ort verwenden. Nicht in einer
Garage, in einem Gebaude, in
Verbindungsgangen zwischen Gebauden oder
an anderweitig umbauten Orten nutzen.

/\ VORSICHT! Den Grill niemals unter brennbaren
Dachern, Unterstanden usw. betreiben.

/\ ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr heil3 und
darf wahrend des Betriebes nicht bewegt
werden.

/N ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten.

A Jegliche bauliche Verénderung des Grills
verursacht Gefahren.

Den Grill wéhrend der Verwendung nie
unbeaufsichtigt lassen.

Die Pflege- und Wartungsanweisungen immer
beachten - den Grill regelmaRig warten.

Bei der Aufstellung des Grills einen
Mindestabstand von 1 Meter zu brennbaren
Gegenstanden oder Gebduden einhalten.
Niemals Zundflissigkeit oder in ZUndflussigkeit
getrankte Briketts auf glihende oder warme
Holzkohle geben.

I\ Asche nicht entfernen, bevor die Kohlen
vollstéandig vergliht sind und der Grill abgekuhlt
ist.

Keine brennbaren Gegenstande im Umkreis von
1 Meter, auch nichtim/am Schrank
aufbewahren.

Die Temperatur der Gegenstdnde im/auf dem
Schrank und des Schranks selbst kann sich
wahrend der Benutzung des Grills erhéhen.
Daher vorsichtig sein, wenn dort Gegenstande
platziert werden; bei Bedarf diese entfernen.
Die Offnungen auf der Riickseite des mittleren
Bodens NICHT blockieren.

Keine Kleidung mit langen oder weiten Armeln
beim Grillen tragen.

/\ Den Grill nicht bei starkem Wind benutzen.

Den Grill nicht mit den Handen berihren um
festzustellen, ob er heild ist.

Niemals Wasser verwenden, um
Wiederaufflammen vorzubeugen oder um
Flammen zu l&schen.

Kohle immer nach Abschluss des Garens
|6schen.

Beim Zubereiten von Speisen, Anziinden,
Einstellen der Luftéffnungen und beim Umgang
mit dem Grill immer Grillhandschuhe tragen.
Geeignetes Grillbesteck verwenden.

HeiRRe Asche oder noch glihende Kohlen
niemals so entsorgen, dass Brandgefahr
entstehen kann.

Den Grill nicht verstauen oder abdecken, bevor
die Kohle geléscht und entfernt und der Grill
vollstandig abgekihlt ist.

Dieser Grill ist nicht fur die Verwendung in oder
auf Booten bzw. Wohnwagen resp.
Campingbussen vorgesehen.

/N Dieser Grill darf niemals als Heizung verwendet
werden.

/\ ACHTUNG! Zum Anziinden oder
Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin
verwenden! Nur Anzindhilfen entsprechend EN
1860-3 verwenden! (Europa).

/\ ACHTUNG! Zum Anziinden oder
Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin
verwenden! Nur Anzindhilfen entsprechend
den ortlichen (nationalen) Normen verwenden!
(in Landern aul3erhalb Europas).

/\ Die Ansammiung von Ol- oder Fettriickstanden
im und auf dem Grill vermeiden -
BRANDGEFAHR.

A\ Keine Gegenstande aus brennbaren Materialien
an die Griffe des Grills hdngen.

A Abgenutzte Teile ersetzen - den Grill bei
Anzeichen von Abnutzung oder Beschadigung
nicht benutzen.



/N Den Grill nicht iberladen - das Grillgut
gleichmaRig Uber die Grillflache verteilen.

A WICHTIG! Sicherstellen, dass d_gr Grill ebenerdig
steht, um den Ablauf von Fett/Ol zu
ermdoglichen.

A Sicherstellen, dass der Grill gem. der
beigepackten Montageanleitung korrekt

montiert ist.
/\ zum Anziinden des Grills den Deckel
abnehmen.
A
X X X

O] ¥
Den Grill nicht in geschlossenen und/oder
bewohnbaren Rdumen betreiben, z.B.: Gebauden,
Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten. Es
besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid-
Vergiftung.

UBERSICHT UBER DIE FUNKTIONEN

Die Nummerierung bezieht sich auf die Abbildung
des Grills auf der Grafikseite.

1. Griff
Haube
Grillrost
Holzkohlerost
Ascheschale
Kohlegitter
FuBgestell
Seitenwand
Aschenbecher
Tarverkleidung
Tarverkleidung
Vordere untere Traverse
Latte
Mittlere Ablage
Hintere untere Traverse
Mittlere Stitze
Tarverkleidung
FuBgestell
Seitenwand

. Hitzeschutzblech
Rickwand
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GEBRAUCHSANLEITUNG

Sicherstellen, dass die WARNHINWEISE in diesem
Handbuch verstanden wurden.

Keine scheuernden/aggressiven Kochutensilien auf
dem Grillrost (3) benutzen, damit die Oberflache
nicht beschadigt wird.

Vorbereitung - Vor jedem Grillen mit einem
langstieligen Pinsel eine diinne Schicht Speisedl
oder Pflanzendl auftragen, um zu verhindern,
dass Nahrungsmittel am Grillrost kleben bleiben.
Hinweis: Beim ersten Grillen kdnnen sich die
Lacke an der GrillauBenseite aufgrund der hohen
Temperaturen verfarben. Das ist normal und sollte
erwartet werden.

Anziinden des Grills
Grillhaube (2) 6ffnen.

Holzkohle gleichmaRig ca. 4-5 ¢cm (1,6-1,9") hoch in
den Holzkohlerost (4) schichten.

Vorsichtig etwas Brandgel auf die Kohlen auftragen.
Die Kohlen mit einem langen Span oder Streichholz
anzinden.

Nach Erléschen der Flammen priifen, ob die Kohlen
rotglihend sind.

Holzkohle sollte mindestens 30-40 Minuten
rotglihend sein, bevor mit dem Grillen begonnen
wird.

Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit
einer Ascheschicht bedeckt ist.

Nach dem Grillen

Den Grill mit einem feuchten Tuch, warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel sdubern.

Keine Scheuermittel verwenden. Die Reinigung mit
Scheuermitteln oder scharfen Gegenstanden kann
den Grill beschadigen.

Lebensmittelsicherheit

Beim Grillen immer folgende Hinweise beachten:

+ Vor und nach dem Hantieren mit rohem Fleisch
und vor dem Essen immer die Hande waschen.

+ Rohes Fleisch immer von fertig zubereiteten
Speisen fernhalten.
«Vor dem Grillen Grilloberflache und -werkzeug
von alten Speiseresten reinigen.

+ Unterschiedliche Utensilien flr rohes und
fertiges Grillgut verwenden.

« Sichergehen, dass Fleisch vor dem Verzehr
vollstandig durchgegrillt ist.

* Um sicherzugehen, dass Fleisch gar ist,
anschneiden und nachsehen.
*Es empfiehlt sich, gréBere Fleisch- oder
Knochenstlicke vor dem Grillen vorzugaren.
*Nach dem Grillen Oberflachen und
Grillutensilien stets grindlich reinigen.



Pflegehinweise, Wartung und Lagerung

Den Grill regelmaRig nach jedem Gebrauch und
besonders nach langerer

Lagerung reinigen.

Sicherstellen, dass der Grill und seine Bauteile
vor der Reinigung ausreichend abgekuhlt sind.
*Den Grill niemals bei noch heiRen Oberflachen
mit Wasser abspritzen.

Heil3e Bauteile nie mit ungeschiutzten Handen
berthren.

Bei Nichtgebrauch den Grill immer abdecken.
Den Grill bei Nichtbenutzung in einem
Schuppen oder einer Garage trocken lagern, um
ihn vor starken Wettereinflissen zu schiitzen
(vor allem in Kistennahe).

Wird der Grill ldngere Zeit Sonnenlicht,
stehendem Wasser, Seeluft/Salzwasser
ausgesetzt, kann dies zu Schaden fihren. (Eine
Halle oder Abdeckung ist hier méglicherweise
kein ausreichender Schutz).

Um die Lebensdauer und den guten Zustand
des Grills zu erhalten, wird empfohlen das Gerat
bei langerer AuRenlagerung abzudecken; vor
allem wahrend der Wintermonate.

Vor dem Einlagern des Grills sicherstellen, dass
verbliebene Asche oder Kohle restlos entfernt
ist.



Francais
BATSKAR barbecue charbon

A ATTENTION

A Le non-respect des instructions de sécurité
contenues dans ce manuel pourrait entrainer
des dommages matériels ou corporels graves,
voire mortels, un incendie ou une explosion. Les

symboles de sécurité (A) attirent votre
attention sur d'importantes informations
relatives a la sécurité.

A ce produit est destiné a un USAGE EN
EXTERIEUR UNIQUEMENT. NE JAMAIS Iutiliser
dans un espace clos ou semi-clos de tout type
(abri pour voitures, garage, véranda, cour
intérieure couverte...) ni sous aucun type de
couverture ou toiture.

A\ Ne pas surcharger le plateau de charbon ou
laisser le charbon en contact avec le corps du
barbecue.

I\ Ce barbecue doit étre installé sur une surface
sdre et stable avant utilisation.

Portez toujours des gants de protection avant
toute manipulation des parties chaudes du
barbecue.

Ne pas utiliser dans des locaux fermés !

En effet, des fumées toxiques pourraient
s'accumuler et occasionner des blessures graves
voire mortelles.

Utilisez uniquement le barbecue a l'extérieur,
dans une zone bien ventilée. Ne l'utilisez pas
dans un garage, un batiment, sous une tonnelle
ou dans tout endroit fermé.

/\ ATTENTION ! Ce barbecue ne doit pas étre
utilisé sous une structure en matériau
combustible.

/\ ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés
chaud. Ne pas le déplacer pendant son
utilisation.

/\ ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la
portée des enfants et des animaux
domestiques.

Toute modification de ce barbecue peut étre
dangereuse.

Ne laissez jamais le barbecue sans surveillance
pendant son utilisation.

Suivez toujours les instructions d'entretien et de
nettoyage. Entretenez réguliérement le
barbecue.

A\ Lors de I'installation, assurez-vous que le
barbecue est a au moins 1 métre / 39" de tout
élément inflammable.
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A N‘ajoutez ni liquide d'allumage ni charbon
imprégné de liquide d'allumage pour embraser
ou réchauffer le charbon.

Ne retirez pas les cendres avant que tout le
charbon ne se soit consumé et que le barbecue
n'‘ait complétement refroidi.

Ne pas stocker d'objets inflammables & moins
d'un metre, y compris dans/sur le rangement.
La température des objets dans/sur le
rangement et celle du rangement lui-méme
peut augmenter pendant |'utilisation du
barbecue, soyez donc prudent lorsque vous
placez/retirez les objets.

NE PAS obstruer les orifices a I'arriere de
I'étagere centrale.

Evitez de porter des vétements & manches
longues ou amples lorsque vous utilisez le
barbecue.

A\ Nutilisez pas le barbecue par vent fort.

Ne touchez jamais le barbecue pour vérifier s'il
est chaud.

N'essayez pas de limiter les flambées ni
d'éteindre le charbon avec de l'eau.

Eteignez toujours le charbon une fois la cuisson
terminée.

Portez toujours des gants de protection lorsque
vous allumez le barbecue et que vous cuisinez,
ou lorsque vous ajustez les clapets d'aération et
manipulez le barbecue.

Utilisez des ustensiles appropriés pour cuisiner.
Ne déposez jamais de charbon chaud a un
emplacement dangereux ou il pourrait
provoquer un incendie.

Ne rangez pas le barbecue et ne le couvrez pas
avant que le charbon ne soit completement
éteint et que vous l'ayez retiré. Le barbecue doit
étre complétement refroidi.

Ce barbecue n'est pas destiné a une utilisation
sur un bateau, ni sur tout type de véhicule de
loisir.

Ce barbecue ne doit jamais étre utilisé comme
appareil de chauffage.

/\ ATTENTION ! Ne pas utiliser d'alcool ou
d'essence pour allumer ou réactiver le feu !
Utilisez uniquement des allume-feu conformes a
la norme EN 1860-3 !(Europe)

/\ ATTENTION ! Ne pas utiliser d'alcool ou
d'essence pour allumer ou réactiver le feu !
Utilisez uniquement des allume-feu conformes
aux normes locales en vigueur (hors Europe).
Veillez & ne pas laisser s'accumuler de la graisse,
de I'huile ou des résidus alimentaires a
l'intérieur ou sur le barbecue : RISQUE
D’INCENDIE.

N‘accrochez pas de matériaux combustibles aux
poignées du barbecue.



A Remplacez toujours les piéces usées - n'utilisez
pas le barbecue s'il présente un dégat
quelconque.

A\ Ne surchargez jamais la grille de nourriture -
répartissez régulierement sur toute la surface.

/\ IMPORTANT ! Installez impérativement le
barbecue sur une surface plane et horizontale
pour faciliter I'évacuation des graisses.

I\ Assurez-vous de monter le barbecue en
respectant la notice de montage incluse.

PNOU A WD

/N Ouvrez le couvercle lorsque vous commencez a
allumer le barbecue.

! XI & A X8V
et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de déceés
LISTE DES COMPOSANTS
La numérotation des éléments correspond a
1. Poignée 20. Panneau pare-chaleur

Couvercle 21. Panneau arriére
Plateau a charbon
Plateau a cendres
Cadre de pied
Panneau latéral
10. Panneau de porte
11. Panneau de porte
13. Latte
14. Etagére centrale
16. Support central
17. Panneau de porte
19. Panneau latéral
INSTRUCTIONS D'UTILISATION
connaissance des AVERTISSEMENTS du présent
manuel.
la surface de la grille de cuisson (3) pour éviter de
lendommager.
aliments ne collent a la grille, appliquez une mince
couche d'huile alimentaire a l'aide d'un pinceau a

A
Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné
par empoisonnement au monoxyde de carbone.
I'illustration du barbecue sur la page graphique.
Grille de cuisson
Bac a charbon de bois
9. Cendrier
12. Traverse inférieure avant
15. Traverse inférieure arriére
18. Cadre de pied
Avant toute chose, prenez entiérement
N'utilisez jamais d'ustensiles de cuisson pointus sur
Préparatifs avant cuisson - Pour éviter que les
manche long avant chaque séance de cuisson.

Note : lors de la premiere utilisation du barbecue,
sa peinture extérieure peut changer légerement
de teinte sous l'effet des hautes températures. Ce
phénomene est tout a fait normal.

Allumer le barbecue

Soulevez le couvercle (2).

Répartissez une couche homogéne de charbon,
sur 4-5 cm/1.6-1.9" de profondeur, sur le plateau de
charbon (4).

v X

Appliquez soigneusement du gel dallumage sur le
charbon.

Embrasez le charbon a l'aide d'un allume-feu ou
d'une allumette.

Une fois les flammes éteintes, vérifiez que le
charbon se transforme bien en braises.

Il est conseillé de laisser les braises se consumer
pendant au moins 30-40 minutes avant de
commencer la cuisson sur le barbecue.

Avant de commencer la cuisson, attendre qu'une
couche de cendres recouvre le combustible.

Fin de la cuisson sur barbecue

Nettoyez votre barbecue a l'aide d'un chiffon
imprégné d'eau chaude et de liquide vaisselle.
N'utilisez pas de matériaux abrasifs.
L'utilisation de nettoyants abrasifs ou d'objets
pointus pour nettoyer le barbecue risque
d'endommager ce dernier.

Sécurité alimentaire

Veuillez lire et suivre les conseils suivants lorsque

vous faites cuire des aliments sur votre barbecue :

+ Lavez-vous toujours les mains avant et aprés
manipulation d’'une viande crue et avant de
manger.

+ Gardez toujours la viande crue a I'écart des
viandes cuites et des autres aliments.

+ Avant cuisson, assurez-vous que la grille du
barbecue et les ustensiles sont propres et
exempts de résidus d'aliments.

* Ne manipulez pas d'aliments crus et d'aliments
cuits avec les mémes ustensiles.

+ Veillez a bien cuire la viande avant de la
consommer.

+ Pour assurer une bonne cuisson de la viande,
pratiquez une incision tout le long de la piece
de viande.

* Une pré-cuisson des pieces de grande taille est
recommandée avant cuisson au barbecue.

+ Aprés cuisson au barbecue, nettoyez toujours
les surfaces de cuisson et les ustensiles.

1



Nettoyage, entretien et rangement

12

Nettoyez régulierement votre barbecue entre
chaque utilisation, surtout s'il n'a pas été utilisé
depuis longtemps.

Vérifiez que le barbecue et ses composants ont
suffisamment refroidi avant de procéder a leur
nettoyage.

N'aspergez jamais d'eau le barbecue lorsqu'il
est chaud.

Portez toujours des gants de protection avant
toute manipulation des parties chaudes du
barbecue.

Ne laissez pas le barbecue a l'air libre entre deux
utilisations. Rangez-le dans un lieu frais et sec
de type appentis ou garage pour le protéger
des éléments, tout particulierement si vous
vivez en région cotiére.

Une exposition prolongée au soleil, a des eaux
stagnantes, a un air salin ou a des eaux marines
peut 'endommager. (Dans certains cas, une
housse ne suffira pas a le protéger.)

Pour prolonger la durée de vie de votre
barbecue et le conserver en bon état, nous vous
recommandons fortement de le couvrir d'une
protection lorsqu'il est laissé a I'extérieur pour
une durée indéterminée, surtout I'hiver.

Avant de ranger votre barbecue, assurez-vous
qu'il ne reste aucune cendre ni charbon.



Nederlands
BATSKAR houtskoolbarbecue

A WAARSCHUWING

I\ Het niet lezen en volgen van deze handleiding
en de veiligheidsvoorschriften daarin kan leiden
tot ernstig lichamelijk letsel of de dood, brand
of een explosie die schade kan veroorzaken aan

eigendommen. De veiligheidssymbolen (A)
waarschuwen je voor belangrijke
veiligheidsinformatie.

A pit product mag UITSLUITEND BUITENSHUIS
worden gebruikt. Gebruik het NOOIT in een
omsloten ruimte als een carport, garage,
veranda, overdekt terras of onder enige
dakconstructie.

/\ vul de bak voor houtskool niet helemaal met
houtskool en zorg ervoor dat de kooltjes niet in
contact komen met de body van de barbecue.

I\ Plaats de barbecue voor gebruik op een vlakke,
gelijkmatige en brandveilige ondergrond.

Raak hete gedeeltes nooit met de blote handen
aan.

/\ Niet binnenshuis gebruiken.

-Als deze binnenshuis wordt gebruikt, kan er
giftige rook ontstaan die lichamelijk letsel kan
veroorzaken of de dood tot gevolg kan hebben.
Uitsluitend buitenshuis gebruiken in goed
geventileerde ruimtes. Niet te gebruiken in een
garage, gebouw, overdekte gang of een andere
omsloten ruimte.

Let op! Gebruik deze barbecue niet onder
dakconstructies van brandbare materialen.

/N\ WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg
heet, niet verplaatsen tijdens het gebruik.

A\ WAARSCHUWING! Houdt kinderen en
huisdieren uit de buurt van de barbecue.

Alle veranderingen aan deze barbecue kunnen
gevaarlijk zijn.

Laat de barbecue niet zonder toezicht achter
wanneer hij wordt gebruikt.

A Volg altijd de instructies voor het onderhoud en
maak de barbecue regelmatig schoon.

Zorg dat je de barbecue op minstens 1 meter
afstand van brandbare stoffen en constructies
plaatst.

Gebruik geen aanmaakvloeistof of houtskool
geimpregneerd met aanmaakvloeistof op reeds
warme of hete houtskool.

A Verwijder de as pas als alle houtskool volledig is
opgebrand en de barbecue volledig koud is.
Zorg dat je de barbecue op minstens 1 meter
afstand van brandbare stoffen plaatst.

A\ De temperatuur van voorwerpen in/op de kast
kan veranderen tijdens het gebruik van de
barbecue. Wees daarom voorzichtig bij het
plaatsen en/of verwijderen van voorwerpen.

I\ Blokkeer de openingen aan de achterkant van
de middelste kast NIET.

A Draag geen kleding met lange of wijde mouwen
als je de barbecue gebruikt.

Gebruik de barbecue niet als het hard waait.
Raak de barbecue niet met de blote handen aan
om te controleren of hij heet is.

Gebruik geen water om de viammen onder
controle te houden of om de houtskool te
doven.

A\ Doof de houtskool altijd wanneer je klaar bent
met barbecuen.

Draag altijd ovenwanten tijdens het
barbecueén, als je de barbecue aansteekt, de
ventilatieroosters afstelt of de barbecue op
andere wijze vastpakt.

Gebruik geschikt barbecuegerei tijdens het
barbecueén.

Gooi nooit warme houtskool weg - dat kan
brand veroorzaken.

Zet de barbecue pas weg en dek hem pas al als
de kooltjes zijn gedoofd en verwijderd, en als de
barbecue volledig is afgekoeld.

Deze barbecue mag niet worden gebruikt in een
camper, caravan of boot.

Deze barbecue mag nooit worden gebruikt als
verwarmingselement.

/\ WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus,
benzine of andere brandbare vloeistoffen om
aan te steken of te herontsteken. Gebruik alleen
ontstekers die voldoen aan de EN 1860-3!

/\ WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus,
benzine of andere brandbare vloeistoffen om
aan te steken of te herontsteken. Gebruik alleen
ontstekers die zijn goedgekeurd volgens de
lokale nationale standaard (in landen buiten
Europa).

A Laat geen vet of etensresten in of op de
barbecue achter - BRANDGEVAAR.

Hang geen brandbare materialen aan de
handgrepen van de barbecue.

Vervang versleten onderdelen altijd - gebruik de
barbecue niet wanneer deze kapot is.

Leg het rooster niet vol voedsel - verdeel het
voedsel gelijkmatig over het rooster.

/\ BELANGRIJK! Zorg dat de barbecue op een
vlakke ondergrond staat zodat het vet goed kan
afdruipen.

Verzeker je ervan dat de barbecue correct
gemonteerd is volgens de meegeleverde
montageaanwijzingen.

A Verwijder de deksel als je de barbecue
aansteekt.
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Gebruik de barbecue niet in een beperkte en/
of bewoonde ruimte, bv. in huizen, tenten,
caravans, campers of op boten. Gevaar voor
koolmonoxidevergiftiging met dodelijke afloop.

LIJST VAN ONDERDELEN
De nummering van de onderdelen verwijst naar de

afbeelding van de barbecue op de grafische pagina.

1. Handgreep 12. Onderste traverse voor
2. Deksel 13. Lamel

3. Grillrooster 14. Middenplank

4. Bak voor houtskool 15. Onderste traverse
5. Asschaal achter

6. Houtskooldraadlade 16. Middensteun

7. Pootframe 17. Deurpaneel

8. Zijpaneel 18. Pootframe

9. Asbak 19. Zijpaneel

0. Deurpaneel 20. Hitteschildpaneel
1. Deurpaneel 21. Achterpaneel

GEBRUIKSINSTRUCTIES

Zorg - voordat je verdergaat - dat je de
WAARSCHUWINGEN in deze handleiding begrijpt.
Gebruik geen scherp barbecuegerei op het
grillrooster (3) om te voorkomen dat het oppervlak
beschadigt.

Voorbereidingen voor barbecueén - Om te
voorkomen dat het voedsel aan het grillrooster
blijft plakken, telkens voordat je begint het rooster
invetten met een dun laagje olie. Gebruik hiervoor
een kwastje met een lange steel.

Let op: als je de barbecue voor het eerst gebruikt,
kan de verf aan de buitenkant van de barbecue
door de hoge temperatuur wat van kleur
veranderen. Dat is normaal en valt te verwachten.

De barbecue aansteken
Open de deksel (2).

Leg een ca. 4-5 cm dikke, gelijkmatige laag
houtskool in de bak voor houtskool (4).

Breng voorzichtig aanmaakgel op de houtskool
aan.

Steek de houtskool aan met een gasaansteker of
lucifers.

Als de vlammen doven, controleer of de kooltjes
gaan gloeien.

Het is het beste de kooltjes 30-40 minuten te laten
gloeien voordat je met barbecueén begint.

Begin met het barbecuen pas nadat zich op de
kooltjes een laagje as heeft gevormd.
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Na het barbecueén

Gebruik een vochtig doekje met warm water en
schoonmaakmiddel om de barbecue schoon te
maken. Gebruik geen schurende materialen.

Het gebruik van schoonmaakmiddelen met een
schurend effect of scherpe voorwerpen bij het
schoonmaken kan de barbecue beschadigen.

Voedselveiligheid

Lees en volg deze adviezen bij het bereiden van

voedsel op de barbecue:

+ Was altijd je handen voor en na het hanteren
van rauw vlees en voordat je gaat eten.

+ Zorg dat rauw vlees niet in contact kan komen

met bereid vlees en ander voedsel.

Zorg voordat je begint met barbecueén dat de

grilloppervlakken en het barbecuegerei schoon

zijn en er geen oude voedselresten meer op/
aan zitten.

* Gebruik niet hetzelfde barbecuegerei voor
gegrild voedsel en rauw voedsel.

+ Zorg ervoor dat het voedsel door en door gaar
is voordat het wordt gegeten.

+  Om hetrisico te verkleinen vlees te serveren dat
niet gaar is, er even een sneetje in maken om er
zeker van te zijn dat het door en door gegrild is.

+ Hetis aan te bevelen grotere stukken viees
of steaks voor te bakken voordat je ze op de
barbecue verder afbakt.

+ Maak de grilloppervlakken en het barbecuegerei
na gebruik altijd schoon.

Schoonmaken, onderhoud en opbergen

+ Maak de barbecue na elk gebruik schoon en
vooral
als hij langere tijd niet is gebruikt.

+ Zorg ervoor dat de barbecue en de onderdelen
voldoende zijn afgekoeld voordat je ze
schoonmaakt.

+ Gooi nooit water op de barbecue als de
oppervlakken heet zijn.

+ Pak hete delen nooit met de blote handen vast.

+ Laat de barbecue niet zonder deksel staan als
je hem niet gebruikt. Bewaar de barbecue als
je hem niet gebruikt in een schuur of garage
om hem te beschermen tegen de effecten van
extreme weersomstandigheden, zeker als je in
de buurt van de kust woont.

+ Als de barbecue gedurende lange tijd wordt
blootgesteld aan zonneschijn, stilstaand
water, zeelucht en/of zout water kan deze
beschadigen. (Een hoes biedt in deze situaties
niet altijd voldoende bescherming.)

+ Om de levensduur te verlengen en de barbecue
in goede staat te houden, adviseren wij hem
sterk af te dekken wanneer hij langere tijd
buitenshuis staat, zeker tijdens de winter.

+ Zorg dat alle resterende as en kolen worden
verwijderd voordat je de barbecue opbergt.



Dansk
BATSKAR kulgrill

A ADVARSEL!

I\ Hyis du ikke laeser og felger anvisningerne i
denne manual og de angivne
sikkerhedsadvarsler, kan det medfgre alvorlig
personskade, ded eller brand, en eksplosion,
der kan forarsage tingskade.
Sikkerhedssymboler (A) gor dig opmaerksom
pa vigtige sikkerhedsoplysninger.

I\ Dette produkt ma KUN BRUGES UDEND@RS. Ma
ALDRIG bruges pa eller i lukkede omrader, f.eks.
carport, garage, veranda, overdaekket terrasse
eller under nogen form for overdaekning.

I\ Kulbakken mé ikke overfyldes med kul, og
kullene ma ikke bergre grillkassen.

I\ Grillen skal monteres pé et fast og vandret
underlag fer brug.

I\ Rer aldrig ved varme dele uden grillhandsker
el.lign.

A Brug den aldrig indenders.
- Hvis grillen bruges indenders, kan den afgive
giftige dampe, der kan medfere personskade
eller ded.

A\ M& kun bruges udenders i et omrade med god
ventilation. Ma ikke bruges i garager, bygninger,
overdaekkede passager eller lukkede omrader.

/N BEMZERK! Grillen ma ikke bruges under en
braendbar konstruktion.

/\ ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm, flyt
ikke pa den, nér den er i brug.

/\ ADVARSEL! Hold barn og keeledyr pa sikker
afstand.

I\ Det kan vaere farligt at eendre grillens
konstruktion.

I\ Efterlad ikke grillen uden opsyn, nar den er i
brug.

A Felg altid pleje- og
vedligeholdelsesanvisningerne - og vedligehold
grillen jeevnligt.

A Serg for, at grillen er placeret mindst 1 meter fra
braendbare ting og bygninger.

I\ Hzld ikke tzendvaeske og leeg ikke kul overhaeldt
med teendvaeske pa varme kul.

A Fjern ikke asken, for alle kul er helt breendt ud,
og grillen er helt afkelet.

A Opbevar ikke breendbare genstande indenfor en
meter, herunder i/pa skabet.

A Temperaturen pa genstande i/pa skabet og
selve skabet kan stige under brug af grillen, sa
veer forsigtig, nar du placerer genstande og/
eller fiern genstande, nar det er ngdvendigt.

A\ Hullerne bag pé& midterste hylder MA IKKE
blokeres.

A\ Bzr ikke tej med lange eller Igse a&ermer, nar du
bruger grillen.

A Brug ikke grillen, hvis det blaeser kraftigt.

I\ Bergr ikke grillen med handerne for at
kontrollere, om den er varm.

A Brug ikke vand til at kontrollere opflamning
eller slukke kullene.

A Sluk altid kullene, nar du er faerdig med at lave
mad.

A Brug altid grillhandsker, nar du laver mad,
teender eller regulerer spjaeldene og handterer
grillen.

A Brug passende grillredskaber, nar du griller
maden.

A Laeg ikke varme kul pa steder, hvor de kan
medfere brandfare.

A Opbevar eller tildeek ikke grillen, far kullene er
slukket og fjernet, og grillen er helt afkolet.

I\ Grillen er ikke beregnet til brug i autocampere
eller bade.

I\ Grillen mé ikke bruges som varmeovn.

/N ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til
antaending eller genantaending! Brug kun
opteaendingsblokke der opfylder kravene i EN
1860-3!

/\ ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til at
taende eller genantaende grillen. Brug kun
optaending, der overholder lokale, nationale
standarder (uden for Europa).

I\ Lad ikke fedt eller madrester sidde pa grillristen
- RISIKO FOR BRAND.

I\ Lad ikke breendbare materialer haenge pa
grillens greb.

/N Udskift altid beskadigede dele - grillen mé ikke
bruges, hvis den er beskadiget.

A Leeg ikke for mange madvarer pa grillristen
- fordel dem ensartet pa grillristen.

A\ VIGTIGT! - Sor for, at grillen star pa et fladt o
9 g p 9
jeevnt underlag, sa fedt kan lgbe fra
madvarerne.
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A Serg for, at grillen er korrekt samlet i henhold til
den vedlagte samlevejledning.

A\ Rbn laget, nar du taender og starter grillen.

A
|! X[ X g X8, v
Brug ikke grillen i lukkede rum eller
beboelsesomrader, f.eks. huse, telte,

campingvogne, autocampere eller bade. Risiko for
dedsfald pa grund af kulilteforgiftning.

DELE

Nummereringen af produktets dele
herunder henviser til tegningen af grillen pa
illustrationssiden.

1. Handtag 13. Lamelle

2. Lag 14. Midterste hylde
3. Grillrist 15. Bageste, nederste travers
4. Kulbakke 16. Midterstoatte
5. Askebakke 17. Derpanel

6. Kultradsbakke 18. Benramme

7. Benramme 19. Sidepanel

8. Sidepanel 20. Varmeskjold

9. Askebaeger 21. Bagpanel

10. Dgrpanel

11. Derpanel

12. Forreste, nederste travers

BRUGSANVISNING

Fer du fortseetter, skal du veere sikker pa, at du
forstar alle ADVARSLER i denne manual.

Brug aldrig skarpe kekkenredskaber pa grillristens
(3) overflade, da den kan blive beskadiget.
Forberedelse for grillning - For at forhindre, at
madvarer braender fast pa grillristen, anbefales
det at pafere et tyndt lag madlavningsolie eller
vegetabilsk olie med en pensel med langt skaft, far
du griller.

Bemaerk: Fgrste gang, du bruger grillen, kan farven
pa ydersiden andre sig en smule pa grund af den
heje temperatur. Det er normalt og forventeligt.

Sadan taender du grillen
Abn laget (2).

Laeg kul i et ensartet, 4-5 cm tykt lag pa kulbakken
4.

Laeg opteending ved kullene.
Teend kullene med en lang teendstik.

Nar flammerne dgr ned, skal du kontrollere, at
kullene begynder at glede.
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Det anbefales, at lade kullene braende i mindst 30-
40 minutter, for grillen bruges til madlavning.
Begynd ikke tilberedningen af maden for
briketterne er daekket af gra aske.

Nar du er feerdig med at lave mad
Renger grillen med en klud, varmt vand og
opvaskemiddel. Brug ikke slibende materialer.

Grillen bliver @delagt, hvis du bruger slibende
rengeringsmidler eller skarpe genstande til
rengering.

Fodevaresikkerhed

Lees og folg radene herunder, nar du laver mad pa

grill:

+ Vask altid haenderne for og efter, du handterer
rat ked, og fer | spiser.

+ Hold altid rat ked adskilt fra tilberedt ked og
andre fadevarer.

+ For tilberedning skal du kontrollere, at grillens
overflader og redskaber er rene og fri for gamle
madrester.

+  Brug ikke de samme redskaber til at handtere
tilberedte og ra madvarer.

*  Serg for, at alt ked er gennemstegt, for | spiser
det.

+ For at reducere risikoen for, at kedet ikke er
gennemstegt, kan du skaere det igennem for at
kontrollere, at det er gennemstegt indvendigt.

+ Det anbefales at forstege store stykker kad
eller stege far den afsluttende tilberedning pa
grillen.

+ Renger grilloverflader og redskaber, nar du er
feerdig med at grille.

Pleje, vedligeholdelse og opbevaring

+ Renger grillen jeevnligt efter brug og isaer efter
leengere tids opbevaring.

+ Serg for, at grillen og de enkelte dele er
tilstraekkeligt afkelede for rengering.

+ Heeld ikke vand pa grillen, nar den er varm.

*  Rer ikke ved varme dele uden handsker.

+  Tildeek grillen, nar den ikke er i brug. Opbevar
grillen i et skur eller en garage, nar den ikke
er i brug, for at beskytte den mod ekstreme
vejrforhold, iseer hvis du bor i naerheden af
kystomrader.

+ Grillen kan blive beskadiget, hvis den udsaettes
for sollys, vand, havluft/saltvand i laengere tid.
(Et betraek er muligvis ikke nok til at beskytte
grillen i ovennaevnte situationer).

+ For at forlaenge grillens holdbarhed og
udseende anbefaler vi steerkt, at den tildaekkes,
nar den star udenfor, uanset om det er i kort
eller lang tid, og isaer i vintermanederne.

+ For du opbevarer grillen skal du serge for, at
overskydende aske og kul fjernes.



islenska
BATSKAR kolagrill

A VARUD

I\ Ef peim vidvérunum sem taldar eru upp hér i
leidbeiningunum er ekki fylgt eftir, getur pad
leitt til alvarlegra likamsaverka eda banaslysa,
eda valdid eignaspjollum vegna elds eda
sprengingar. Oryggistakn (A) gefa til kynna
mikilveegar 6ryggisupplysingar.

/\ véruna MA ADEINS NOTA UTANDYRA. Notist
ALDREI { lokudu rymi eins og bilskyli, bilskur,
lokudum palli, gardskyli eda undir hvers konar
yfirbyggingu.

A Yfirfylltu grillid ekki af kolum og lattu kolin ekki
snerta ytri skel grillsins.

I\ Grilli ztti ad vera sett saman 4 oruggan hatt
fyrir notkun

I\ snertu aldrei heita hluta grillsins med berum
héndum.

I\ Ekki nota innandyra!
-Notkun innandyra getur ordid til pess ad

eitradar lofttegundir safnist upp og valdi
likamstjéni eda jafnvel bana.

I\ Notadu adeins utandyra 4 vel loftraestu svaedi.
Ekki nota inni { bilskdrum, byggingum eda i 68ru
lokudu rymi.

/\ ATHUGADU! betta grill ma aldrei nota undir
eldfimri yfirbyggingu.

/\ VARUD! Grilli versur mjog heitt. Ekki ad feera
pad til medan pad er i notkun.

/\ VARUD! Haltu bérnum og gaeludyrum i 6ruggri
fjarlaegd.

I\ Hvers kyns breytingar & grillinu geta reynst
haettulegar.

A\ Aldrei skilja grillid eftir eftirlitslaust pegar pad er
i notkun.

A Fylgdu avallt leidbeiningum um prif og umhirdu
og sinnid vidhaldi reglulega.

A begar grillinu er komid fyrir parf ad geeta pess
ad pad sé i ad minnsta kosti eins metra fjarlaegd
fra eldfimum efnum eda byggingum.

A Ekki beeta grillvokva, eda kolum sem veett hafa
verid med grillvékva, & heit kol.

A Fjarlaegdu ekki 6sku fyrr en 6l kol hafa brunnid
upp og grillid er ordid kalt.

A Geymdu eldfim efni i a.m.k metersfjarlaeg. Par
med talid { og & skapnum.

A Hitastig & hluta & eda i skapnum og skapurinn
sjalfur geeti haekkad & medan grillid er i notkun.
Fardu varlega pegar pu setur hluti i eda tekur
pa ut.

I\ EKKI hylja gt aftan & hillunni { midjunni.

I\ Varastu a8 vera i fatnadi mes 16ngum og vidum
ermum pegar grillad er.

I\ Ekki nota grillid i miklum vindi.

I\ Ekki snerta grillié til ad athuga hvort pad sé
ordid heitt.

/\ Ekki nota vatn til a8 slékkva loga eda kaela nidur
notud kol.

I\ Lattu kolin alltaf brenna upp eda slokkvid |
glaedum ad notkun lokinni.

I\ Notadu alltaf grillhanska pegar kveikt er upp,
grillad og loftreesting stillt.

A\ Notadu videigandi grillahold vié
eldamennskuna.

/N Ekki mé losa heit kol & stéum par sem pau geta
skapad eldhaettu.

A settu grillid ekki i geymslu eda undir abreidu
fyrr en slokknad hefur i kolunum og pau hafa
verid fjarlaegd og grillid er ordid kalt.

I\ petta grill hentar ekki til notkunar i ferdabilum
eda a batum.

/N Grillis ztti aldrei a8 nota sem hitara.

/\ VARUD! Ekki nota bensin, spritt eda
kveikjaravokva til ad kveikja upp i grillinu eda
gleeda eldinn! Notadu adeins kveikjara sem
uppfylla EN 1860-3 Evrépustadalinn (innan
Evrépu).

/\ VARUD! Notadu ekki bensin, spritt eda
kveikjaravokva til ad kveikja upp i grillinu eda
gleeda eldinn! Notadu adeins kveikjara sem
uppfylla videigandi stadla i viskomandi I6ndum
(utan Evrépu).

I\ Ekki lata feiti, fitu eda matarleifar safnast upp i
eda a grillinu - ELDHATTA.

A Hengdu ekki hluti tr eldfimu efni & handfangid
& grillinu.

A Skiptu alltaf um skemmda hluti - ekki nota ef
skemmdir finnast.

A Gattu pess ad ofhlada ekki grillid med mat.
Dreifid grillmeti jafnt & grillid.

/\ MIKILVAEGT! Tryggdu ad grillid standi a sléttu
yfirborai svo feiti/fita renni Ur pvi.

I\ Gakktu dr skugga um ad grillid sé rétt sett
saman samkvaemt leidbeiningum.

A Opnadu lokid & medan kveikt er upp i grillinu.
17



ARIAAR:

Notadu grillié aldrei & lokudum eda prongum
svaedum eda a ibudarhaefum svaedum eins og
hdsum, tjéldum, hjélhysum, hisbilum, batum.
Haetta & kolsyringseitrun.

YFIRLIT

Tolurnar visa til nUmeranna 4 teikningu af grillinu &
myndasidunni.

Handfang

Lok

Grillgrind

Bakki fyrir kol

Bakki fyrir 6sku

Bakki ur kolstreng

Fotargrind

Hlidarplata

Oskubakki

Hurdarplata

Hurdarplata

Nedri pverslé ad framan

Rimma

Mishilla

Nedri pversla ad aftan

Midstudningur

Hurdarplata

Fétargrind

Hlidarplata

. Hitaskjoldur

21. Afturplata

O N AwWN =

N D o s s s o
SV N WNS O

NOTENDALEIDBEININGAR

Gaetid pess ad lesa og taka til greina
varudarskilabodin i pessari handbdk 4dur en lengra
er haldid.

Notid aldrei hrjuf ahéld a grillgrindina (3) svo hun
skemmist ekki.

Undirbdningur fyrir eldamennsku - Til ad hindra ad
maturinn festist vid grillid setti alltaf ad bera oliu a
grindina med bursta/pensli med 16ngu handfangi
adur en grillad er.

Athugid: begar grillid er notad i fyrsta skipti ma
buast vid pvi ad malningin utan a grillinu breyti
adeins um lit vegna hitans. pad er edlilegt og vid pvi
ma buast.

Kveikt upp i grillinu
Opnadu lokid (2).

Leggdu jafnt lag af kolum, u.p.b. 4-5cm, &
kolabakkann (4).
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Baettu varlega vid kveikilegi/-geli.

Kveiktu upp i kolunum med 16ngum kveikjara eda
langri eldspytu.

begar logarnir deyja Ut etti ad geeta ad hvort gléd
lifi 6rugglega i kolunum.

Mzelt er med ad lata kolin standa gléandi i 30-40
minGtur 8ur en grillad er.

Ekki byrja ad grilla fyrr en kolin eru hulin grarri
Osku.

Ad notkun lokinni

Notid tusku, heitt vatn og upppvottaldg til ad prifa
grillid. Notid ekki hrjuf hreinsiefni.

pad veldur skemmdum ef notud eru hrjaf
hreinsiefni eda beitt 3héld a grillis.

Mataroryggi

Vinsamlega lesid og fylgié eftirfarandi rédum vid
eldamennsku & grillinu pinu:

bvoid alltaf hendur baedi fyrir og eftir
medhondlun & hrau kjoti og eins 48ur en matast
er.

Haldid hrau kjoti alltaf adskildu fra eldudu kjoti
og 68rum mat.

Geetid pess ad grillid og 4héldin séu hrein adur
en eldamennska er hafin.

Notid ekki sdmu ahold fyrir hrd og eldud
matvaeli.

Gaetid pess ad elda kjot i gegn a8ur en pad er
bor&ad.

Til ad draga Ur haettu a of litid eldudu kjoti zetti
ad skera i pad og athuga hvort pad sé tilbuis.
Maelt er med foreldun & staerri kjotstykkjum
adur en pau eru sett 4 grillid.

Eftir notkun a grillinu aetti alltaf ad prifa baedi
grillgrindina og aholdin.

Umhirda, vidhald og geymsla

prifdu grillid reglulega milli pess sem pad er
notad og sérstaklega eftir ad pad hefur stadid
6hreyft lengi.

Gaettu pess ad grillid og allir hlutar pess séu
ordnir kaldir &48ur en grillid er prifid.

Aldrei hella vatni yfir grilli& & medan pad er enn
heitt.

Snertu aldrei heitt grill med berum héndum.
Breiddu alltaf yfir grillid pegar pad er ekki i
notkun. Geymdu grillid i skyli eda skur til ad
vernda pad gegn vedrun.

Sélarljés, vatn og saltvatn getur allt valdid
skemmdum 4 grillinu. (I sumum tilfellum er
yfirbreidsla ekki nég).

Til ad lengja liftima grillsins og halda pvi vig,
maelum vid sterklega med ad breitt sé yfir pad
ef pad stendur Uti i lengri tima, sérstaklega yfir
vetrartimann.

Asdur en grillis er sett i geymslu til lengri tima,
skaltu ganga ur skugga um ad aska og kol séu
fjarleegd ur grillinu.



Norsk
BATSKAR kullgrill

A ADVARSEL

I\ Aunnlate 3 lese denne bruksanvisningen eller &
ikke folge sikkerhetsadvarslene i den, kan
resultere i alvorlige skader eller ded, brann eller
eksplosjon som gir skade pa eiendom.

Sikkerhetssymboler (A) indikerer viktig
sikkerhetsinformasjon.

I\ Dette produktet er KUN BEREGNET FOR
UTEND®@RS BRUK. Bruk det ALDRI i et avgrenset
omrade, som en apen carport, garasje, veranda,
terrasse med persienner, eller under noen som
helst overbygning.

I\ kke fyll grillenristen helt opp med kull og serg
for at kull ikke kommer i kontakt med grillens
vegger.

A\ Denne grillen ma kun brukes pé en flat, jevn
ikke-brennbar overflate.

/N Handter aldri varme deler med ubeskyttede
hender.

A\ skal ikke brukes innenders.

-Dersom den brukes innenders, kan det bygge
seg opp giftige avgasser som kan forarsake
skade eller ded.

I\ Brukes kun utenders i et godt ventilert omrade.
Skal ikke brukes i garasje, bygning, overdekt
passasje eller noe annet innelukket omrade.

/\ MERK! Denne grillen skal ikke brukes under
noen form for brennbar konstruksjon.

A ADVARSEL! Denne grillen vil bli sveert varm, ikke
forsek a flytte den under bruk.

/\ ADVARSEL! Hold barn og husdyr unna.
I\ Enhver endring av denne grillen kan veere farlig.

I\ \kke la denne grillen veere uten tilsyn under
bruk.

A Felg alltid vedlikeholdsinstruksjonene - og
vedlikehold grillen regelmessig.

A\ Nardu gjer grillen klar, serg for at den har
minst 1 meter avstand til brennbare gjenstander
eller strukturer.

I\ Ikke tilsett tennvaeske eller grill tilsatt
tennveeske til varm eller gledende kull.

I\ Ikke fiern asken for kullet har brent helt ut, og
grillen er fullstendig avkjglt.

I\ Ikke oppbevar brennbare gjenstander innen 1
meter, inkludert i/pa skapet.

A Temperaturen pé gjenstander i/pé skapet og
selve skapet kan gke under bruk av grillen, sa
veer forsiktig nar du setter inn og/eller tar ut
ting ved behov.

I\ IKKE blokker hull pa baksiden av de midterste
hyllene.

I\ Ikke bruk kizer med lange eller lgse ermer nar
du griller.

I\ Ikke bruk grillen i sterk vind.
I\ Ikke ta pa grillen for & sjekke om den er varm.

/N Ikke bruk vann for & kontrollere flammer eller
slukke kull.

I\ sjukk alltid kullet nar du er ferdig med 4 grille.
A\ Bruk alltid grillvotter nar du griller, tenner

grillen eller justerer ventileringen og handterer
grillen.

A\ Bruk egnede grillredskaper nar du griller.

A\ Ikke dump varm kull der det kan skape
brannfare.

I\ Ikke sett bort eller dekk til grillen for kullet har
slukket og er fjernet, og grillen er helt avkjglt.

A\ Denne grillen er ikke beregnet for bruk i
campingvogner, -biler eller bater.

A\ Denne grillen ma aldri brukes som ovn.

/N ADVARSEL! Ikke bruk bensin, sprit eller
lighterbensin til & tenne grillen eller fa kullet til
a brenne bedre. Bruk kun lightere som
overholder standarden EN 1860-3 (Europa).

/N ADVARSEL! Ikke bruk bensin, sprit eller
lighterbensin til & tenne grillen eller fa kullet til
a brenne bedre. Bruk kun lightere som
overholder nasjonale standarder (utenfor
Europa).

A\ Ikke la fett, olje eller matrester bygge seg opp i
eller pa grillen - BRANNFARE.

A\ Ikke heng brennbare materialer fra handtakene
pa grillen.

I\ Erstatt alltid slitte deler - ikke bruk grillen
dersom den har skader.

/N Last aldri grillen for full av mat - fordel maten
jevnt utover grillristen.

A\ VIKTIG! - Serg for at grillen star flatt pa et
ikke-brennbart underlag eller jord for a hjelpe til
med fettavrenning.

I\ setil at grillen er montert korrekt i henhold til
de medfslgende anvisningene.

I\ Nar grillen tennes og varmes opp, skal lokket
vaere apent.
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ARIAAR:

Grillen skal ikke brukes i et innelukket og/
eller pa en beboelig plass som f.eks. i hus, telt,

campingvogner, bobiler eller bater. Fare for dedelig

kullosforgiftning.

LISTE OVER DELER/FUNKSJONER
Nummereringen av deler/funksjoner refererer til
illustrasjonen av grillen.
Handtak

Lokk

Grillrist

Brett til kull
Askeoppsamler
Kulltradbrett
Benramme

Sidepanel

Askebeger

10. Dgrpanel

11. Derpanel

12. Fremre, nedre travers
13. Lamelle

14. Midtre hylle

15. Bakre, nedre travers
16. Midtre stotte

17. Derpanel

18. Benramme

19. Sidepanel

20. Varmeskjold

21. Bakpanel

WX NV A WN =

BRUKERINSTRUKSJONER

Fer du fortsetter, sa vaer sikker pa at du skjgnner
advarslene i denne bruksanvisningen.

Bruk aldri noe verktgy med slipende effekt pa
grillristen (3) for & unnga at overflaten skades.
Forberedelser for grilling - For at du skal unnga at
mat setter seg fast pa grillen, bruk en pensel med
langt skaft og stryk pa et tynt lag med matolje, for
hver gang du griller.

Merk: Nar du bruker grillen ferste gang kan fargen
pa utsiden av grillen til en viss grad skifte farge pa
grunn av den hgye temperaturen. Dette er normalt
og ska forventes.

Tenn grillen
Apne lokket (2).

Plasser et jevnt lag med grillkull, ca. 4-5 cm dypt,
pa brettet til kull (4).
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Hell tennvaesken forsiktig pa kullet.

Tenn kullet med en lang lighter eller fyrstikker.
Nar flammene legger seg, se etter om kullet blir
redgledende.

Det er anbefalt at kullet er redgledende i minst
30-40 minutter for grilling.

Ikke begynn a grille fer kullet har et tynt belegg av
gra aske.

Etter grillingen

Bruk en klut fuktet i varmt sapevann for a rengjgre
grillen. Ikke bruk slipemidler.

Bruk av rengjeringsmidler som inneholder
slipemidler eller skarpe gjenstander til & rengjere
grillen vil skade grillen.

Matsikkerhet

Les og felg disse radene nar du griller:

+ Vask alltid hendene fgr du handterer ra mat, og

for du spiser.

Hold alltid ratt kjett atskilt fra stekt kjott og
annen mat.
For du griller, serg for at grillen, grillristen
og grillredskapene er rene og fri for gamle
matrester.
Ikke bruk samme redskaper til & handtere grillet
og ra mat.
Serg for at alt kjott er tilstrekkelig
varmebehandlet fgr du spiser.
For & unnga fare for ratt kjott, skjzer over det og
sjekk at det er gjennomstekt.
Gjennomvarming av store kjgttstykker eller
knoker pa forhdnd anbefales for de gis en
stekeskorpe pa grillen.
Etter & ha grillet, rengjer alltid grillen, grillristen
og grillredskapene.

Vedlikehold og oppbevaring

Rengjer grillen regelmessig mellom hver bruk
og seerlig etter oppbevaring over lang tid.

Serg for at grillen og alle deler er tilstrekkelig
avkjelt for rengjering.

Sla aldri vann over grillen nar overflatene er
varme.

Handter aldri varme deler med ubeskyttede
hender.

La aldri grillen sta utildekket nar den ikke er i
bruk. Oppbevar grillen i et skjul eller en garasje
nar den ikke er i bruk, for a beskytte mot
ekstremveer, spesielt om du bor i kyststrok.
Dersom grillen utsettes lenge for sollys, staende
vann, sjeluft/saltvann kan dette gi skade

pa grillen. (Et trekk er kanskje ikke nok til a
beskytte grillen i noen av disse tilfellene).

For & forlenge grillens levetid og bevare grillens
stand, anbefaler vi sterkt at grillen tildekkes
nar den star utenders over lengre tid, saerlig i
vinterhalvéret.

Fer grillen settes vekk, er det viktig a serge for
at all gjenveaerende aske eller grillkull er fjernet.



Suomi

A VAROITUS

A\ Jos taman oppaan turvallisuusohjeita ei
noudateta, seurauksena voi olla vakava vamma
tai kuolema tai omaisuutta vahingoittava

tulipalo tai rajahdys. Turvasymbolit (A)
ilmaisevat tarkeita turvallisuustietoja.

/\ Tama tuote on tarkoitettu VAIN
ULKOKAYTTOON. Ala KOSKAAN kayta grillia
suljetussa tilassa, kuten autokatoksessa,
autotallissa, verannalla, katetulla terassilla tai
muun katetun rakenteen alla.

A\ Al tayta hiilitarjotinta liian tayteen tai niin, etta
hiilet ovat kosketuksissa grillin rungon kanssa.

I\ Grilli on asennettava tasaiselle, vaakasuoralle
alustalle ennen kayton aloittamista.

I\ A3 koskaan kasittele grillin kuumia osia
suojaamattomin kasin.

I\ Grillia ei saa kayttaa sisatiloissa.
-Sisatiloihin voi keraantya myrkyllisia kaasuja,
mika voi aiheuttaa vakavia vammoja tai
kuoleman.

A Kayta grillia vain ulkona hyvin tuulettuvassa
paikassa. Ala kayta grillia autotallissa,
rakennuksessa, katoksessa tai muussa
suljetussa tilassa.

/N HUOMIO! Tits grillia ei pida kayttaa syttyvan
rakenteen alla.

/\ VAROITUS! Grilli kuumenee kaytossa. Grillia ei
saa siirtaa kayton aikana.

/\ VAROITUS! Pid3 lapset ja lemmikkielaimet
poissa grillin laheisyydesta.

/\ Muutosten tekeminen tahan grilliin saattaa olla
vaarallista.

I\ Al jata grillia iiman valvontaa kaytén aikana.

/\ Noudata aina grillin hoito- ja huolto-ohjeita - ja
huolla grillidsi sdannéllisesti.

A Sijoita grilli véhintadn 1 metrin paahan
tulenaroista esineista ja rakenteista.

I\ Ala lisaa sytytysnestetta tai sytytysnesteella
kyllastettyja hiilia lampimille tai kuumille hiilille.

A Ala poista tuhkaa, ennen kuin kaikki hiilet ovat
palaneet loppuun ja grilli on taysin jadhtynyt.

/N Al sailyta syttyvia esineitd 1 metrin sisall
tuotteesta, sen kaapissa tai kaapin paalla.

A Kaapissa ja sen paalla olevien esineiden
lampétila voi nousta grillin kdyton aikana, joten
ole varovainen, kun siirtelet esineita.

I\ ALA tuki keskihyllyjen takana olevia reikia.

A Al kayta grillaamisen tai grillin sytyttdmisen
yhteydessa vaatteita, joissa on pitkat tai l6ysat
hihat.

I\ Al kayta grillia kovalla tuulella.

A Ala koskaan tarkista kasin koskettamalla, onko
grilli kuuma.

I\ Al kayta vetta liekkien leimahtelun
hillitsemiseen tai hiilien sammuttamiseen.

/\ sammuta aina hiilet ruoanlaiton jalkeen.

A Kayta grillikintaita aina ruoanlaiton, grillin
sytyttamisen, ilmanottoaukkojen saatamisen ja
kuuman grillin kasittelyn yhteydessa.

A Kayta grillatessasi kunnollisia grillausvalineita.

YAAE jata kuumia hiilia paikkaan, jossa ne voivat
aiheuttaa palovaaran.

I\ Ala varastoi tai peita grillid, ennen kuin hiilet
ovat sammuneet ja poistettu grillista ja grilli on
taysin jaahtynyt.

A\ Tata grillia ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
matkailuautossa tai veneessa.

A\ Tata grillia ei pida koskaan kayttaa
lammittimena.

/\ vAROITUS! Als kayta bensiinia tai spriita grillin
sytyttdmiseen tai liekkien kohentamiseen. Kayta
vain standardin EN 1860-3 mukaisia sytykkeita
(Eurooppa).

/N VAROITUS! Ala kayta bensiinia tai spriita
sytyttamiseen tai liekkien kohentamiseen. Kayta
vain paikallisten standardien mukaisia
sytytyskuutioita (Euroopan ulkopuoliset maat).

/N Als paasta rasvaa tai ruoantahteita kertymaan
p y
grillin sisaan tai pinnalle - PALOVAARA.

YAE ripusta syttyvaa materiaalia olevia esineita
grillin kahvoihin.

I\ vaihda kuluneet osat - 413 kayta grillia, jos jokin
osa on viallinen.

I\ Al3 lastaa grilliritilaa liian tdyteen ruokaa - aseta
ruoat tasaisesti grilliritilalle.

/\ TARKEAA! - Pidi grilli aina tasaisella,
vaakasuoralla alustalla rasvan poistumisen
helpottamiseksi.

A Varmista, etta grilli on koottu oikein mukana
tulevien kokoamisohjeiden mukaisesti.

A\ Avaa grillin kansi, kun sytytat grillin.
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AROAR

Ala kayta grillia suljetuissa tiloissa ja/tai
asuintiloissa, kuten sisalla rakennuksessa, teltassa,
asuntovaunussa, asuntoautossa tai veneessa
hakamyrkytysriskin valttdmiseksi.

OSAT

Osien numerointi vastaa grillin kuvassa nakyvia
numeroita.

1. Kahva 17. Oven paneeli
2. Kansi 18. Jalkarunko

3. Grilliritila 19. Sivupaneeli

4. Hiiliritila 20. Lampdosuojalevy
5. Tuhkankerdysastia 21. Takapaneeli

6. Hiililanka-alusta

7. Jalkarunko

8. Sivupaneeli

9. Tuhka-astia

10. Oven paneeli

11. Oven paneeli

12. Etuosan alempi poikkipalkki

13. Saleikko

14. Keskimmainen hylly

15. Takimmainen alempi poikkipalkki
16. Keskituki

KAYTTOOHJEET

Ennen kuin aloitat grillin kdytén, varmista,

ettd ymmarrat kaikki tdman oppaan
TURVALLISUUSOHJEET.

Ala kéyté naarmuttavia ruoanlaittovélineité
grilliritilalla (3) valttadksesi ritilan pinnan
vahingoittumisen.

Valmistelut ennen ruoanlaittoa - Estaaksesi
ruokaa tarttumasta grilliritilaan levita ruoan
pinnalle kevyesti 6ljya pitkavartisella sudilla ennen
grillausta.

Huomaa: Kun kaytéat grillidsi ensimmaista kertaa,
grillin ulkopinnan maali saattaa muuttaa hieman
variaan korkean lampétilan vaikutuksesta. Tama on
normaalia ja tdysin odotettavissa.

Grillin sytyttaminen
Avaa kansi (2).

Levita tasainen noin 4-5 cm paksu kerros grillihiilia
hiiliritilalle (4).

Levita hiilille huolellisesti sytytysgeelia.

Sytyta hiilet pitkalla sytyttimella tai tulitikulla.
Kun liekit sammuvat, tarkista, etta hiilet alkavat
hehkua punaisina.
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On suositeltavaa antaa hiilien hehkua punaisina
vahintaan 30-40 minuuttia ennen grillaamisen
aloittamista.

Al3 aloita ruoan kypsentamistd, ennen kuin hiilissa
on harmaa tuhkapinta.

Grillaamisen jélkeen

Kayta grillin puhdistamiseen lamminta vetta ja

astianpesuainetta. Pyyhi kostealla liinalla. Al kéyta

hankaavia aineita tai valineita.

Hankausaineiden tai terdvien esineiden

kayttaminen grillin puhdistukseen vahingoittaa

grillia.

Elintarviketurvallisuus

Lue ndma ohjeet, ennen kuin alat valmistaa ruokaa

grillillasi:

* Pese katesi aina ennen ruoanlaiton aloittamista,
kypsentamattoman lihan kasittelyn jalkeen ja
ennen ruokailua.

+ Pida raaka liha aina erillaan kypsennetysta
lihasta ja muista ruoka-aineista.

+ Varmista ennen ruoanlaittoa, etta grilliritilan
pinta ja grillausvélineet ovat puhtaita eika niissa
ole vanhoja ruoantahteita.

+  Alj kéytd samoja vélineitd kypsentamattéman ja
kypsennetyn ruoan kasittelyyn.

+ Varmista ennen sydmisté, etta liha on
kauttaaltaan kypsaa.

+ Tarkista lihan kypsyys leikkaamalla siihen viilto.

* Suuremmat lihapalat kannattaa esikypsentaa
ennen grillaamista.

+ Puhdista grillin pinnat ja grillausvalineet kaytén
jalkeen.

Grillin hoito, huolto ja varastointi

+ Puhdista grilli sdannéllisesti kayttdjen valilla
ja erityisesti, jos grilli on ollut varastoituna
pidemman aikaa.

+ Varmista ennen puhdistusta, etta grilli ja sen
osat ovat jddhtyneet riittavasti.

+  Ald koskaan kastele grillia vedell3 sen pintojen
ollessa kuumat.

+  Ala koskaan kasittele kuumia osia
suojaamattomin kasin.

+ Peita grilli aina, kun se ei ole kdytdssa.
Suojataksesi grillia darimmaisilta sadolosuhteilta
sailyta sita varastossa tai autotallissa, kun se ei
ole kaytdssa.

+ Pitka altistuminen auringonpaisteelle,
seisovalle vedelle tai meri-ilmalle/merivedelle
voi vahingoittaa grillid. (Suojapeite ei ehka riita
suojaamaan grillia ndissa olosuhteissa).

+ Pidentaaksesi grillin kayttoikaa ja pitaaksesi sen
hyvassa kunnossa suosittelemme, etta peitat
grillin aina, kun se jaa ulos, erityisesti talvella.

* Varmista aina ennen grillin laittamista sail66n,
ettd olet poistanut kaiken jaljelle jadneen
tuhkan ja hiilen.



Svenska
BATSKAR kolgrill

A VARNING

I\ Underlételse att lasa och félja denna manual
och de sédkerhetsféreskrifter som finns i den kan
resultera i allvarlig kroppsskada eller dod, eller
brand eller explosion som orsakar skada pa

egendom. Sakerhetssymbolerna (A)
uppmaérksammar dig pa viktig
sakerhetsinformation.

I\ Den har produkten ska ENBART ANVANDAS
UTOMHUS. Anvand den ALDRIG i ett inneslutet
utrymme som carport, garage, veranda,
overtackt uteplats eller under nagon som helst
takkonstruktion.

A Fyll inte upp traget for grillkol helt med kol och
se till att kolen inte kommer i kontakt med
grillens kropp.

I\ Placera grillen pa ett platt, jamnt och sakert
underlag fore anvandning.

A\ vidror aldrig heta partier med oskyddade
hander.

A\ Anviand inte grillen inomhus.

-Om den anvéands inomhus kan giftig rok bildas
och orsaka kroppsskador eller dod.

A\ Anvand enbart utomhus i vilventilerade
utrymmen. Anvand den inte i garage, byggnad,
overtackt gang eller nagot annat inneslutet
utrymme.

/\ 0Bs! Denna grill ska inte anvandas under
takkonstruktioner i brdnnbara material.

/\ VARNING! Den hir grillen kommer att bli
mycket het. Flytta den inte d& den anvénds.

/\ VARNING! Hall barn och djur pa avstand.
A Alla férandringar av denna grill kan vara farliga.

A\ Lsmna inte grillen utan uppmarksamhet nér
den anvands.

A Folj alltid instruktioner for skotsel och underhall
- och rengér grillen med jamna mellanrum.

I\ Sakerstall att du placerar grillen minst 1 meter
fran brannbara amnen och konstruktioner.

/\ Anvand inte tandvatska, eller grillkol
impregnerad med tandvatska, pa redan varm
eller het grillkol.

/\ Ta inte bort aska forran all grillkolen &r helt
utbrunnen och grillen ar helt kall.

I\ Férvara inte brandfarliga foremal ndrmare an 1
meter, inklusive i/pa skapet.

A Temperaturen pa foremalen i/pa skapet och
sjalva skapet kan 6ka nar grillen anvands, sa var
forsiktig nar du placerar foremal och/eller ta
bort féoremal vid behov.

I\ Blockera INTE hélen pa baksidan av hyllplanet i
mitten.

/\ Bir inte klader med langa eller vida armar nar
du anvander grillen.

A\ Anvand inte grillen vid kraftig vind.

A\ vidrér inte grillen med dina hander for att
kontrollera om den &r het.

/\ Anvind inte vatten for att kontrollera flammor
eller for att slacka grillkolen.

I\ slack alltid grillkolen nar du grillat klart.

nvand alltid grillvantar nér du grillar, tander,

/\ Anvand alltid grillvantar nar du grillar, tand
justerar spjéllen och pa andra satt hanterar
grillen.

A\ Anvand lampliga grillverktyg nar du grillar.

A Slang aldrig varm grillkol dér den kan orsaka
brand.

A\ stallinte undan grillen for férvaring och tack
inte 6ver den forran kollen ar slackt och
borttagen och grillen ar helt kall.

A Den har grillen ska inte anvandas i husbil,
husvagn eller batar.

I\ Den har grillen ska aldrig anvdndas som
varmeelement.

/N VARNING! Anvand inte sprit eller bensin som
tdandmedel. Anvand enbart brastandare i
enlighet med EN 1860-3 (Europa).

/\ VARNING! Anvind inte sprit eller bensin som
tandmedel. Anvand enbart brastandare i
enlighet med lokala nationella standarder (i
lander utanfér Europa).

I\ Lat inte fett eller matrester bli kvar i eller pa
grillen - BRANDFARA.

A Hang inga brannbara material pa grillens
handtag.

A Byt alltid ut slitna delar - anvénd inte grillen om
den ar trasig.

A\ Packa inte grillgallret fullt med mat - sprid ut
maten jamnt dver gallret.

I\ VIKTIGT! Se till att grillen ar placerad pa ett
platt, jdmnt underlag for att hjalpa till med
fettavrinning.

I\ Sskerstall att grillen &r korrekt monterad enligt
de medféljande monteringsanvisningarna.
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/\ Ta bort locket nar du tander grillen.
A

XI & A X8V
ARAIAR:
Anvénd inte grillen i ett begrénsat och/eller
beboeligt utrymme t.ex. hus, talt, husvagnar,
husbilar, batar. Risk for dédlig koloxidforgiftning.
LISTA PA DELAR
Numreringen av delarna hanvisar till illustrationen
av grillen pa grafiksidan.

Handtag 18. Benram
Lock 19. Sidopanel
Grillgaller 20. Varmeskdldpanel
Trag for grillkol 21. Bakre panel
Askuppsamlare

Tradlada for trékol

Benram

Sidopanel

Asklada

Dérrpanel

Dérrpanel

Framre nedre travers

Ribbor

Mitthylla

Bakre nedre travers

16. Mittstod

17. Dérrpanel

ANVANDARINSTRUKTIONER

Innan du fortsatter var saker pa att du forstar de
VARNINGAR som finns i denna manual.

Anvand aldrig nagra verktyg med slipande effekt pa
grillgallret (3) for att undvika att ytan skadas.
Forberedelser for grillning - For att undvika att mat
fastnar pa grillgallret, anvand en pensel med langt
skaft och stryk pa ett tunt lager med matolja fore
varje grilltilifalle.

Notera: Nar du anvander din grill for férsta gangen
kan férgen pa utsidan av grillen skifta nagot i kulér
pa grund av den hdoga temperaturen. Detta ar
normalt och ska férvéntas.

CWVWX®NOUAWN =

N
urWN S

Tanda grillen
Oppna locket (2).

Lagg ett cirka 4-5 cm djupt och jamnt lager av
grillkol pa traget for grillkol (4).

Applicera forsiktigt tandgelé pa kolen.

Tand kolen med en brastandare eller téandstickor.
Nar flammorna lagger sig, kontrollera att kolen
bérjar gléda.

Det ar rekommenderat att kolen far gloda i minst
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30-40 minuter innan grillning.

Borja inte grilla forrén kolen har en tunn
beldaggning av aska.

Efter grillning

Anvand en fuktig trasa med varmvatten och
rengdéringsmedel for att rengdra grillen. Anvand
inga material med slipeffekt.

Anvandning av rengéringsmedel med slipande
effekt eller vassa foremal vid rengéring skadar
grillen.

Matsakerhet

Vanligen las och f6lj dessa rad nar du lagar mat pa
grillen:

Tvatta alltid dina hander fére och efter
hantering av ratt kétt och innan du ater.

Hall alltid ratt kott borta fran tillagat kétt och
andra matvaror.

Innan du grillar se till att grillytor och
grillverktyg ar rena och fria fran gamla
matrester.

Anvand inte samma verktyg till grillad och ra
mat.

Se till att mat ar ordentligt genomgrillad innan
ni ater.

For att minska risken fér att servera kott som
inte ar klart, skér ett snitt i det for att vara saker
pa att den &r genomgrillad.

Det ar rekommenderat att forsteka stoérre
kottbitar eller stekar innan de lagas fardigt pa
din grill.

Nar du har anvant grillen rengér alltid
grillytorna och grillverktygen.

Skotsel, underhall och férvaring

Rengor alltid din grill mellan
anvandningstillfallena och sarskilt nér den
férvarats under langre tid.

Se till att grillen och dess delar ar tillrackligt
kalla innan du rengér dem.

Sl aldrig vatten 6ver grillen nér ytorna ar heta.
Hantera aldrig heta delar med oskyddade
hander.

Lamna inte din grill odvertéckt nér du inte
anvander den. Férvara grillen i ett skjul

eller garage nar du inte anvander den for

att skydda den mot effekterna av extrema
vaderférhallanden, sérskilt om du bor néra ett
kustomrade.

Om din grill utsatts for solsken, staende vatten,
havsluft och/eller saltvatten under en langre
tid kan den skadas. (Ett éverdrag ar inte alltid
tillrackligt skydd i dessa situationer.)

For att forlanga livstiden och behalla skicket pa
din grill rekommenderar vi starkt att du tacker
6ver den om den star utomhus under en langre
tid, sarskilt under vintermanaderna.

Sakerstall att all kvarvarande aska och kol tas
bort innan du staller undan grillen fér férvaring.



Cesky

BATSKAR, gril na dfevéné uhli

A VAROVANI

I\ pokud si neprectete tuto prirucku véetné
bezpecnostnich varovani a nebudete podle nich
postupovat, vystavujete se nebezpeci vazného
zranéni nebo smrti, pfipadné nebezpeci pozaru
Ci exploze, které mohou vést k poSkozeni
majetku. Bezpecnostni symboly (A) vas
upozorni na dulezZité bezpecnostni informace.

/\ Tento vyrobek JE URCEN VYHRADNE K
VENKOVNIMU POUZITI. NIKDY jej nepouzivejte v
uzavrenych prostorach jako jsou garaze, kryté
verandy a dvorky, pristfesky ¢i nejrizné;si
strisky.

A Do grilu nasypte pouze doporucené mnozstvi
drevéného uhli a nedovolte, aby se uhli dotykalo
téla grilu.

/N Gril mus stat na roving a na nehoflavém
povrchu.

A pro manipulaci s rozpalenymi ¢astmi pouZzivejte
chiapky.

A NepouZivat v uzavirenych prostorach!
-Pokud byste jej pouZili uvnitt, mohlo by dojit k
hromadéni toxickych zplodin a k néslednému
zranéni nebo dokonce smrti.

I\ Gril pouZivejte pouze ve venkovnich, dobre
vétranych prostorach. NepouZivejte ho v
garazich, budovach ¢i jinych uzavienych
prostorach.

/\ VAROVANI! Tento gril byste neméli pouzivat
pod hoflavymi konstrukcemi.

A VYSTRAHA! Povrch rozné bude velmi horky,
bé&hem provozu s nim nemanipulovat.

/N VYSTRAHA! Déti a domdci zvitata driet z
dosahu.

I\ Jakakoliv Uprava tohoto grilu by mohla byt
nebezpecna.

A Nikdy nenechavejte gril pfi grilovani bez dozoru.

A Provadéjte pravidelnou udrzbu grilu a vzdy
postupujte podle ndvodu na udrzbu.

A Ujistéte se, Ze mate gril umistén minimalné 1
metr od hoflavych materialt ¢i staveb.

A Nepridavejte tekuty podpalovac nebo drevéné
uhli napusténé timto podpalovacem k uhli, které
je jiz rozzhavené nebo teplé.

A Popel odstranujte az poté, co vSechno uhli shofi
a gril je zcela vychladly.

A Neskladujte horlavé predméty do vzdalenosti 1
metr, véetné ve uvnitf/na skfifce.

A Teplota pfedmét( ve skfifice / na skfifice a
skFifiky samotné se mize béhem pouzivani grilu
zvysit, proto budte opatrni pfi pokladani
predmétl a/nebo predméty v pfipadé potreby
vyjméte.

A\ NE blokujte otvory na zadni strané prostfedni
police.

I\ P¥i obsluze grilu nenoste obleceni s dlouhymi
nebo volnymi rukavy.

A NepouZivejte gril za velkého vétru.

I\ Cheete-lisi zkontrolovat, zda je gril horky,
nedotykejte se ho holyma rukama.

A\ K hageni hoficiho nebo zhavého uhli
nepouZzivejte vodu.

A po grilovani nikdy nezapomerite uhliky uhasit.

I\ Py rilovani, zapalovani, nastavovani ventilace a
9 p
jakékoliv dalsi manipulaci s grilem vzdy
pouZivejte vhodné chiapky.

I\ Py grilovani pouZivejte vhodné grilovaci nacini.

A\ Nevyhazujte horké uhliky do mist, kde mohou

VY Il y

zpUsobit pozar.

A\ Gril ukladejte a prikryvejte az ve chvili, kdy jsou
uhliky uhaSené a uklizené a cely gril je zcela
vychladly.

A\ Tento gril neni uréen pro uzivani v rekreacnich
vozidlech nebo lodich.

A Tento gril neni urcen k vyuZiti jako topidlo.

/\ VYSTRAHA! K zapalovani ¢i opétovnému
zapalovani nepouZzivat lih ani benzin! PouZivat
pouze podpalovace v souladu s EN 1860-3!

/\ UPOZORNENI! K zapaleni nebo op&tovnému
zapaleni grilu nikdy nepouZivejte benzin nebo
lih! PouZivejte pouze podpalovace, které spliuji
standardy ve vasi zemi (mimo Evropu).

A Nikdy nechavejte na grilu usazovat mastnotu,

tuk nebo zbytky jidla - HROZI NEBEZPECI
POZARU!

A\ Na Uchytky grilu nevéste Zadné horlavé
materialy.

A Opotrebované dily vidy vymeérite, s
poskozenymi dily gril nepouZzivejte.

A Na gril nepokladejte nadmérné mnozstvi jidla

- veskeré jidlo by mélo byt na ro$tu rovnomérné
rozloZzené.
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/N DOLEZITE! Gril by m&l vidy stat na rovném
povrchu, aby mohl tuk/mastnota dobfre stékat.

A\ pred pouzitim se ujistéte, Ze gril je spravné
smontovan v souladu s navodem k montazi.

I\ i zapalovani grilu méjte jeho viko oteviené.

A

ARIAAR:

NepouZivat rozné v uzavieném prostoru a/nebo
obytném prostoru, napf. vdomech, stanech,
karavanech, lodich nebo jiném uzavieném
prostoru. Existuje nebezpeci otravy oxidem
uhelnatym.

SEZNAM DiLU
Cislovani jednotlivych dil&i odpovidé ilustraci grilu
na grafické strance.

1. Uchytka 12. Pfedni spodni pritka

2. Poklop 13. Lamela

3. Grilovaci rost 14. Stfedni police

4. MfFizka na dfevéné uhli 15. Zadni spodni pFicka

5. Popelnik 16. Stredni podpéra

6. Dratény zadsobnikna  17. Panel dvefi
drevéné uhli 18. R&m nohou

7. Ram nohou 19. Boc¢ni panel

8. Botni panel 20. Tepelny stit

9. Popelnik 21. Zadni panel

10. Panel dvefri

1. Panel dveri

Pokyny pro uZivatele

NeZ zacnete gril pouzivat, ujistéte se, Ze rozumite
vSem VAROVANIM uvedenym v tomto manudlu.
Grilovaci rost (3) by nemél pfijit do styku s takovym
kuchyriskym nacinim, které by mohlo povrch rostu
ponicit (ostré hrany apod.).

Pfiprava pred grilovanim - aby se vdm potraviny
nepfichytily, pfed kazdym grilovanim lehce potrete
maslovacku s dlouhou rukojeti.

Poznamka: Béhem prvniho grilovani mize dojit
nasledkem vysokych teplot k mirné zméné barvy

natéru na vnéjsi strané grilu. Je to obvykly jev, ktery

vas nemusi znepokojovat.
Jak zapalit gril
Otevrete poklop (2).

Na mfizku (4) nasypte rovhomérnou vrstvu uhli
silnou 4-5 cm.

Uhli opatrné polijte tekutym zapalovacem.
Zapalte krbovou sirkou nebo dlouhou tfiskou.

Jakmile prestane uhli hofet, zkontrolujte, zda zacina

spravné zhnout, tj. zarit Cervené.
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Doporucuje se, Ze by uhli mélo byt rozzhavené
nejméné 30-40 minut pred tim, neZ zatnete
grilovat.

Potraviny pfipravovat az na zhavych uhlicich s
vrstvou popela.

Udrzba po grilovani

Po grilovani gril vyciStéte hadfikem namocenym
ve vlhké vodé s pripravkem na myti nadobi.
NepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky.
Cistici prostiedky s abrazivy nebo predméty s
ostrymi hranami by mohly gril poSkodit.

Zdravotni nezdvadnost potravin

PFi grilovani vZdy postupuijte v souladu s nize

uvedenymi radami, které si dopredu peclivé

proctéte:

+ PFed manipulaci se syrovym masem i po ni a
také pred konzumaci hotového jidla si vzdy
umyjte ruce.

+  Syrové maso uchovavejte oddélené od hotového
masa i vSech dalSich potravin.

+ Pred grilovanim se presvédcte, Ze grilovaci rost
a vSechno nacini je Cisté a nejsou na ném zbytky
jidla.

* Pro manipulaci se syrovym masem pouZzivejte
jiné kuchynské nacini nez na hotové potraviny.

+ Pred konzumaci se presvédcte, Ze veSkeré maso
je radné propecené.

+ Riziko, Ze maso neni dostatecné propecené,
snizite tim, Ze maso pro kontrolu rozfiznete.

+  Vétsi kusy masa nebo maso s kosti/kloubem je
vhodnéjsi predem tepelné upravit a teprve poté
vloZit na gril.

* Po grilovani nezapomerite veSkeré pouzivané
nacini a povrchy grilu ocistit.

CISTENI, UDRZBA A SKLADOVANi

+ Mezi jednotlivym pouZitim a zejména po dlouhé
dobé mimo provoz gril peclivé vycistéte.

+ NeZ zacnete gril Cistit, ujistéte se, Ze vSechny dily
jsou dostatecné vychladlé.

+ Horky gril nikdy nepolévejte vodou.

* Pro manipulaci s rozpalenymi ¢astmi pouZzivejte
chnapky.

+ Kdyz gril nepouzivate, nenechavejte ho
odklopeny. Skladujte jej v pfistfesku nebo
v gardZzi, aby nebyl vystaven nepfiznivym
klimatickym podminkam.

+ Pokud bude gril dlouhodobé vystaven
slune¢nimu svitu, morskému vzduchu ¢i
vodé nebo bude stat ve vodé, mize dojit k
jeho poskozeni (nékteré z téchto nebezpeci
eliminujete, pokud gril zakryjete plachtou).

+  Chcete-li si zajistit dlouhou Zivotnost grilu a jeho
dobry stav, nenechavejte jej po delSi dobu venku
nezakryty, zejména béhem zimniho obdobi.

+ Pred uskladnénim grilu se ujistéte, Ze jste z n§j
odstranili veSkery popel a zbytky dfevéného
uhli.



Espaiiol
BATSKAR barbacoa de carbén

A ADVERTENCIA

A\ No seguir estos avisos de advertencia puede
provocar dafios personales graves o incluso la
muerte, asi como un incendio o explosién con
los consiguientes dafios materiales. Los
simbolos de seguridad (A) le alertaran de
informacién de seguridad importante.

/\ Utilice esta barbacoa SOLO AL AIRE LIBRE.
NUNCA la utilices en garajes, edificios, zonas de
paso cubiertas ni en ninguna otra area cerrada.

A\ Noes aconsejable llenar de carbén la barbacoa
completamente.

I\ Instala la barbacoa en una superficie estable y
plana antes de utilizarla.

A\ Nunca manipule las partes calientes con las
manos desprotegidas.

A\ No utilizar en locales cerrados!

A Si se utiliza en el interior, se acumulardan humos
nocivos que pueden provocar intoxicaciones
graves o incluso la muerte.

I\ Utilice esta barbacoa solo al aire libre yenun
area bien ventilada. No la utilices en garajes,
edificios, zonas de paso cubiertas ni en ninguna
otra area cerrada.

A {ATENCION! No utilice esta barbacoa bajo
ninguna estructura elevada inflamable.

A ATENCION! jEsta barbacoa se calentara mucho,
no la mueva durante su utilizacién!

/\ ATENCION! iNo deje la barbacoa al alcance de
los nifios y animales domésticos!

A Cualquier modificaciéon de la barbacoa puede
ser peligrosa.

A\ No deje la barbacoa sin vigilancia cuando esté
en uso.

A Limpia la barbacoa y realiza tareas de
mantenimiento con regularidad de acuerdo con
las instrucciones de mantenimiento.

/\ No utilice esta barbacoa a menos de un metro
de distancia de cualquier material o estructura
inflamable.

I\ No utilice gasolina, alcohol u otros liquidos
altamente volatiles para encender el carbén.

A\ No quite la cenizas hasta que el carbén se haya
quemado y apagado por completoy la
barbacoa se haya enfriado.

A\ No guardes articulos inflamables a menos de 1
metro de distancia, ni dentro ni encima del
armario.

La temperatura de los articulos que estén
dentro o sobre el armario, asi como del armario
en s incrementard durante el uso de la
barbacoa, por lo que debes tener cuidado a la
hora de colocar articulos o quitarlos cuando sea
necesario.

NO bloquees los orificios de la parte posterior
de la estanteria central.

A\ Evita llevar prendas con mangas largas y sueltas
cuando enciendas o uses la barbacoa.

No utilices la barbacoa en zonas con mucho
viento.

No toques la barbacoa con las manos para
comprobar si esta caliente.

No utilices agua para controlar llamaradas o
apagar el carbén.

Apaga siempre el carbén cuando termines de
cocinar.

Lleva siempre puestas manoplas especificas
para barbacoas al cocinar, encenderla, o regular
las rejillas de ventilacién o moverla.

Utiliza utensilios apropiados para barbacoas.
No tires nunca trozos de carbdn calientes donde
puedan constituir un peligro de incendio.

No guardes ni cubras la barbacoa hasta que los
trozos de carbdn estén totalmente apagados y
la barbacoa se haya enfriado.

/\ Esta barbacoa no ha sido disefiada para ser
utilizada en embarcaciones o vehiculos
recreativos.

Esta barbacoa no debe ser utilizada como
calentador.

A iATENCION! |No use alcohol o gasolina para
encender o avivar el fuego! Utilice Gnicamente
los combustibles de encendido conformes a la
Norma EN 1860-3.

A {ATENCION! No utilice alcohol o gasolina para
encender o avivar el fuego.

Utiliza inicamente encendedores que cumplan
las normas nacionales en vigor en paises fuera
de Europa.

No permita que se acumule grasa o restos de
alimentos en o sobre la barbacoa: RIESGO DE
INCENDIO.

A No enganche materiales combustibles en la
barandilla de la barbacoa. Reemplace siempre
las partes dafiadas. No las utilices si han sufrido
dafios.

A No sobrecargue de alimentos la rejilla de
coccion. Colécalos de forma espaciada sobre la
misma.
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/\ IMPORTANTE: compruebe que la barbacoa esta
situada en una superficie estable y plana para
evitar que caiga la grasa.

A Asegurate de montar correctamente la
barbacoa segun las instrucciones que se
incluyen.

I\ Abre la tapa de la barbacoa mientras comienzas
a utilizarla y la enciendes.

! X' AX[8 v
habitable, p.e. vivienda, tienda de campafia,
caravana, autocaravana, embarcacién. Peligro de
LISTA DE COMPONENTES
La numeracién de los componentes del producto se

A
No use la barbacoa en un espacio cerrado y/o
envenenamiento mortal por monéxido de carbono.
refieren a la ilustracion de la barbacoa de la pagina

grafica.

1. Asa 20. Panel de

2. Tapa proteccién térmica
3. Rejilla de coccion 21. Panel trasero

4. Bandeja para el carbén

5. Bandeja para las cenizas

6. Bandeja de rejilla para carbén

7. Estructura de patas

8. Cenicero

9. Panel de la puerta

10. Panel de la puerta

11. Kapi paneli

12. Travesafio inferior delantero
13. Liston

14. Estante central

15. Travesafio inferior trasero
16. Soporte central

17. Panel de la puerta

18. Estructura de patas

19. Panel lateral

INSTRUCCIONES DE USO

Antes de utilizar la barbacoa, asegurate de
comprender las ADVERTENCIAS de precaucién de
este manual.

Nunca utilices productos abrasivos en la superficie
de la rejilla de cocciodn (3), para evitar que resulte
dafiada.

Antes de empezar a cocinar: aplica una ligera
capa de aceite con un pincel de mango largo a los
alimentos y evitar que se adhieran a la parrilla de
coccion.

Nota: cuando utilices la barbacoa por primera
vez, la pintura de la parte exterior puede

cambiar ligeramente de color, debido a las altas
temperaturas. Es normal.
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Encender la barbacoa

Quita la tapa (2).

En la bandeja para el carbén (4) coloca una capa
uniforme de carbén de unos 4-5 cm.

Introduce con cuidado en el carbén pastillas o gel
de encendido.

Prende la barbacoa con una cerilla o encendedor
largos.

Una vez que el tamafio de las llamas se reduzca,
comprueba que el carbén comienza a enrojecer.

Es recomendable mantener las ascuas de color rojo
durante 30-40 minutos antes de empezar a cocinar.
Antes de comenzar a cocinar verifica que el
combustible esta recubierto de cenizas.

Después de cocinar

Lava la barbacoa con agua tibia y un detergente
suave. No utilices materiales abrasivos.

El uso de productos de limpieza abrasivos u
objetos punzantes para lavar la barbacoa dafiard el
acabado.

Seguridad alimentaria

Sigue atentamente estos consejos para cocinar en

la barbacoa:

+ Lavate las manos antes y después de manipular
carne cruday antes de comer.

* No mezcles la carne cruda con la carne cocinada
u otros alimentos.

+ Antes de cocinar, asegurate de que la parrillay
los utensilios estan limpios y no tienen restos
de comida.

* No utilices los mismos utensilios para manipular
la comida cocinaday sin cocinar.

+ Cocina bien la carne antes de comértela.

+ Para saber sila carne estd bien hecha, hazle
unos cortes para ver cémo esta por dentro.

+ Esrecomendable cocinar previamente las piezas
grandes de carne antes de prepararlas en la
barbacoa.

+ Tras cocinar en la barbacoa limpia la superficie
de la parrilla y los utensilios.



Cuidado, mantenimiento y almacenaje

Limpia regularmente la barbacoa entre uso

y uso, sobre todo si estd mucho tiempo sin
usarse.

Asegurate de que la barbacoay los
componentes se han enfriado antes de
limpiarla.

No eches agua sobre la barbacoa mientras las
superficies estén calientes.

No manipules las piezas calientes sin guantes.
Te recomendamos tapar la barbacoa cuando
no la uses. Guarda la barbacoa en el garaje o
trastero para protegerla de las temperaturas
extremas, sobre todo si vives cerca de la costa.
La exposicion prolongada al sol, agua estancada
y brisa marina puede dafiar el aparato. (Puede
que cubrirla no sea suficiente para proteger la
barbacoa en alguno de estos casos).

Para ampliar la vida Gtil y mantener la
barbacoa en buen estado, te recomendamos
encarecidamente taparla cuando la dejes en el
exterior, durante el tiempo que sea, sobre todo
en los meses de invierno.

Antes de guardar la barbacoa, asegurate de
eliminar cualquier resto de cenizas o carbén.
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Italiano
BATSKAR barbecue a carbonella

A AVVERTENZE

A Leggi queste istruzioni prima di utilizzare il
prodotto. Il mancato rispetto di queste istruzioni
e delle norme di sicurezza puo causare lesioni
personali gravi o mortali e provocare incendi o
esplosioni, con conseguenti danni alle

proprieta. | simboli di sicurezza (A) richiamano
I'attenzione su importanti informazioni
riguardanti la sicurezza.

A Questo prodotto e destinato ESCLUSIVAMENTE
ALL'USO IN AMBIENTI ESTERNI. Non utilizzarlo
MAI in spazi chiusi o coperti, come box, verande
e terrazze coperte, né sotto tettoie, gazebo o
strutture analoghe.

A\ Non riempire completamente la vaschetta per
carbone e fai in modo che il carbone non
raggiunga il corpo del barbecue.

I\ Posiziona il barbecue su una superficie stabile e
uniforme prima di utilizzarlo.

Non toccare mai le parti calde del barbecue a
mani nude.

Non utilizzarlo in ambienti chiusi.

-Potrebbe sviluppare fumi tossici, con
conseguenti lesioni personali gravi o mortali.

/\ Utilizza il barbecue solo all'esterno, in un luogo
ben ventilato. Non utilizzarlo in garage, edifici,
portici o altri luoghi chiusi.

/N ATTENZIONE! Non utilizzare il barbecue sotto
una struttura realizzata con materiali
combustibili.

/\ ATTENZIONE! Questo barbecue diventera molto
caldo, non movimentarlo durante il
funzionamento.

/N ATTENZIONE! Tenere lontano dai bambini e
dagli animali domestici.

Qualunque modifica apportata a questo
barbecue potrebbe essere pericolosa.

Non lasciare il barbecue incustodito durante
I'utilizzo.

/N Pulisci il barbecue ed effettua la manutenzione
a intervalli regolari, seguendo le relative
istruzioni.

Assicurati che ci sia una distanza minima di 1
metro tra il barbecue ed eventuali materiali
combustibili.

Non aggiungere liquidi accendifuoco o carbone
imbevuto di tali liquidi al carbone caldo o
rovente.

Prima di rimuovere le ceneri, aspetta che il
carbone sia completamente bruciato e spento e
che il barbecue si sia raffreddato.
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/\ Non conservare oggetti inflammabili a una
distanza inferiore a 1 metro: né sopra né
all'interno del mobile.

La temperatura degli oggetti sopra/all'interno
del mobile e quella del mobile stesso possono
aumentare durante |'utilizzo del barbecue,
quindi fai attenzione quando appoggi o rimuovi
gli oggetti.

NON bloccare i fori sul retro del ripiano centrale.
Durante I'utilizzo del barbecue non indossare
abiti con maniche lunghe o larghe, che possono
impigliarsi.

Non utilizzare il barbecue in presenza di forte
vento.

Non toccare mai il barbecue con le mani per
verificarne la temperatura.

Non utilizzare acqua per controllare le fammate
o spegnere il carbone.

Spegni sempre le braci una volta terminata la
cottura.

Durante la cottura, I'accensione e la regolazione
delle prese d'aria utilizza sempre guanti per
barbecue.

Usa gli utensili per barbecue appropriati
quando cucini.

Non gettare le braci roventi in punti dove
potrebbero causare incendi.

Prima di riporre o ricoprire il barbecue assicurati
che le braci siano spente e che siano state
rimosse, e che il barbecue si sia completamente
raffreddato.

Questo barbecue non deve essere utilizzato in
imbarcazioni o veicoli a uso ricreativo.

/\ 1l barbecue non deve mai essere utilizzato come
stufa.

/\ AVVERTENZA! Non usare alcol o benzina per
accendere o ravvivare la fiamma! Utilizzare solo
gli accenditori conformi alla norma EN 1860-3
(Europa).

/\ AVVERTENZA! Non usare alcol o benzina per
accendere o ravvivare la fiammal Utilizza solo gli
accenditori conformi agli standard nazionali
locali (fuori dell’'Europa).

A\ Evita l'accumulo di grasso e di residui di cibo
all'interno o sopra il barbecue: RISCHIO DI
INCENDIO.

A\ Non appendere alcun materiale combustibile ai
manici di questo barbecue.

I\ Sostituisci sempre le parti usurate. Non
utilizzare il prodotto se danneggiato.

A\ Non mettere quantita eccessive di cibo sulla
griglia di cottura, ma distribuisci gli alimenti
uniformemente sulla superficie.

/\ IMPORTANTE! Assicurati che il barbecue sia
posizionato su una superficie piana per favorire
la fuoriuscita del grasso.



I\ Assicurati che il barbecue sia montato
correttamente, secondo le istruzioni di
montaggio fornite con il prodotto.

OO NOUL AW

A Apri il coperchio del barbecue per accenderlo e
iniziare a utilizzarlo.
X & AX[% v
e/o abitabile, per esempio in case, tende, caravan,
case mobili, barche. Pericolo di morte per
ELENCO DEI COMPONENTI
La numerazione dei componenti del prodotto si
foglio delle immagini.
1. Maniglia
Griglia di cottura
Vaschetta per carbone
Vassoio portacarbone
Telaio gambe
Cassetto cenere
10. Pannello porta
12. Traversa inferiore anteriore
13. Listello
15. Traversa inferiore posteriore
16. Supporto centrale
18. Telaio gambe
19. Pannello laterale
21. Pannello posteriore
ISTRUZIONI PER L'USO
compreso tutte le AVWWERTENZE contenute in questo
manuale.
potrebbero danneggiare la superficie della griglia
di cottura (3).
griglia di cottura, prima di ogni utilizzo applica
sempre sulla superficie uno strato sottile di olio per
lungo.
N.B.: quando usi il barbecue per la prima volta,
cambiare leggermente colore per via delle alte
temperature. E un fenomeno assolutamente

A
Non utilizzare il barbecue in uno spazio confinato
avvelenamento da monossido di carbonio.
riferisce alla figura del barbecue che si trova sul
Coperchio
Vaschetta raccogli cenere
Pannello laterale
11. Pannello porta
14. Ripiano centrale
17. Pannello porta
20. Pannello scudo termico
Prima di procedere, accertati di aver letto e ben
Non utilizzare mai utensili per cucinare abrasivi che
Preparativi: per evitare che il cibo si attacchi alla
cucinare, aiutandoti con un pennello dal manico
la vernice sulle pareti esterne del prodotto pud
normale e prevedibile.

Accensione del barbecue

Solleva il coperchio (2).

Metti uno strato uniforme di carbone di circa 4-5
cm di spessore nella vaschetta per carbone (4).

Applica attentamente il gel per I'accensione sul
carbone.

Accendi i carboni con un fiammifero lungo.
Quando le fiamme si indeboliscono, controlla che i
carboni abbiano iniziato ad ardere.

Ti consigliamo di far ardere i carboni per almeno
30-40 minuti prima di iniziare a cucinare.

Inizia a cucinare solo quando il combustibile ha
formato uno strato superficiale di cenere.

Dopo aver cucinato

Per pulire il barbecue usa un panno inumidito con
acqua calda e detersivo per piatti. Non usare alcun
materiale abrasivo.

Non utilizzare prodotti abrasivi oppure oggetti
affilati per la pulizia, perché possono danneggiare
il barbecue.

Consigli per la sicurezza alimentare

Leggi e segui questi consigli per cucinare con il

barbecue:

+ Lava sempre le mani prima e dopo aver toccato
carne cruda e prima di mangiare.

+ Tienila carne cruda lontana da quella cotta e da
altri cibi.

+ Primadiiniziare a cucinare, assicurati che le
superfici della griglia e gli utensili siano puliti,
senza residui di cibi cucinati precedentemente.

+ Usa utensili diversi per cibi cotti e crudi.

+ Assicurati che la carne sia cotta uniformemente
prima di mangiarla.

+ Perfare in modo che la carne sia cotta
uniformemente, fai un'incisione sulla stessa.

+ Peripezzi pit grandi o spessi di carne ti
consigliamo di cuocerli prima e terminare la
cottura sulla griglia del barbecue.

Dopo aver cucinato pulisci sempre la griglia di
cottura e gli utensili.
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Pulizia, manutenzione e conservazione
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Pulisci regolarmente il barbecue tra un utilizzo
e l'altro e in particolare dopo un periodo di
inutilizzo prolungato.

Prima di pulire il barbecue, assicurati che tutti i
componenti si siano raffreddati.

Non gettare mai acqua sul barbecue quando le
superfici sono calde.

Non toccare mai le parti calde del barbecue a
mani nude.

Copri sempre il barbecue quando non lo usi.
Quando non utilizzi il barbecue, conservalo

in un luogo riparato, come un garage, per
proteggerlo da condizioni atmosferiche
estreme, in particolare se vivi in zone costiere.
L'esposizione prolungata a luce del sole, acqua
stagnante, aria/acqua salmastra, potrebbe
danneggiare il barbecue. (In alcune di queste
situazioni non sempre e sufficiente coprire il
barbecue).

Per prolungare la durata del barbecue e
mantenere quest'ultimo in ottime condizioni,
copri il prodotto quando lo lasci all'aperto,
specialmente nei mesi invernali.

Prima di riporre il barbecue, assicurati di aver
rimosso tutti i residui di cenere e carbonella.



Magyar
BATSKAR szenes grillsiité

A FIGYELMEZTETES

/N Ha nem kéveted ezeket az Gtmutatasokat és
biztonsagi figyelmeztetéseket, az komoly
balesethez vagy haldlhoz vezethet, illetve t(iz
vagy robbanas kovetkezhet be, mely anyagi
karokat okozhat. A (A) biztonsagi jellel jeldlt
részek fontos biztonsagi informaciéra hivjak fel
a figyelmet.

/\ Ez a terméket CSAK A SZABADBAN SZABAD
HASZNALNI! SOHA ne hasznald zart
helyiségben, pl. fedett parkoléban, garazsban,
verandan, fedett belsé udvaron, vagy barmilyen
mas fedett tertleten.

A Ne toltsd tul a széntarté talcat és ne engedd,
hogy a szén hozzaérjen a grillkészilék testéhez.

A A grillkészlléket sima, egyenletes, biztonsdgos
talajon hasznald.

A Mindig hasznalj véd&eszkdzt, ha a forré részeket
megfogod.

/\ Ne hasznald beltéren.
- Beltéri hasznalatkor mérgezé gazok
keletkezhetnek, melyek sérilést vagy akar halalt
okozhatnak.

I\ Csak kiiltéren és jol szell6z6 terlileten hasznald.
Ne hasznald garadzsban, épllet belsejében,
atjarokban vagy barmely zért terileten.

/N FIGYELEM! Ezt a grillsitét nem szabad olyan
helyen hasznalni, ahol a sit6 felett gyualékony
anyag van.

/\ FIGYELEM! Ez a grillsité nagyon atforrésodik.
MUikédés kézben ne mozditsd meg.

/\ FIGYELEM! Tartsd tavol a gyerekeket és a
haziallatokat a miikodé grillsut6tol!

A A grillsitén barmilyen valtoztatas veszélyes
lehet.

A\ Hasznalat kdzben ne hagyd a grillsttét
feltgyelet nélkal.

A Mindig tartsd be a kezelési és a karbantartasi
utasitasokat, és rendszeresen tartsd karban a
készlléket.

/\ Amikor hasznélat elétt elhelyezed, gondoskodj
réla, hogy barmilyen gyulékony anyagtol vagy
targytél minimum 1 méter tavolsagra legyen.

/\ Soha ne bnts gyujté folyadékot vagy gyujté

folyadékkal &titatott szenet a meleg vagy forré
faszénhez.

I\ Ne tavolitsd el a hamut addig, mig az 6ssze
faszén teljesen el nem égett és a grillsitd
teljesen le nem hdilt.

A\ Ne tarolj éghet6 anyagokat 1 méteres
korzetében, illetve a szekrényen vagy a
szekrényben.

A A szekrényben vagy szekrényen 1évé targyak
hémérséklete megemelkedhet a grill hasznalata
kézben, igy legyél mindig 6vatos, amikor ezeket
szUkség esetén megérinted.

/\ NEZARD EL a polcos rész hatsé részén, kozépen
1évé nyilasokat!

A\ A grillstté hasznalata kézben ne viselj hosszu
ujju vagy bé ujju ruhazatot.
I\ Ne hasznald a késziiléket er8s szélben.

I\ Ne érintsd meg kézzel a késziléket, mikor
ellenérizni akarod, hogy forré-e.

A\ Ne hasznalj vizet a felcsap6 langok kioltasara
vagy a szén leh(tésére.

A Mindig oltsd el a parazsat, amikor végeztél a
sutéssel.

A\ sités, begyuijtas, vagy a szell6z8 bedllitdsa és a
készllék igazitdsa kézben mindig hasznalj
grillezé kesztydit.

I\ sitéskor csak a megfelel§ eszkdzoket hasznald.

I\ Aforré szenet ne dntsd olyan helyre, ahol t(iz
keletkezhet.

I\ Ne tedd el vagy fedd be a készlléket
mindaddig, mig a faszenet el nem oltottad és el
nem tavolitottad, és a készllék teljesen le nem
hiilt.

I\ Ezt a késziiléket nem szabad lakéjarmiveken
vagy hajékon hasznalni.

I\ Ezt a késziiléket soha nem szabad f(itstestként
hasznalni.

/\ FIGYELEM! Ne hasznalj benzint, alkoholt vagy
gyujtéfolyadékot a grillsiité begyujtasara vagy
Ujra gyujtasara! Csak az EN 1860-3-as eurépai
szabvanynak megfeleld tlizgyujté anyagokat
hasznald!

/\ FIGYELEM! Ne haszndlj benzint, alkoholt vagy
gyujtofolyadékot a grillsité begyujtasara vagy
Ujra gyujtasaral Eurépan kivul, a helyi
eléirdsoknak megfelel§ anyagokat hasznald!

A\ Ne hagyd, hogy zsiradék, vagy ételmaradék
gy(ljon dssze a grillkészulékben vagy
grillkésziléken, mert TUZVESZELYES.

A\ Ne akassz semmilyen gyulékony anyagot a
készulék fogdira.
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I\ Az elhasznalédott alkatrészeket mindig cseréld
ki, és ha sérult alkatrészt taldlsz, ne hasznéld a
készuléket.

/\ Soha ne halmozz felé tiil sok ételt a grillen
- egyenletesen teritsd el az ételeket a
grillezéfellleten.

/\ FONTOS! Gy6z6dj meg réla, hogy a készulék
sima, egyenletes talajon all, tgy, hogy a
zsiradék a megfeleld helyre tud folyni.

A Bizonyosodj meg réla, hogy a grill az dtmutatd
alapjan, szabdlyosan van dsszeszerelve.

A Nyisd fel a tetejét begyujtaskor és a grillezés
megkezdésekor.

A

ARIEIAR:

A grillt ne hasznald zart helyen, példaul hazakban,
satrakban, lakékocsikban vagy hajokon. Végzetes
szén-monoxid-mérgezést okozhat.
TARTOZEKOK

A termék tartozékai megszdmozva a grillstutét
abrazolé rajzos oldalon talalhato.

Fogantyu 18. Lébkeret

Fedél 19. Oldalsé panel
Grillstuté 20. HOvédo panel
Faszéntarto talca 21. Hatso panel
Hamutalca

Faszenes racstarto

Lébkeret

Oldalsé panel

Hamutarté

Ajtopanel

Ajtépanel

Eltls6 also kereszttartd

Lamelldk

K6zépsé polc

Hatsé alsé kereszttartd

Kézéps6 tamasztd

Ajtopanel

O N~ WN S

s s s s s o
NouwhkwnNn= oL

HASZNALATI UTMUTATO

Hasznalat elétt bizonyosodj meg réla, hogy
megértetted a kézikonyv FIGYELMEZTETES részét.
Soha ne hasznalj karcol6 konyjai eszkozt a grill (3)
feltletén, nehogy megsérdiljon.

El6késziletek f6zés el6tt - Megelézheted, hogy az
étel odaragadjon a grillhez, ha minden grillezés
elétt hosszu nyeld kefével vékonyan bekened a
feluletet f6z6olajjal vagy mas zsiradékkal.
Figyelem: az elsé sutés alkalmaval a készulék kilsé
oldalan a festék szine kissé elvaltozhat a magas
hémérséklet kdvetkeztében. Ez gyakori és teljesen
normalis.
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A grill begyujtasa

Nyisd fel a fedelet (2).

Helyezz szenet a faszéntart6 télcéara (4) 4-5 cm
vastagon.

v

Ovatosan 6nts tlizgyujtd gélt a szénre.

Gyujtsd meg a szenet dsszesodort, ég6
Ujsagpapirral vagy gyufaval.

Amikor a ldngok kezdenek elhalni, ellenérizd, hogy
a szén vorosen izzik-e.

A szenet ajanlott 30-40 percig izzani hagyni, miel6tt
a grillt hasznalni kezded.

Ne kezdd meg addig a sttést, mig a tizel6anyagot
egy vékony, sziirke hamuréteg nem boritja.

A grillezés befejezése

Meleg vizbe méartott nedves ronggyal és
mosogatoészerrel tisztitsd meg a késziléket. Ne
hasznélj dérzsolészert.

Eles eszkdz6k vagy dorzsolészer hataséra a grillsiits
a tisztitaskor sérilhet.

Etelbiztonsag

Kérjuk, olvasd el a kdvetkez6 tanacsokat a

grillezéshez:

* Nyers hus érintése el6tt és utan, valamint
étkezés el6tt mindig moss kezet.

* Anyers hust mindig tarts elkllénitve a mar kész
sult husoktol és egyéb ételektdl.

+ Sutés el6tt gy6z&dj meg réla,. hogy a
grillkészulék felllete és az eszkdzok tisztak és
nincs rajuk szaradva ételmaradék.

+ Ne hasznald ugyanazt az eszkdzt a kisult hishoz
mint a nyers hushoz.

+ Ellendrizd, hogy a husok alaposan atsultek-e,
miel6tt elfogyasztod azokat.

+ At nem silt hus fogyasztasat elkeriilheted, ha
felvdgod a hust, és meggy6z6dsz réla, hogy
alaposan atstilt-e mindenhol belil is.

« A nagyobb husokat vagy csontos hisdarabokat
érdemes el6f6ézni, mieldtt a grillsitén megsitod
Oket.

« Haszndlat utan mindig tisztitsd meg a grillsité
felUletét és az eszkodzoket.



Apolés, karbantartas és tarolas

Hasznalatok kozott is rendszeresen tisztitsd
meg a készlléket, kilonésen akkor, ha hosszu
id6n keresztll nem hasznalod.

Ugyelj ra, hogy tisztitaskor a késziilék dsszes
része le legyen hdlve.

Soha ne locsold vizzel a késziléket, amig a
feltlete forro.

Puszta kézzel soha ne nyulj a forré részekhez.
Ne hagyd lefedetlenul a grillsttét hasznalaton
kivil. Fedett taroléban vagy garazsban

tartsd, hogy megévd az extrém id&jarasi
viszontagsagoktél, kiilénésen ha tengerpart
kézelében hasznalod.

Ha hosszabb ideig éri napfény, viz, tengeri
levegd vagy sos viz, kdrosodhat a készilék.
(Egyes esetekben a letakaras sem nyuijt kellé
védettséget a fent emlitett viszonyok kozt).
Meghosszabbithatod az élettartamat és
megdrizheted j6 allapotat, ha letakarod,
amennyiben barmilyen révid idére is szabad
téren hagyod, kiléndsen a téli hénapokban.
Miel&tt elteszed a készlléket, bizonyosodj meg
réla, hogy eltavolitottad az 6sszes hamut és
szenet.
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Polski
BATSKAR grill weglowy

A OSTRZEZENIE

A Nieprzeczytanie i niestosowanie sie do niniejszej
instrukcji i zawartych w niej ostrzezen
dotyczacych bezpieczeristwa, moze
spowodowac¢ powazne obrazenia ciata lub
$mier¢ albo stac sie przyczyng pozaru lub
wybuchu powodujgcego uszkodzenie mienia.

Symbole bezpieczehstwa (A) ostrzegajg o
waznej informacji dotyczace bezpieczenstwa.

A\ Produkt przeznaczony jest WYtLACZNIE DO
UZYTKU NA ZEWNATRZ POMIESZCZEN. NIGDY
nie uzywaj w pomieszczeniach zamknietych,
takich jak wiata samochodowa, garaz, weranda,
patio lub jakakolwiek konstrukcja zadaszona.

A\ Nie przepeniaj tacki na wegiel weglem
drzewnym i nie pozwdl, aby wegiel drzewny
dotykat obudowy grilla.

A Ten grill nalezy przed uzyciem zainstalowa¢ na
stabilnym podtozu.

A Nigdy nie dotykaj gorgcych czesci grilla gotymi
rekoma.

Nie uzywaj w pomieszczeniach zamknietych.

A Jezeli grill jest uzywany w pomieszczeniu
zamknietym, moga wytworzy¢ sie toksyczne
opary i spowodowac obrazenia ciata lub $mier¢.
Uzywaj wytgcznie na otwartej przestrzeni, w
dobrze wentylowanym miejscu. Nie stosowac¢ w
garazu, budynku, wiacie lub jakimkolwiek innym
zamknietym pomieszczeniu.

UWAGA! Grilla nie nalezy uzywa¢ pod
tatwopalng zadaszong konstrukcja.

/\ OSTRZEZENIE! Grill nagrzewa sie do bardzo
wysokiej temperatury. Nie prébuj go
przestawia¢ w trakcie grillowania.
OSTRZEZENIE! Dzieci i zwierzeta domowe nalezy
trzymac z dala od grilla.

A\ wszelkie przerébki grilla mogg by¢
niebezpieczne.

Nie zostawiaj grilla bez dozoru w trakcie
grillowania.

Zawsze stosuj sie do instrukcji obstugi i
konserwacji i regularnie konserwuj grill.

Przy ustawianiu upewnic sie, ze grill znajduje sie
co najmniej 1 metr od fatwopalnych
przedmiotéw lub budowli.

Nie dolewaj rozpatki w ptynie i nie doktadaj
wegla impregnowanego rozpatkg do cieptego
lub gorgcego wegla drzewnego.

Nie usuwaj popiotu, zanim wegiel drzewny w

petni sie nie wypali, a grill catkowicie nie ostygnie.
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A\ Nie przechowuj przedmiotéw tatwopalnych w
promieniu 1 metra od urzadzenia, w tym w lub
na szafce.

Temperatura przedmiotéw przechowywanych w
lub na szafce, a takze temperatura samej szafki
moze wzrosnac¢ podczas korzystania z grilla,
dlatego zachowaj ostroznos¢, ktadac tam
przedmioty, a w razie potrzeby je wyjmij.

NIE blokuj otworéw z tytu srodkowej potki.

Nie no$ odziezy z dtugimi lub luznymi rekawami
podczas obstugiwania grilla.

Nie uzywaj grilla przy silnym wietrze.

Nie dotykaj grilla rekoma, aby sprawdzi¢, czy
grill jest goracy.

Nie uzywaj wody do opanowania ptomieni lub
gaszenia wegla.

Zawsze zgas wegiel po zakonczeniu grillowania.
Podczas grillowania, rozpalania i requlowania
odpowietrznikéw i obstugi grilla zawsze nalezy
uzywac rekawic.

Podczas gotowania uzywaj odpowiednich
przyboréw do grillowania.

Nie wyrzucaj rozgrzanego wegla w miejscu,
gdzie moze stanowic¢ zagrozenie pozarowe.

Nie odstawiaj na przechowanie, ani nie
przykrywaj grilla dopoéki wegiel nie zostanie
ugaszony i usuniety, a grill nie bedzie w petni
schtodzony.

Ten grill nie jest przeznaczony do stosowania w
pojazdach rekreacyjnych lub todziach.

A\ Grilla nie nalezy nigdy stosowac jako grzejnika.

/\ OSTRZEZENIE! Nie uzywaj spirytusu ani benzyny
do rozpalenia lub ponownego zapalenia grilla!
Uzywaj wytacznie rozpatki zgodnej z normg EN
1860-3 (Europa).

OSTRZEZENIE! Nie uzywaj spirytusu ani benzyny
do rozpalenia lub ponownego zapalenia grilla!
Uzywaj wytgcznie rozpatki zgodnej z
miejscowymi krajowymi normami (poza Europa).
Nie pozwdl, aby smar, ttuszcz lub resztki
odktadaty sie na grillu - RYZYKO POZARU.

Nie wieszaj zadnych tatwopalnych materiatéw
na poreczy grilla.

Zawsze wymieniaj zuzyte czesci - nie uzywaj w
przypadku stwierdzenia uszkodzenia.

A Nigdy nie przetadowuj grilla zywnoscig -
rozmies$¢ zywnos¢ réwnomiernie na powierzchni
kratki do grillowania.

A WAZNE! Upewnij sie, ze grill jest ustawiony na
p ] grittj y
ptaskim, rownym podtozu, aby utatwic¢ ociekanie
ttuszczu/oleju.

A Upewnij sig, czy grill jest prawidtowo
zmontowany, zgodnie z dotgczonymi
instrukcjami.

A\ Otwoérz pokrywe podczas zapalania i
uruchamiania grilla.
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Nie uzywaj grilla w ciasnych i/lub mieszkalnych

pomieszczeniach, np. domach, namiotach,

przyczepach kempingowych, kamperach, todziach.

Niebezpieczenstwo zatrucia tlenkiem wegla.

LISTA FUNKCJI

Podana numeracja funkcji produktu odnosi sie do

ilustracji grilla na stronie graficznej.

1. Uchwyt 13. Listwa

2. Pokrywa 14. Srodkowa potka

3. Krata do pieczenia 15. Tylna dolna poprzeczka

4. Blachanawegiel 16. Srodkowa podpora

drzewny 17. Panel drzwi
5. Tacka na popiét 18. Rama ndg
6. Tacka na wegiel 19. Panel boczny
drzewnyr 20. Panel ostony termicznej
7. Ramandg 21. Panel tyln
8. Panel boczny ' yiny

9. Popielniczka
10. Panel drzwi
1. Panel drzwi
12. Przednia dolna poprzeczka

INSTRUKCJA OBStUGI

Zanim przejdziesz dalej upewnij sie, ze rozumiesz
ostrzezenia zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.
Nigdy nie uzywaj szorstkich przyboréw kuchennych
na powierzchni kraty do pieczenia (3), aby nie
dopusci¢ do uszkodzenia powierzchni.
Przygotowania przed rozpoczeciem gotowania -
Aby zapobiec przyklejaniu sie do zywnosci do grilla,
przed kazdym grillowaniem uzyj pedzla z dtugim
trzonkiem do natozenia cienkiej warstwy oliwy lub
oleju roslinnego.

Uwaga: Podczas pierwszego grillowania lakier

na zewnetrznych czesciach grilla moze na skutek
wysokiej temperatury nieznacznie zmienic¢ kolor.
Jest to normalnie wystepujace zjawisko.

Rozpalanie grilla
Otworz pokrywe (2).

Na blache (4) wyt6z réwng warstwe wegla
drzewnego na grubos¢ okoto 4-5 cm/1.6-1.9".

Ostroznie natéz na wegle rozpatke w zelu.

Podpal wegiel dtugg zapalniczka lub zapatka.

Kiedy ptomien zostanie zduszony, sprawdz, czy
wegiel drzewny zaczat zarzy¢ sie na czerwono.
Zaleca sig, aby wegiel zarzyt sie przez co najmniej
30-40 minut, zanim przystgpi sie do grillowania.
Nie zaczynaj grillowa¢, zanim wegiel nie pokryje sie
warstwg szarego popiotu.

Zakonczenie sezonu grillowania

Do umycia grilla uzyj szmatki zwilzonej cieptg wodg
i ptynem do mycia naczyn. Nie uzywaj zadnym
Srodkéw $ciernych.

Stosowanie do czyszczenia ostrych przedmiotéw
lub $ciernych srodkéw czyszczacych spowoduje
uszkodzenie grilla.

Bezpieczenstwo zywnosci

Prosimy o przeczytanie i przestrzeganie niniejszych

zalecen dotyczacych grillowania:

+ Zawsze umyj rece przed i po obrébce surowego
miesa oraz przed jedzeniem.

+ Surowe mieso trzymaj zawsze z dala od
miesa gotowanego i pozostatych produktéw
spozywczych.

+ Przed gotowaniem upewnij sie, ze powierzchnia
grilla i przybory sa czyste i wolne od resztek
starego jedzenia.

» Nie uzywaj tych samych przyboréw do obstugi
potraw gotowanych i surowych.

* Przed jedzeniem upewnij sig, ze mieso jest
doktadnie ugotowane.

* Aby unikna¢ ryzyka niedogotowania miesa,
przekroj je i upewnij sie, ze jest w petni
ugotowane w Srodku.

+ Zaleca sie wstepne przegotowanie wiekszych
kawatkéw migsa lub udzca przed ich
ostatecznym gotowaniem na grillu.

+ Po zakonczeniu grillowania zawsze wyczys$¢
kratke i przybory do grillowania.

Pielegnacja, konserwacja i przechowywanie

+ Regularnie czys$¢ grill w okresach pomiedzy
stosowaniem, szczegélnie po dtuzszym

+ okresie przechowywania.

*  Przed przystapieniem do czyszczenia upewnij
sie, ze grill i jego czedci sg dostatecznie chtodne.

» Nigdy nie zalewaj grilla woda, jezeli
powierzchnia grilla jest goraca.

» Nigdy nie dotykaj goracych czesci grilla gotymi
rekoma.

* Nie zostawiaj odkrytego grilla, kiedy nie
jest uzywany. Kiedy grill nie jest uzywany
przechowuj go w komorce lub garazu, aby
zabezpieczy¢ przed skutkami ekstremalnych
warunkoéw pogodowych, szczegdlnie jesli
mieszkasz w poblizu terenéw nadmorskich.

+ Dlugotrwate wystawienie na dziatanie promieni
stonecznych, wéd stojgcych, morskiego
powietrze/stonej wody, moze spowodowac
uszkodzenie grilla. (W takich sytuacjach
niekiedy pokrowiec moze nie wystarczy¢ do
zabezpieczenia grilla).

+  Aby wydtuzy¢ zywotno$¢ i utrzymac grill w
dobrym stanie, zdecydowanie polecamy
przykrywanie urzadzenia pozostawianego na
otwartej przestrzeni, niezaleznie na jak dtugo,
szczegdlnie w okresie zimowym.

+ Przed przechowywaniem grilla upewnij sie, ze
wszystkie resztki popiotu lub wegla drzewnego
zostaty usuniete.
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Eesti
BATSKAR séegrill

A HOIATUS

A Kaesoleva juhendi ja hoiatuste lugemata
jatmine ning eiramine v8ib pbhjustada
kehavigastusi v8i surma voi sinu vara havimist
tulekahjus vdi plahvatuses. Ohutussiimbol (A)
margib eriti olulist ohutusalast teavet.

A\ see toode on maeldud VAID OUES
KASUTAMISEKS. ARA KUNAGI kasuta seda
kinnises ruumis, nagu katusealune, garaaz,
veranda, kaetud terrass vdi mis tahes katusega
ehitis.

A Ara pane soeresti liiga tais ega lase soel
puutuda vastu grilli korpust.

A selle grilli peab enne kasutamist paigaldama
tasasele pinnale.

I\ Ara katsu grilli kuumi osi paljaste katega.

A Ara kasutage siseruumides.
- siseruumides kasutades vdivad ruumi
koguneda murgised aurud ja p&hjustada
kehavigastusi ning surma.

I\ Kasuta vaid 8ues ning hasti ventileeritud kohas.
Ara kasuta garaazis, hoones, katusealuses voi
mis tahes suletud alas.

/\ TRHELEPANU! Seda grilli ei tohi kasutada
kergesti suttivate materjalide all.

/\ HOIATUS! Grill muutub kasutamise ajal vdga
kuumaks. Ara Urita grilli liigutada.

/\ HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad
eemal.

/\ Grilli modifitseerimine v&ib osutuda ohtlikuks.
A Ara jata grilli kasutamise ajal jarelevalveta.

A Jargi alati hooldusjuhiseid - hoolda ja puhasta
grilli regulaarselt.

/\ ohutuse tagamiseks paiguta grill vahemalt 1
meeteri kaugusele kergesti sittivatest
esemetest vdi konstruktsioonidest.

A Aralisa soojadele voi tulistele sitele
stititevedelikke voi sutt, mis on suttevedelikuga
immutatud.

/\ Ara eemalda tuhka enne, kui slsi on taiesti ara
pdlenud ja grill on téielikult maha jahtunud.

A\ Ara hoia kergestisuttivaid esemeid lahemal kui 1
meeter ega kapis vdi kapi peal.
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I\ Grilli kasutamise ajal vBib kapis vdi kapi peal
hoitavate esemete v6i kapi enda temperatuur
tdusta, nii et ole esemeid kapile/kappi
paigutades ettevaatlik.

/N ARA KATA KINNI keskmise riiuli tagaosas olevaid
avasid.

I\ Ara kanna pikkade véi lehvivate varrukatega
riideid grilli juures tegutsemisel.

A\ Ara kasuta grilli tugeva tuulega.

I\ Grill temperatuuri kontrollimiseks ara puuduta
grilli kdega.

I\ Ara kasuta vett tekkinud leekide v5i grillsée
kustutamiseks.

A\ Kustuta ssi alati, kui oled grillimise I6petanud.

I\ Kate kaitsmiseks tuleb alati kanda pikki
pajakindaid - nii siitamisel, kipsetamisel,
tuulutusavade reguleerimisel kui ka grilli muul
kasitsemisel.

A\ Kasuta grillil toiduvalmistamiseks digeid
tarvikuid.

/N Ara viska kuuma sitt ara, kuna see vdib olla
tuleohtlik.

I\ Ara kata grilli kinni ega pane dra enne, kuni susi
on kustunud ja eemaldatud ning grill on
taielikult maha jahtunud.

I\ Grill ei ole ette nihtud kasutamiseks vabaaja
sdidukitel voi paatidel

I\ Grilli ei tohi kunagi kasutada kitteseadmena.

/\ HOIATUS! Ara kasuta grilli suttamiseks vai
uuesti stiltamiseks piiritust v6i bensiini! Kasuta
vaid sultajaid, mis on vastavuses EN 1860-3
(Euroopa) standarditega.

/N HOIATUS! Ara kasuta grilli siGtamiseks voi
uuesti stiutamiseks piiritust voi bensiini! Kasuta
vaid stltajaid, mis on vastavuses kohalike
standarditega (valjaspool Euroopat).

I\ Ara lase rasval vi rasvastel toidujaakidel
koguneda grillile - TULEKAHJU OHT.

A Ara riputa grilli osade kilge kergestisuttivaid
materjale.

I\ Alati vaheta vélja kdik kulunud osad - ara
kasutage enne, kui kahjustus on leitud.

A Aralisa grillrestile liiga palju toiduaineid - aseta
toit grillile Ghtlaselt.

/\ OLULINE! Paiguta grill tasasele pinnale, et rasv
saaks maha joosta.

A Veendu, et grill on korralikult kokku pandud,
vastavalt kaasasolevatele juhistele.

A\ Ava siiutamise ajal kaas.
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Ara kasuta grilli suletud ja/v&i eluruumides, nt
majas, telgis, autoelamus, vagunelamus v6i paadis.
Vingugaasi murgitus voib 16ppeda surmaga.
Osade loetelu

Grilli illustratsioonil kujutatud osade loetelu:
Kaepide

Kate

Grill

Soealus

Tuhakast

Kokoglu stieplu paplate

Jalaraam

Kilgpaneel

Tuhakast

Uksepaneel

Uksepaneel

Eesmine alumine ristlatt

Liist

Keskmine riiul

Tagumine alumine ristlatt

Keskmine tugi

Uksepaneel

Jalaraam

Kilgpaneel

. Soojuskaitsepaneel

. Tagumine paneel
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KASUTUSJUHEND

Enne jatkamist veendu, et sa mdistad selles
juhendis olevaid hoiatusi (HOIATUS!).

Ara kunagi kasuta kiipsetusresti (3) pinnal
abrasiivseid toiduvalmistusriistu, et valtida pinna
kahjustamist.

Ettevalmistused enne toidu valmistamist - selleks,
et toit ei kleepuks grilli kipsetusresti kilge,
kasuta enne grillimist pikka pintslit ja pintselda
kipsetusresti 6rnalt toiduvalmistamis- voi
taimedliga.

Markus. Esmakordsel grillimisel v&ib grilli
valispinnal olev varv kérgete temperatuuride tottu
veidi muutuda. See on tavaline.

Grilli siiitamine

Avage kate (2).

Lisage grillstisi Uhtlase 4-5 cm kihina séealusele (4).
Lisage sutele ettevaatlikult siitamisgeel.

Suldake soed pika vahakutnla vai tikuga.

Kui leegid on kustunud, kontrollige, et séed
hakkaksid punaselt hddguma.

Soovitame, et séed jadksid punaselt hdguma
vahemalt 30-40 minutiks enne kipsetamisega
alustamist.

Arge alustage kiipsetamist enne, kui séed on
kattunud tuhaga.

Peale grilli kasutamist

Kasutage niisket lappi, sooja vett ja pesuvahendit
grilli puhastamiseks. Arge kasutage pesuaineid, mis
sisaldavad abrasiivseid materjale.

Teravad esemed v&i abrasiivsed puhastusvahendid
kahjustavad grilli.

Toiduohutus

Palun lugege ja jargige neid nduandeid toidu

valmistamise kohta grillil:

+ Peske alati enne ja parast toore lihaga kokku
puutumist kasi.

« Toores liha ei tohi kokku puutuda juba
kiipsetatud lihaga.

* Enne grillimist veenduge, et grill ja tarvikud on
puhtad ja puhastatud vanadest toidujaakidest.

+  Arge kasutage samu kéégiriistu kuumtéédeldud
ja toore toidu juures.

+ Veenduge enne serveerimist, et liha on
korralikult kipsenud.

+ Etliha kiipseks korralikult 1abi, Idigake liha lahti,
see aitab lihal labi kiipseda.

« Suuremate lihattikkide puhul soovitame neid
eelnevalt kiipsetada, enne grillile asetamist.

« Parast grilli kasutamist ja toiduvalmistamist
sellel, peske grill ja kasutatud tarvikud alati
puhtaks.

Hooldamine ja hoiustamine

* Puhasta grilli requlaarselt kasutuskordade vahel
ja eriti parast pikemat hoiustamist.

* Veendu, et grill ja kdik selle osad on enne
puhastamist piisavalt jahtunud.

+ Ara kustuta grilli veega, kui selle pind on kuum.

+ Ara kunagi katsu grilli osi, kui need on kuumad.

+  Kui grilli ei kasutata, kata grill kinni. Hoia oma
grilli kuuris v8i garaaZis, kui sa seda ei kasuta,
et kaitsta seda darmuslike ilmastikutingimuste
eest, eriti juhul, kui elad rannikualal.

«  Grillivéivad kahjustada pikaajaline paikese kaes
seismine, vesi, meredhk/merevesi. (Grillile kaane
asetamine ei pruugi alati olla piisav kaitse).

+ Selleks, et pikendada grilli kasutusiga ning
sdilitada selle hea seisukord, soovitame grilli
kinni katta, kui see jaab mdéneks ajaks due, eriti
talvekuudel.

« Enne, kui paned grilli &ra, veendu, et sellest on
eemaldatud séed ja kogu tuhk.
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LatvieSu
BATSKAR oglu grils

A BRIDINAJUMS

A\ &is brogaras un drogibas bridinajumu
neizlasiSana un neievéro3ana var izraisit
nopietnas traumas vai navi, ka arfipaSuma
bojajumus, ugunsgréku vai spradzienu.
DroSibas simboli (A) ietver svarigu drosibas
informaciju.

I\ 3o preci drikst lietot TIKAI ARA. NEKADA
GADIJUMA nelietojiet slégtas telpas, pieméram,
verandas vai terasés, ka ari zem jebkadam
jumta konstrukcijam.

A Neparpildi oglu paplati ar ogléem un nepielau;j,
ka ogles saskaras ar grila karkasu.

A\ Novieto grilu uz lidzenas, stabilas, nedego3as
virsmas vai uz zemes.

A\ Nekada gadijuma nepieskaries karstam grilam
ar neaizsargatam rokam.

A\ Nelieto telpas.
-Telpas var noplast toksiskas gazes, tadéjadi
izraisot miesas bojajumus vai navi.

A Lietojiet tikai vietas ar labu gaisa apmainu.
Nelietojiet garazas, ékas, balkonos vai jebkura
cita slégta vieta.

/N UZMANIBU! S0 grilu nav paredzats izmantot
zem atvértam konstrukcijam, kas izgatavotas no
ugunsnedro$a materiala.

/\ BRIDINAJUMS! Grils |oti sakarst. LietoZanas
laika to nedrikst parvietot.

/\ BRIDINAJUMS! Lieto grilu dro$a attaluma no
bé&rniem un majdzivniekiem.

A\ Jebkada grila parveido3ana var bat bistama.
A\ Lietoganas laika neatstaj grilu bez uzraudzibas.

A Nem véra kop3anas un apkopes noradijumus un
veic regularu grila apkopi.

A Izvéloties grila atra3anas vietu, nem véra, ka
tam jaatrodas vismaz 1 m attaluma no
jebkadiem uzliesmojoSiem priekSmetiem vai
konstrukcijam.

A Ja grils ir karsts vai silts, nekada gadijuma
nepievieno tam degskidrumu vai degskidruma
sameércétas ogles.

N\ Pelnus drikst izmest tikai péc tam, kad ogles ir
pilnigi izdegu3as un grils ir atdzisis.
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A Neglabat viegli uzliesmojosus priekSmetus
tuvak neka 1 metra attaluma, ka art skapit vai
uz ta.

/\ Grila lietoanas laika skapitT vai uz skapisa esoSo
priekSmetu temperatdra var paaugstinaties,
tapéc ir jaievéro piesardziba priekSmetu
novieto$ana un vajadzibas gadijuma priekSmeti
ir jaiznem vai janonem.

A NEBLOKET atveres vid&ja plaukta mugurpusé.

A Lietojot grilu, nevalka apgérbu ar garam vai
valigam piedurkném.

I\ Nelieto grilu spéciga véja.
A Nepieskaries grilam ar rokam, lai parbauditu ta
temperataru.

A\ Nekada gadijuma nekontrolé un nedzésiet grila
liesmu ar adeni.

A pec gatavo3anas iztiri grilu un iznem ogles.

A Gatavojot, aizdedzinot, parvietojot vai regulgjot
grila atveres vienmér izmantojiet virtuves
cimdus.

A Gatavojot izmanto atbilstoSus instrumentus.

I\ Neizmet karstas ogles vieta, kur tas varétu
aizdegties un izraisit ugunsgréku.

A Neparklaj un neuzglabat grilu pirms tas nav
pilniba atdzisis un, ja taja vél atrodas ogles.

I\ Grilu nedrikst lietot transporta lidzeklos un
laivas.

I\ Nekada gadijuma neizmanto grilu ka silditaju.

/\ BRIDINAJUMS! Grila aizdedzinaanai nekada
gadijuma nedrikst izmantot degvielu, alkoholu
vai Skiltavu deg3kidrumu! Izmantojiet tikai
aizkurus, kas atbilst EN 1860-3 prasibam
(Eiropa).

/\ BRIDINAJUMS! Pirmajai vai atkartotai
aizdedzinaSanai nedrikst lietot Skidrumu, kas
satur spirtu, vai benzinu! Izmanto tikai aizkurus,
kas atbilst vietéjiem noteikumiem, ja atrodies
arpus ES.

A Grilam jabat tiram no ellas, taukiem un édiena
paliekam - AIZDEGSANAS RISKS.

I\ Nekada gadijuma uz grila nenovieto viegli
uzliesmojoSus materialus.

A\ Nomaini nolietojusas detalas - ja konstatéti
bojajumi, grilu nedrikst izmantot.

A Neparslogo grilu - vienmérigi izvieto partikas
produktus pa visu grila virsmu.

A SVARIGI! Parliecinies, ka grils ir novietots uz

stabilas, lldzenas virsmas, lai no grila varétu
notecét taukvielas.



A Parliecinies, ka grila montaza ir veikta atbilstosi
komplekta ieklautai instrukcijai.

I\ Aizdedzinot grilu un uzsakot gatavoSanu, atver
vaku.

A
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Nelietot grilu ierobeZotas vai dzivojamas telpas,
pieméram, majas, teltTs, treileros, kemperos, laivas.

lesp&jama dzivibai bistama saindéSanas ar oglekla
monoksidu.

GRILA DALAS

Preces dalu numuréjums atbilst numuré&jumam
attéla.

Rokturis

Vaks

Restes

Nodalljums oglém
Nodalljums pelniem
Kokoglu stieplu paplate

Kaju ramis

Sanu panelis

Pelnu trauks

Durvju panelis

Durvju panelis

Priek$&ja apak3éja traversa
Lameles

14. Vidgjais plaukts

15. Aizmuguréja apaks$éja traversa
16. Vidéjais balsts

17. Durvju panelis

18. Kaju ramis

19. Sanu panelis

20. Siltuma aizsardzibas
panelis

21. Aizmuguréjais panelis

CwVWXNoOUAWDN =

[N
wnN =

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

Pirms turpinat, parliecinieties, ka jums ir saprotami
visi 8Ts instrukcijas BRIDINAJUMI.

Lai nesabojatu restu (3) virsmu, nekada gadijuma
neizmantojiet abrazivus instrumentus.
Sagatavo3anas darbi: Lai édiens nepieliptu pie restu
virsmas, pirms katras lietoSanas reizes apsméréjiet
to ar planu cepamas ellas kartinu, izmantojot garu
otu.

Uzmanibu: Pirmaja grila lietoSanas reizé karstas
temperatdras ietekmé grila krasa var nedaudz
mainities. Tas ir normali.

Grila iedegSana

Atver vaku (2).

Nodalljuma, kas paredzéts oglém (4), vienmériga,
4-5 cm bieza karta ieber ogles.

Uzmanigi uz oglém uzklaj aizdegSanas gélu.
Aizdedzini ogles ar garu degli vai sérkociniem.

Kad liesmas nodzisu3as, parbaudi, vai ogles ir
aizdegusas (ir sarkanas).

Pirms édiena gatavo3anas ogles ieteicams dedzinat
vismaz 30-40 minates.

Pirms &diena gatavosanas oglém jabat parklatam
ar pelnu kartinu.

Grila sezonas beigas

Tiriet grilu ar siltu Gdeni, trauku mazgajamo Iidzekli
un mitru lupatu. Nekada gadijuma neizmantojiet
abrazivus tiriSanas lidzek|us.

Abrazivi tiriSanas Iidzekli un asi priekSmeti var grilu
sabojat.

Partikas droSiba

Gatavojot uz grila, nemiet véra turpmak minétos

ieteikumus:

* Pirms un péc svaigas galas gatavosanas un
pirms &Sanas vienmér nomazgajiet rokas.

+ Turiet svaigu galu atseviski no termiski
apstradatas galas un citiem partikas
produktiem.

+ Pirms gatavo3anas parliecinieties, ka grils,
ta instrumenti un virsma ir pilnigi tiri un bez
édienu atliekam.

* Neizmantojiet vienus un tos pasus instrumentus
ar svaigu un termiski apstradatu galu.

+ Pirms é3anas parliecinieties, ka gala ir pilnigi
gatava.

» legrieziet gala, lai parliecinatos, ka ta ir pilnigi
gatava.

+ Pirms lielu galas gabalu vai kaulu griléSanas
ieteicams tos vispirms termiski apstradat.

+ Péc griléSanas vienmér kartigi notiriet grilu,
visus instrumentus un virsmas.

KopSana un glabasana

« Grilsirjatira regulari starp ta lietoSanas reizém,
ka arT péc ilgstoSas uzglabasanas.

« Pirms tiriSanas parliecinies, ka grils un visas ta
detalas ir pietiekami atdzisu3as.

* Nekada gadijuma nelej adeni uz karsta grila.

* Nekada gadijuma nepieskaries karstam grilam
ar neaizsargatam rokam.

+ Kad grils netiek izmantots, to nepiecieSams
apklat. Lai pasargatu grilu no nelabvéligas
laikapstak|u ietekmes, glaba to nojumé vai
garaza - jo ipasi, ja dzivo piejaras regiona.

+ llgsto3a saules staru, Gdens, jaras sals/
salstdens iedarbiba var sabojat grilu. (Grila
parvalks nepasarga grilu visos gadijumos).

+ Jagrils tiek ilgstoSi glabats ara, to ieteicams
apklat ar parvalku - jo Tpasi ziemas méne3os.

+ Pirms grila novieto3anas glabasanai parliecinies,
ka no ta iznemti pelni un ogles.

41



Lietuviy
Angliné kepsniné BATSKAR

A |SPEJIMAS

A\ Batina perskaityti Sias taisykles ir saugos
ispéjimus bei jy laikytis, kad iSvengtuméte
suzalojimy, nelaimingy atsitikimy,
nesukeltuméte gaisro ar sprogimo, kurie gali
padaryti daug Zalos. Zenklais (A\) zymima svarbi
saugaus naudojimo informacija.

A Gaminys skirtas NAUDOTI TIK LAUKE. NIEKADA
nenaudokite uzdaroje patalpoje, pavyzdziui,
pavésinéje, garaze, dengtose terasose ar
kituose dengtuose statiniuose.

A Nepripilkite per daug angliy: anglys neturéty
liestis prie kepsninés korpuso.

I\ Prieg naudodami, kepsning pastatykite ant
lygaus pavirsiaus.

I\ Nelieskite karsty kepsninés daliy plikomis
rankomis.

/\ Nenaudokite patalpose.
- Naudojant patalpose gali susidaryti nuodingi
damai, kilti pavojus sveikatai ir gyvybei.

/\ Naudokite tik atviroje vietoje lauke. Negalima
degti kepsninés garaze, pastate ar kitose
uzdarose vietose, taip pat skersvéjyje.

/\ DEMESIO! Kepsninés negalima naudoti
patalpose ir degiomis medziagomis dengtuose
statiniuose.

/\ PERSPEJIMAS! Kepsniné stipriai jkaista, todél
nebandykite jos judinti ar perkelti, kai uzkurta.

/\ PERSPEJIMAS! Saugokite nuo vaiky ir
augintiniy.

I\ Bet kokie kepsninés konstrukcijos pakeitimai
gali bati pavojingi.

A Nepalikite uzkurtos kepsninés be prieZidros.

A visada laikykités prieZitros ir naudojimo
taisykliy - tinkamai priziarékite kepsnine.

A Kepsnine statykite maZiausiai 1 metro atstumu
nuo degiy daikty, medziagy ar statiniy.

A Negalima pilti degamojo skyscio ar juo apliety
angliy ant Silty / jkaitusiy angliy.

I\ Pelenus galima valyti tik tada, kai anglys visiskai
sudega, o kepsniné atveésta.

A Nelaikykite degiy daikty arciau kaip 1 metro
atstumu, taip pat ir ant spintelés / po ja.
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A Naudojant kepsnine gali padidéti daikty,
esanciy ant spintelés ir pacioje spinteléje,
temperatdra, todél bakite atsargts dédami
daiktus Salia ir (ar) prireikus iSimkite juos.

/\ NEUZBLOKUOKITE angy vidurines lentynos
gale.

A Kepdami ant kepsninés nedévékite ilgy, laisvy
drabuZiy ilgomis rankovémis.

/\ Nenaudokite kepsninés puciant stipriam véjui.

/\ Noredami patikrinti, ar kepsniné jkaitusi, jokiu
badu nelieskite jos plikomis rankomis.

A Negalima liepsnos ar angliy gesinti vandeniu.

A Anglis batina uzgesinti, kai maistas iSkepa ir
kepsninés nenaudosite.

/\ Batinai mavekite specialias pirStines kepdami,
degdami kepsning ar reguliuodami jos védinimo
angas bei kitaip jg naudodami.

A Kepdami naudokite tinkamus kepsninés
jrankius.

A Nepilkite karSty angliy ten, kur jos galéty sukelti
gaisrg.

I\ Neuzdenkite kepsninés ir nepalikite jos, kol
neidvalysite atvésusiy angliy ir pati kepsniné
visiSkai neatvés.

A Kepsninés negalima naudoti nameliuose ant
raty ar valtyse.

/\ Draudgiama naudoti kepsning vietoj Sildytuvo.

A ISPEJIMAS! Kepsninei uzdegti nenaudokite
benzino, spirito ar Ziebtuvéliy skyscio!
Naudokite tik standarto EN 1860-3 (Europoje)
reikalavimus atitinkancius degiklius.

/\ |SPEJIMAS! Nenaudokite benzino, spirito ar
Ziebtuvéliy skyscio kepsninei uzdegti /
pakartotinai uzdegti! Naudokite tik Salyje
galiojanciy standarty (ne Europoje) reikalavimus
atitinkancius degiklius.

I\ Neleiskite riebalams ar maisto likuiams kauptis
kepsninéje ar ant jos - GALI KILTI GAISRAS.

I\ Nekabinkite degiy medZiagy ant kepsninés
rankeny.

A\ visada pakeiskite nusidévéjusias dalis.
Nenaudokite aptike defekty.

A\ Nedekite per daug maisto produkty ant
groteliy, tolygiai paskirstykite produktus per
visg groteliy plota.

/\ SVARBU! Kepsning statykite ant lygaus
p & y Y9
pavirSiaus ar Zemés, kad neiStekeéty riebalai.

A |sitikinkite, kad kepsniné yra tinkamai pagal
instrukcijas surinkta.



I\ Kurkite ir ruogkite kepsnine naudojimui nukéle
dangtj.

A

ARIAIAR

Nenaudokite kepsninés ankstose ir (ar)
gyvenamose patalpose: namuose, palapinése,
nameliuose ant raty, vagonéliuose, valtyse.
Apsinuodijimas anglies monoksidu gali bati
mirtinas.

SUDEDAMOSIOS DALYS

Sudedamosios dalys pazymétos taip, kaip
kepsninés paveiksleélyje.

1. Rankena 20. Silumos skydelis
Gaubtas 21. Galiné panelé
Grotelés

Angliy padéklas

Peleny padéklas

Vielinis medZzio anglies padéklas

Kojeliy remas

Soniné panelé

Peleniné

10. Dury panelé

11. Dury panelé

12. Priekiné apatiné skersiné dalis

13. Lentelés

14. Viduriné lentyna

15. Galiné apatiné skersiné dalis

16. Viduriné atrama

17. Dury panelé

18. Kojeliy rémas

19. Soniné panelé

WP NoUkAWN

NAUDOJIMO INSTRUKCLJOS

Prie$ naudodami, atidZiai perskaitykite instrukcijas
ir JSPEJAMUOSIUS tekstus.

Negalima valyti groteliy (3) astriais kepimo
jrankiais, nes galite sugadinti pavirsiy.
PasiruoSimas prie$ gaminant - Kad maisto
produktai nekibty prie groteliy, prie$ kepdami
patepkite jas augaliniu ar kt. aliejumi. Naudokite
kepsninés teptukg ilga rankena.

Pastaba: kepant pirma kartg, kepsninés iSorinés
pusés spalva gali pakisti dél aukStos temperataros.
Tai normalu ir tikétina.

Kaip uzkurti kepsnine

Atidarykite kepsninés gaubta (2).

Ipilkite angliy j angliy padékla (4), kad susidaryty
lygus, apie 4-5 cm sluoksnis.

Atsargiai apSlakstykite anglis degiuoju skysciu.
UZdekite anglis ilgu degikliu ar degtuku.
Liepsnai uZgesus patikrinkite, ar anglis Zéruoja
raudonai.

Rekomenduojama, kad anglys baty jkaitusios iki
raudonumo bent 30-40 min. iki kepimo.
Nekepkite, kol anglys nepasidengusios plonu
peleny sluoksniu.

Po naudojimo

Kepsnine valykite drégna Sluoste ir plovikliu.
Nenaudokite Siurks¢iy medziagy ir Sveitikliy.
Valikliai su Svei¢iamosiomis dalelémis ir astras
jrankiai gali pakenkti.

Maisto sauga

Perskaitykite Siuos patarimus ir vadovaukités jais

gamindami maistg kepsninéje:

+ Visas plaukite rankas prie$ ir po darbo su Zalia
mésa, taip pat pries valgj.

+ Visada laikykite Zalig mésg atskirai nuo virtos/
keptos ir kity produkty.

+  Prie$ kepdami jsitikinkite, kad kepsninés
grotelés ir jrankiai SvarGs ir ant jy néra maisto
likuciy.

+ Nenaudokite ty paciy jrankiy virtiems/keptiems
ir neapdorotiems maisto produktams.

+  Pried valgydami, patikrinkite, ar mésa tikrai
iSkepus.

+ Kad mésa baty tinkamai paruosta, perpjaukite
jos gabaléelj patikrindami, ar ji tikrai iSkepusi.

+ Didesnius mésos gabalus ar mésg su kaulu
rekomenduojama apvirti prieS kepant
kepsningje.

+ Po kepimo, visada iSvalykite groteles ir jrankius.

PrieZidra ir laikymas

+ Po kiekvieno kepimo isvalykite kepsnine, taip
pat svarbu ja iSvalyti, jei ilga laikg nebuvo
naudojama.

*  Pried valydami jsitikinkite, kad visa kepsniné
uztektinai atvésusi.

+ Nepilkite vandens ant kar3tos kepsninés.

+ Nelieskite jkaitusios kepsninés daliy plikomis
rankomis.

+ Laikykite kepsnine uzdengta. Sandéliuokite jg
tam skirtoje patalpoje arba garaze, kur néra
dideliy temperataros pokyciy ir ekstremaliy oro
salygy keliamo pavojaus. Tai ypac svarbu, jei
gyvenate netoli vandens telkiniy ar pajaryje.

+ Kepsninei gali pakenkti ilgalaikis buvimas
sauléje, stovintis vanduo, druskingas pajario
oras ir jaros vanduo (kepsninés dangtis gali
nepakankamai saugoti nuo tokiy sglygy).

* Norint, kad kepsniné ilgiau tarnauty, lauke
reikia jg visada laikyti uzdengta, ypac Ziema.

+ I3pilkite anglis ir iSvalykite pelenus prie$
sandéliuodami kepsnine.
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Portugues
BATSKAR grelhador a carvdo

A ATENGAO

A\ Nao seguir os avisos de seguranca e instrucdes
deste manual pode dar origem a ferimentos
graves ou morte, bem como provocar um
incéndio ou explosdo. Os simbolos de

seguranca (A) indicam-lhe informacdes de
seguranca importantes.

I\ Este produto esta apto APENAS PARA USAR NO
EXTERIOR. NUNCA utilize o grelhador em
espagcos fechados como a garagem, varanda,
patio coberto ou sob uma estrutura de qualquer
tipo.

A\ Nunca encha o tabuleiro com demasiado carvo
nem deixe que o carvdo togue no corpo do
grelhador.

A\ Antes de utilizar o grelhador, instale-o numa
superficie nivelada e segura.

Nunca manipule os componentes aquecidos
com as mdos desprotegidas.

N&o usar em espagos fechados.

-Se for usado em espacos fechados, vao
acumular-se fumos nocivos a salide, podendo
inclusive causar a morte.

A\ Utilizar apenas no exterior, numa zona bem
ventilada. N&o utilizar numa garagem, edificio
ou em qualquer zona fechada.

A ATENCAO! Este grelhador ndo deve ser usado
debaixo de uma construcdo que possa ser
facilmente inflamavel.

/\ AVISO! Durante a sua utilizagdo, o grelhador vai
aquecer muito. Ndo tente mové-lo em
funcionamento.

/\ AVISO! Mantenha as criangas e os animais de
estimacdo afastados do grelhador.

Qualquer modificagdo feita ao grelhador pode
ser perigosa.

N&o deixe este grelhador sem supervisdo
durante a utilizacdo.

Siga sempre as instru¢des de manutencdo e
faca regularmente a manutencdo ao seu
grelhador.

Ao posicionar o grelhador, certifique-se de que
estd a, pelo menos, 1 metro de distancia de
objetos ou estruturas inflamaveis.

Nd&o utilize nenhum liquido inflamavel ou carvao
impregnado com liquido inflaméavel para
acender o carvao.

N&o remova as cinzas do grelhador até que o
carvdo tenha ardido completamente e que o
grelhador tenha arrefecido.
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A\ Nzo guarde artigos inflamaveis a menos de

metro de distdncia, nem dentro nem sobre o
armario.

A temperatura dos artigos dentro e sobre o
armario, bem como do préprio armério, podem
aumentar durante a utilizacdo do grelhador. Por
isso, tenha cuidado ao colocar e/ou remover os
artigos, quando necessario.

NAO bloqueie os orificios na parte posterior da
estante central.

Quando utilizar o grelhador, ndo use roupas
com mangas largas ou compridas.

N&o utilize o grelhador com vento forte.

N&o toque no grelhador com as maos para
verificar se estd quente.

N&o use dgua para controlar as chamas ou
apagar as brasas.

Deixe apagar bem as brasas quando terminar
de grelhar.

As luvas para grelhador devem ser sempre
usadas para cozinhar, acender ou regular a
ventilagdo e para manusear o grelhador.

Use utensilios adequados enquanto cozinha.
N&o despeje brasas acesas em sitios onde haja
risco de incéndio.

N&o guarde nem tape o grelhador até que as
brasas se extingam e sejam removidas e o
grelhador tenha arrefecido completamente.
Este grelhador ndo é adequado para ser usado
em veiculos de recreio ou barcos.

A\ Este grelhador ndo deve ser usado como

aquecimento.

ATENGAO! N&o use gasolina ou outro liquido
inflamavel para acender ou reacender! Utilie
apenas acendalhas que estejam em
conformidade com a norma EN 1860-3 (Europa)

A ATENGAO! N&o use gasolina ou outro liquido

inflamavel para acender ou reacender! Utilie
apenas acendalhas que estejam em
conformidade com normas nacionais locais
(paises fora da Europa).

N&o deixe que a gordura ou restos de alimentos
se acumulem no grelhador - RISCO DE
INCENDIO.

A\ Nzo pendure materiais inflamaveis na pegado

grelhador.

A\ substitua sempre os componentes gastos ou

danificados - ndo usar quando danificados.

A\ Nunca sobrecarregue a grelha com alimentos

- a comida deve ser uniformemente espacada
na grelha.

/N IMPORTANTE! Certifique-se de que o grelhslor

estd posicionado numa superficie plana e
nivelada, para evitar que a gordura caia.



A Certifique-se de que o grelhador estd
corretamente instalado, de acordo com as
instrugdes que o acompanham.

A\ Abraa tampa para comecar a acender o
A
X X X

&,V
AIRDA R

N&o use o grelhador num espago fechado e/

ou habitavel, por exemplo, casas, tendas,
caravanas, atrelados, barcos. Perigo de morte por
envenenamento com mondéxido de carbono.

LISTA DE COMPONENTES

A numeracdo dos componentes do produto
referem-se a ilustracdo do grelhador.

1. Pega 12. Travessa inferior
2. Tampa frontal
3. Grelha (para cozinhar) 13- Ripa
4. Tabuleiro para carvao 4. Prateleira do meio
5. Tabuleiro para cinzas 12 Travessa inferior
6. Tabuleiro de carvao traseira
7. Estrutura d . 16. Suporte central
: S,ru ura dos pes 17. Painel da porta
8. Painel lateral .
o 18. Estrutura dos pés
9. Cinzeiro )
. 19. Painel lateral
10. Painel da porta . .
1. Paineld 20. Painel de protecdo
. Painel da porta térmica

21. Painel traseiro

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Antes de continuar, certifique-se de que
compreende todos os AVISOS referidos neste
manual.

Nunca use utensilios que possam danificar a grelha
(3).

Preparacdo antes de cozinhar: para evitar que

a comida cole a grelha, use um pincel de cabo
comprido para aplicar uma camada fina de 6leo
vegetal ou de cozinha, antes de comecar a grelhar.
Atencdo: Ao utilizar o grelhador pela primeira vez,
a tinta da parte exterior do grelhador pode sofrer
uma ligeira alteracdo da cor em resultado das
temperaturas elevadas. Isso é normal.

Acender o grelhador
Abra a tampa (2).

Coloque uma camada uniforme de carvdo, com
cerca de 4-5 cm, no tabuleiro de carvéo (4).

Aplique cuidadosamente o gel no carvao.
Acenda com um isqueiro ou fésforo comprido.

Quando as chamas se extinguirem, verifique se o
carvao comega a ficar incandescente.

Recomendamos que o carvdo se mantenha
incandescente durante, pelo menos, 30 a 40
minutos antes de comecar a grelhar.

N&o comece a cozinhar até que o carvdo fique com
uma camada de cinza.

No fim de utilizar

Use um pano himido em dgua morna e detergente
para limpar o grelhador. Nao utilize materiais
abrasivos.

Usar detergentes abrasivos e objetos afiados para
limpar o grelhador pode danifica-lo.

Seguranca alimentar

Leia atentamente e siga as instrucdes ao utilizar o

grelhador:

+ Lave sempre as maos antes e depois de mexer
em carne crua e antes de comer.

* Mantenha sempre a carne crua afastada da
carne e de outros alimentos cozinhada.

+ Antes de cozinhar, certifique-se de que todas
as superficies e utensilios estdo limpos e sem
residuos de comida.

+ Nao use os mesmos utensilios para mexer em
comida crua e comida cozinhada.

+ Antes de comer, certifique-se de que a carne
estd bem cozinhada.

+ Para reduzir o risco de comer carne mal
cozinhada, corte a carne para verificar se esta
cozinhada.

+  Recomenda-se que pré-cozinhe pedacos de
carne maiores, antes de grelha-los.

+ Depois de utilizar o grelhador, limpe sempre as
superficies do grelhador e os utensilios.

Cuidados de manutencgdo e arrumagao

+ Limpe regularmente o grelhador entre
utilizagdes e, principalmente, apés periodos
prolongados sem utilizacdo.

+ Antes de limpar, certifique-se de que o
grelhador e os seus componentes estdo frios.

+ Nunca molhe o grelhador quando as superficies
ainda estdo quentes.

+ Nunca mexa nos componentes aquecidos com
as mdos desprotegidas.

+ N&o deixe o grelhador destapado quando
ndo esta a ser utilizado. Guarde o grelhador
numa garagem ou abrigo para protegé-lo
de condi¢des meteoroldgicas extremas,
especialmente se vive perto da costa.

* Aexposicdo prolongada ao sol, a 4guas
paradas e a brisa/dgua do mar podem danificar
o grelhador. (Tapar o grelhador com uma
capa pode ndo ser suficiente para protegé-lo
nalgumas destas situagdes).

+ Para prolongar a vida util do grelhador e manté-
lo em bom estado, recomendamos que o tape
sempre que ficar no exterior durante algum
tempo, principalmente nos meses de inverno.

* Antes de guardar o grelhador, certifique-se
de que removeu todas as cinzas ou carvao
remanescentes. 45



Romaéna
BATSKAR gratar pe carbuni

A AVERTISMENT

A Nerespectarea instructiunilor din acest manual
si a avertismentelor de sigurantd poate conduce
la accidente grave sau deces, incendii sau
explozii care provoaca daune materiale.

Simbolurile de siguranta (A) te avertizeaza cu
privire la informatii importante de siguranta.

/N Produsul este DOAR PENTRU UZ IN EXTERIOR.
NU se foloseste n spatii inchise ca de exemplu,
in sopron, garaj, terasd, veranda, balcon sau in
interiorul oricarui tip de structura acoperita.

A\ Nu umple excesiv gratarul cu carbuni sau nu
permite carbunilor sa atinga carcasa gratarului.

I\ Gratarul trebuie s3 fie instalat pe o suprafata
plana, sigura, inainte de utilizare.

/\ Nu manevra niciodata componentele fierbinti
ale gratarului fara manusi speciale.

A\ Nu folosi gratarul in interior.

A\ Dacs se foloseste Tn spatii exista risc crescut de
intoxicatie cu monoxid de carbon, ranire grava
sau deces.

A Foloseste doar n exterior, intr-o zond bine
ventilata. Nu folosi in garaj, in interiorul
cladirilor, pe palierul blocului sau intr-un spatiu
nchis.

A ATENTIE! Gratarul nu trebuie folosit intr-o
incinta cu acoperis inflamabil.

/\ AVERTISMENT! Gratarul de frigere va fi foarte
fierbinte, a nu se muta n timpul functionarii!

/\ AVERTISMENT! Indepartati copiii si animalele de
gratarul de frigere.

I\ Orice modificari aduse acestui gratar pot fi
periculoase.

A\ Nu lasa gratarul nesupravegheat atunci cand
este Tn functiune.

A Respecta instructiunile de intretinere si
depozitare si curata gratarul in mod regulat.

A\ Cand instalezi gratarul, asigura-te ca se afla la
cel putin 1 metru depdrtare de obiecte sau
structuri inflamabile.

A\ Nu adduga lichid de aprindere sau carbuni
impregnati cu lichid de aprindere pe carbunii
calzi sau Incinsi.

A\ Nu Tndeparta cenusa decat atunci cand carbunii
sunt complet arsi si gratarul este complet racit.

46

A\ Nu depozita articole inflamabile pe distanta de 1
metru, inclusiv in/pe corp.

A Temperatura articolelor in/pe corpul de mobilier
si a corpului Tnsasi poate creste Tn timpul
utilizarii gratarului, asadar ai grija cand pui
articole si/sau scoti articole atunci cand este
necesar.

/\ NU bloca orificiile din spatele politei din mijloc.

A Nu purta haine cu maneci largi sau lungi cand
folosesti gratarul.

A\ Nufolosi gratarul cand vantul bate foarte tare.

A\ Nu atinge gratarul cu mana pentru a verifica
dacd s-aincins.

A\ Nufolosi apa pentru a controla flacdrile sau
pentru a stinge carbunii.

A\ Tntotdeauna stinge carbunii doar dupa ce ai
terminat de pregatit mancarea.

A Foloseste intotdeauna manusi speciale cand
manevrezi gratarul, gatesti sau il aprinzi.

A Foloseste ustensile adecvate cand prepari
mancarea pe gratar.

A\ Nu arunca carbunii incinsi in locuri unde ar
putea provoca incendii.

/A Nu arunca carbunii sau nu acoperi gratarul
pana cand carbunii nu sunt complet stinsi si
gratarul nu este racit.

A\ Gratarul nu este potrivit pentru a fi folosit in
vehicule recreationale sau barci.

A\ Gratarul nu trebuie s3 fie folosit niciodats ca un
radiator.

A ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina
pentru aprindere sau re-aprindere! A se utiliza
doar aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3
(Europa)

A ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina
pentru aprindere sau re-aprindere! A se utiliza
doar substante de aprindere a focului conforme
cu standardele locale (in afara Europei)

A\ Nu lasa grasime sau resturi alimentare sa se
acumuleze in interiorul gratarului sau pe gratar
- RISC DE INCENDIU.

A\ Nu agdta materiale inflamabile de barele
gratarului.

A nlocuieste componentele deteriorate - nu folosi
gratarul daca acesta nu este in perfecta stare de
functionare.

A\ Nu'incirca gratarul excesiv cu alimente -
distribuie-le in mod egal pe suprafata
gratarului.



/N IMPORTANT - Verifics dac gratarul este asezat
pe o suprafata plana, nivelatd, pentru a putea
curata grasimea n exces.

I\ Verifics daca gratarul este corect asamblat
conform instructiunilor Tnsotitoare.

I\ Deschide capacul in timp ce aprinzi si pornesti
gratarul.

A

ROaAR
x:

Nu folosi gratarul intr-un spatiu inchis si/sau locuit,

de ex. Tn casa, cort, rulotd, barca. Risc crescut de

intoxicatie cu monoxid de carbon.

CARACTERISTICI

Numerotarea caracteristicilor produsului se refera

la schita gratarului din pagina de ilustratii.

1. Maner

Capac

Gratar

. Tava pentru carbune

. Tava pentru cenusa

. Tava pentru carbune

Cadru pentru picioare

Panou lateral

Cenusar

Panou usa

Panou usa

. Traversa inferioara fata

. Sipca

. Raft mijlociu

. Traversa inferioara spate

. Suport mijlociu

. Panou usa

. Cadru pentru picioare

. Panou lateral

. Panou protector termic

. Panou spate

SoxNauswWN

NN = = oo s s s s
SoovoNouswN =

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

Tnainte de a incepe, trebuie s intelegi atentionarile
din acest manual.

Nu folosi ustensile abrazive pe suprafata gratarului
(3) pentru a evita deteriorarea acestuia.

Pregatire - Pentru a evita ca alimentle sa se lipeasca
de gratar, foloseste o pensula cu coada lunga
pentru a aplica un strat de ulei pentru gatit sau
vegetal, Tnainte de fiecare utilizare.

Notd: Cand folosesti gratarul pentru prima data,
vopseaua din exteriorul acestuia si-ar putea
schimba usor culoarea din cauza temperaturilor
nalte.

Aprinderea gratarului

Deschide capacul (2).

Asaza un strat uniform de carbuni de aproximativ
4-5 cm n tava pentru carbuni (4).

Toarna cu atentie gel pentru aprindere peste
carbuni.

Aprinde carbunii cu un aprinzator lung sau cu un
chibrit.

Cand se domolesc flacarile, verifica coloarea
carbunilor, care trebuie sa fie rosiatica.

Carbunii trebuie sa rdmana incinsi timp de 30-40 de
minute Tnainte de a pune alimentele pe gratar.
Tncepeti s& gatiti numai daci s-a format un strat de
cenusa peste combustibil.

Curatarea gratarului

Foloseste o carpa moale inmuiata in apa calda si
detergent lichid pentru a curata gratarul. Nu folosi
substante abrazive.

Folosirea substantelor abrazive si a obiectelor
ascutite pentru a curdta gratarul poate conduce la
deteriorarea acestuia.
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Siguranta alimentelor
Citeste si urmeaza instructiunile nainte de a folosi
gratarul:

Spala-te Intotdeauna pe maini Tnainte si dupa ce
pregatesti carnea si inainte de a manca.

Nu pdstra carnea cruda la un loc cu cea gatita
sau cu alte alimente.

Tnainte de a pregati carnea, asigura-te cd
suprafata gratarului si ustensilele sunt curate.
Nu folosi aceleasi ustensile pentru carnea cruda
si cea gatita.

Carnea trebuie sa fie gatita complet inainte de a
fi consmata.

Pentru a evita gatirea incompletd a carnii, taie
carnea pentru a verifica dacd s-a gatit suficient.
Se recomanda fierberea bucdtilor mai mari

de carne Tnainte ca acestea sa fie pregatite pe
gratar.

Curata intotdeauna gratarul si ustensilele de
gatit dupa folosire.

Ingrijire, intretinere si depozitare
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Curata gratarul periodic intre utilizari si mai ales
dupa o perioada lunga n care nu a fost folosit.
Verifica daca gratarul si partile componente

ale acestuia sunt racite complet ihainte de a le
curata.

Nu turna apa pe gratar atunci cand suprafata
acestuia este incinsa.

Nu manevra componentele fierbinti ale
gratarului fara manusi speciale.

Nu ldsa gratarul neacoperit atunci cand nu este
utilizat. Depoziteaza gratarul intr-un loc acoperit
pentru a fi protejat de fenomene atmosferice
extreme.

Expunerea prelungitd la soare, ploaie sau aer
sarat poate provoca deteriorarea gratarului.
(Este posibil ca o prelata sa nu fie suficienta
pentru a proteja grdtarul in aceste conditii).
Pentru a prelungi durata de viata a gratarului,
recomandam ca acesta sa fie acoperit atunci
cand este lasat la exterior pentru o perioada
mai lungd de timp, mai ales n lunile de iarna.
Dupa terminarea utilizarii gratarului, Tnainte

de depozitarea lui intr-o incinta inchisa,
Tndeparteaza jaratecul si cenusa ramase in
gratar



Slovensky
Gril na uhlie BATSKAR

A UPOZORNENIE

A\ Aksi neprecitate alebo nedodrZzite tento navod
a bezpecnostné vystrahy, moze to viest'k
vaznym zraneniam alebo smrti, ako aj poZiaru
alebo explézii, ktord moze poskodit vas majetok.
Vystrazny symbol (A) vas upozorni na délezité
informacie o bezpecnosti.

A\ Tento vyrobok je uréeny IBA NA VONKAJSIE
POUZITIE. NIKDY ho nepouZivajte v
uzatvorenych priestoroch ako su pristreSok pre
auta, garaz, veranda, zakryta terasa alebo pod
akoukolvek konstrukciou.

A po grilu nesypte prilis vela uhlia a nedovolte,
aby sa uhlie dotykalo tela grilu.

I\ Gril nainstalujte eSte pred pouZitim na bezpecny
povrch.

A Nikdy nechytajte horuce €asti rukami bez
ochrannych prostriedkov.

A NepouZivajte ho vo vnutornych priestoroch.
-Ak ho pouZijete v uzatvorenych priestoroch,
toxické vypary mozu sposobit telesné poranenia
alebo smrt.

I\ Gril pouZivajte iba na otvorenych, dobre

vetranych priestranstvach. NepouZzivajte ho v
garazi alebo v akomkolvek uzavretom priestore.

A\ POZOR! Gril nepouZzivajte pod horlavou
kon3trukciou.

/\ UPOZORNENIE! Tento gril sa rozpali. Pocas
pouZivania gril nepremiestfiujte.

/\ UPOZORNENIE! Pocas pouZzivania drZte deti a
doméce zvierata v bezpecnej vzdialenosti od
grilu.

I\ Akékolvek Upravy grilu mézu byt nebezpecné.

A potas pouZivania nenechdvajte gril bez dozoru.

A VZzdy sa drzte ndvodu na pouZitie a starostlivost
o gril - a pravidelne vas gril udrziavajte.

/\ Pri umiestiiovani grilu sa ubezpecte, Ze sa gril
nachadza minimalne 1 meter od horlavych latok
alebo Struktar.

A NepouZivajte pomocné zapalovacie latky alebo
uhlie napustené pomocnou zapalovacou latkou
na ohriatie alebo rozpélenie uhlia.

A Nepremiestriujte popol, az pokym v3etko uhlie
nie je kompletne vyhasnuté a gril nie je Uplne
chladny.

A Neskladujte horlavé predmety vo vzdialenosti
mensej ako 1 meter, a to ani v/na skrinke.

A potas pouZivania grilu sa méZze zvysit' teplota
predmetov v skrinke a samotnej skrinky, preto
budte opatrni pri umiestfiovani predmetov a/
alebo ich v pripade potreby vyberte.

/\ NEBLOKUJTE otvory na zadnej strane stredného
regalu.

A\ Potas manipuldcie s grilom sa vyhybajte
volnému obleceniu alebo oble¢eniu s dlhym
rukavom.

A NepouZivajte gril, ak fuka silny vietor.

A Nikdy sa nedotykajte grilu, ak chcete zistit i je
hordci.

A NepouZivajte vodu na kontrolu vzplanutia alebo
zahasenie uhlia.

A\ Uhlie po ukonceni pripravy jedla vzdy zahaste.

I\ Pri grilovani, zapalovani alebo nastavovani
ovladania privodu vzduchu na grile alebo
nastavovani grilu pouZite rukavicu na grilovanie.

I\ pri grilovani pouZivajte vhodné nastroje.

A Nevysypéavajte hortce uhlie na miesta, kde hrozi
riziko poZiaru.
A\ Gril nenechavajte bez dozoru alebo ho

nezakryvaijte, az pokym uhlie nie je zahasené a
odstranené a gril nie je Uplne studeny.

A\ Gril nepouZzivajte v obytnych autéach alebo na
lodiach.

A\ Gril nikdy nepouZzivajte na vykurovanie.

/\ UPOZORNENIE! NepouZivajte benzin, alkohol
ani iny pripravok na zapélenie grilu. Pouzite
zapalovace vyhovujlce EN 1860-3 (Eurépa).

/\ UPOZORNENIE! Na zapdlenie alebo pripalenie
nepouzivajte benzin ani alkohol! Pouzivajte iba
podpalovace, ktoré splfiaju Standardy vo vasej
krajine (mimo Eurépskej Unie).

A Nedovolte, aby sa mastnota, tuk alebo zvysky

jedla dostali do grilu - NEBEZPECENSTVO
POZIARU.

A Nevesajte horlavé materidly na grilovaci rost.

A Opotrebované ¢asti vzdy nahradte - ak su
poskodené, nikdy ich nepouZivajte.

A Nikdy nepretaZte gril jedlom - jedlo rovnomerne
rozloZte na povrch grilu.

/\ DOLEZITE! Uistite sa, Ze je gril umiestneny na
rovnomernej rovnej ploche, aby nepretiekla
mastnota alebo tuk.

I\ Uistite sa, Ze gril je zloZzeny presne podla
navodu.
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A Ked gril zapalujete, otvorte kryt.
A
X X X

Gril nepouZivajte v uzavretych a/alebo obyvatelnych
priestoroch, napr. vdomoch, stanoch, karavanoch,

privesoch, na lodiach. Hrozi udusenie oxidom
uholnatym.

Zoznam casti

Cislovanie zobrazenia ¢asti vyrobku sa vztahuje na
ilustraciu grilu na strane s obrazkom.

1. Uchytka 14. Stredna polica

2. Krytgrilu 15. Zadny spodny nosnik

3. Grilovacia plocha 16. Strednd podpera

4. Zasobnik na uhlie 17. Panel dveri

5. Popolnik 18. R&m ndh

6. Zasobnik na 19. Bocny panel
drevené uhlie 20. Tepelny &tit

7. Ram n6h 21. Zadny panel

8. Bocny panel

9. Popolnik

10. Panel dveri

11. Panel dveri

12. Predny spodny nosnik
13. Lamela

INSTRUKCIE PRE POUZIVATELA

Pred zacatim pouZivania grilu sa uistite, Ze
rozumiete VYSTRAZNYM upozorneniam v tomto
navode.

Nikdy nepouZivajte na povrch grilu hrubé
kuchynské nastroje, aby ste sa vyhli jeho
poskodeniu.

Priprava pred grilovanim - Aby ste sa vyhli
prilepeniu jedla na grilovaciu plochu, pred kazdym
grilovanim ju pomocou kefky s dlhou rackou potrite
jemnou vrstvou rastlinného oleja.

DéleZité upozornenie: Pocas vasho prvého
grilovania, sa moze farba grilu trocha zmenit'v
dbsledku vysokej teploty. Tento stav je normalny a
mozno ho ocakavat.

Zapélenie grilu
Otvorte kryt (2).

Do zasobnika na uhlie (4) dajte rovnomernu
priblizne 3-4 cm hlboku vrstvu uhlia.

8
Na uhlie opatrne naneste zapalny gél.
Uhlie zapalte pomocou dlhych zapaliek.

Ked plamer dohorieva, overte si €i je uhlie
rozzeravené docervena.
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Odporuca sa, aby sa uhlie udrziavalo hortce
minimalne 30-40 minut pred zacatim grilovania.
Nezacnite grilovat, aZ pokym uhlie na sebe nema
jemnu vrstvu sivého popola.

Koniec grilovacej sezény

Na vycistenie grilu pouzite vihkd handricku a
prostriedok na umyvanie riadu. NepouZivajte hrubé
materidly.

Pouzitim drsnych istiacich prostriedkov alebo
ostrych predmetov méZete gril poskodit.

Potravinova bezpecnost’

Pred pouzitim grilu si precitajte nasledujlce rady:

* Pred a po manipuldcii so surovym masom ako aj
pred jedenim si vzdy umyte ruky.

+  Surové maso neskladujte v blizkosti peceného
masa a dalSich jedal.

+ Pred varenim sa uistite, Ze povrch grilu ako aj
pomdcok na grilovanie je Cisty.

+  Nepouzivajte tie isté pomdcky pri manipuldcii so
surovym a tepelne upravenym jedlom.

+ Pred konzuméciou sa uistite, Ze jedlo je dobre
tepelne upravené.

*  Aby ste sa uistili, Ze maso je dobre prepecenég,
pozdlZne ho pred konzuméciou prereZte.

*  Pred opekanim na grile sa odporuca vacsie kusy
masa predvarit.

+  Po pouZiti gril a vSetky pomdcky na grilovanie
dokladne vycistite.

Starostlivost, idrZba a skladovanie

+ Medzi jednotlivymi pouZitiami a po dlhsej dobe
skladovania gril pravidelne Cistite.

+ Uistite sa, Ze gril a jeho casti pred ¢istenim
dostatocne vychladli.

+  Gril nikdy nepolievajte vodou, pokial je povrch
eSte hordci.

+ Nikdy sa nedotykajte horucich ¢asti
nechrédnenymi rukami.

+ Ked gril nepouZivate, nenechévajte ho
nezakryty.

+ Ked gril nepouzivate, skladujte ho v pod
strechou, napriklad v garazi, aby ste ho uchranili
pred ucinkami nepriaznivého pocasia.

+ Dlhodobé vystavovanie sinku, stojacej vode,
morskému vzduchu alebo slanej vode méZze vas
gril poskodit. (Kryt nemusi byt dostacujuci na
ochranu grilu v takychto podmienkach.

+  ZaGcelom prediZenia Zivotnosti a udrania
dobrého stavu vasho grilu vdm dérazne
odporucame, aby ste ho nechavali zakryty, ked
je von dlhsi ¢as, predovSetkym pocas zimnych
mesiacov.

* Predtym nezZ gril odlozZite, uistite sa, Ze ste ho
ocistili od v3etkych sadzi, uhlia a popola.



Bbnrapcku
Bap6ekio Ha Bbrvwa BATSKAR

A NPEAYNPEXAEHWE

A MpoueTeTe 1 cneaBaliTe NPUIOXEHUTE
WNHCTPYKLMW 1 yNbTBaHeTo 3a 6e30MacHoCT, 3a
fia n3berHere prcka OT CEPUO3HO HapaHsABaHe C
Bb3MOXEH NIeTa/leH U3XOZ4 VAN LLETH,
NPUYMHEHW OT Bb3MaMeHsiBaHe Uan
n3byxsaHe. BaxHaTa nHpopmaLms BbB Bpb3ka
€ 6e30MacHOCTTa e 03HaYeHa CbC crneynanHn

CUMBONU (A).

I\ Tosu apTukyn e npegHasHayeH CAMO 3A
YMNOTPEBA HA OTKPUTO. MNP HUKAKBW
OBCTOATE/ICTBA He ro n3nonssarite B 3aKpuUT
NoMeLLeHNs KaTo HaBecC 3a KON, rapax,
BepaHAa, MOKPUT BbTPeLLEeH ABOP WAV NOJ
KaKbBTO U1 Aa e BUJ NOKPWB.

A He npenb/BaliTe NocTaBKaTa C BbI/MLLA 1 He
no3Bo/IsBalTe Ha BbIMMLLATA Aa ce JOKOCHAT
A0 Kopnyca Ha 6ap6ektoTo.

A\ Visnonssaiite 6apbekoTo caMo Ha rnajka,
paBHa, He3ananvma noBbPXHOCT.

A\ He ce [lOKOCBaiiTe A0 ropeLym Yact Ha
6ap6eKtoTo, ako pbLeTe BU He ca 3alUTeHN.

A He nsnonssaiTe Ha 3akpwuTo.

I\ Axo ce nanonzea B 3aKpUTO NMoMeLLeHNe, ToBa
MOXe a AoBeje A0 HaTpyrnBaHe Ha TOKCUYeH
JMM, KOTO fa BV HaBpeAV U Aa NPUUMHN
3ajyluaBaHe.

I\ Vsnonssaiite camo Ha OTKPWTO 1 MPOBETPVBO
MscTo. He n3nonsBalite B rapaxu, Kopugopu
VNV KaKBWTO U @ € 3aTBOPEHU NMOMELLIEHNS.

/\ BHUMAHWE! He uznonssaiite 6ap6ektoTo nog,
3anaanmMy NOKPUBHU KOHCTPYKUMNIA.

A MNPEAYNPEXAEHWE! ToBa 6bap6ekto cTaBa
MHOFO ropeLLo, He NpemMecTBaiiTe No Bpeme Ha
pabora.

A NPEAYNPEXAEHWNE! [pbxTe geuata n
AOMaLLHNTE NIOBUMUM Ha pa3cTosHMe.

A Beska KOPEeKLMs Ha TO3M apTUKY/l MOXe Aa
6bAe onacHa.

/\ He ocrassiite 6apbektoTo 6e3 HaA30p, KoraTto
He ro nsnonseare.

A\ Bunaru CnejBaiiTe MHCTPYKLMMTE 3a rpuka 1
noAApwbXka. OcvrypeTe pejoBHa NoaapbXKa
Ha 6apbektoTo.

A Korato ro pasnonaraTe, ce yBepeTe, e € Ha
MUHNMYM 1 MEeTbp OT BCAKaKBW 3anaanmm
npegmMeTt N KOHCTPYKLUMA.

A\ He fo6aBaiTe 3anaanMma Te4HOCT UK
BBINLLA, HANOEHW CbC 3ananrMa TeYHOCT, 3a
[la 3arpeeTe BbrMwiaTa.

A\ He ceansiite Tabnata 3a rnenen, 4OKaTo BCUYKN
BbI/IEHWN He U3ropsAT HanmbAHO 1 6ap6ekoTo He
ce oxnaau AoKpaw.

A He CbXpaHsiBaiiTe 3anasvMMu BELLM B pamMKuTe
Ha 1 MeTbp, BKIUUTENHO BbPXY/B LWWKada.

A TemnepaTypaTa Ha BeluTe B/BbPXY LWkadpa u
Ha camuisi Likad MoXe Aa ce NMoBULLM Mo Bpeme
Ha ynoTpebata Ha 6apbekto, Taka ye 6baeTe
BHVIMAaTe/IHM, KOraTo MoCcTaBsiTe BELLM U/UAK T
npemaxaaiiTe, Korato € He06XOANMO.

I\ HE 610KMpaliTe OTBOPUTE Ha 3ajHaTa CTpaHa
Ha cpegHus padT.

A\ He o6nuuaiite APEXu C AbATN NN LUNPOKN
pbKaBw, KOrato nsnonssate 6apbektoTo.

A\ He usnonssaiite 6ap6eKtoTo Npu CUNeH BATLP.

A\ He poxocraiite 6ap6ektoTo € pbka, 3a Aa
npoBepwTe, AaNN € ropeLLo.

A He n3nonsBatite BOJa 3a yracdHe Ha
Bbriaviata nam 3a notyllaBaHe Ha
npunaamMBaHe.

A BuHaru yracaiite sbraviiara, korato
npukaounTe pabota c bapbektoTo.

A BuHarvn nsnonssaiTe 3aLnTHN pBKaBuLNK,
KOraTo 3ananBsate 6ap6eKr0To, roTBUTE Ha Hero,
perynuparte BeHTUIaLMOHHUTE OTBOPU AN
6opaB|/|Te C Hero rno KakbBTO U Aa € HaYWnH.

A\ Visnonsgaiite npubopu 3a bapbekto, 40KaTO
roTeuTe.

A He I/I3XB'I::p}'IF|VITE ropewnTe BbrnLa Ha MACTo,
KbAEeTO MOXe Aa Bb3HVKHE ONacHOCT OT noXap.

A He npuéupaiTe 6apbektoTo 1 He ro
nokpuBeaiTe, Npean BbrAULLATA Ad U3CTUHAT U
Za 6bAaT U3BajeHW 1 Npean To Aa ce e
O0XNaAWN0 HambJHO.

A Eap6e|<r0To He MOXe Ja Ce 13Mo/iI3Ba B
KapaBaHu Nan Ha nojka.

A ToBa 6ap6eK+o He MOXe [la Ce N3MnoJi3Ba 3a
oTonneHune.

A NPEAYNPEXAEHWUE ! He n3nonseaiite cnupt
v HepTONPOAYKTM 3a 3ananBaHe uan
pasnansaHe! Mi3non3ealiTe camo nognanku,
oTrosapsLm Ha EN 1860-3! (EBpona)

A NPEAYNPEXAEHWE! He nsnonssarite cnupt
nnv 6eH3nH 3a 3ananBaHe NIV NOBTOPHO
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pa3r|anBaHe! M3non3Balite camo nognanku 3a
6ap6e|<r0 B CbOTBETCTBME C MECTHNTE HAUWNOHANIHN
CTaHAapTV 3@ AbPXXaBU N3BBH EBpona.

A He nosBonsBsariTe HaTpynBaHETO Ha Ma3HUHN
NN XPaHUTENHW OCTaTbUN BbB UK BbPXY
6ap6ektoTo - PUCK OT MOXAP.

I\ He 3akauaiite necHozananumu mMaTepuanu Ha
APBXKMTE Ha bapbektoTo.

/\ Bumaru nogmensiite UsHoCeHUTe YacTy - He
13ron3sBaiiTe 6ap6ektoTo, ako oTKpueTe
rnoBpeAu.

A\ Huxora e npeHaToBapBaliTe 6ap6eKtoTo ¢
XpaHa - pasnpejensiite s paBHOMEPHO BbPXY
MOBbPXHOCTTa Ha cKapaTa.

A\ BAXHO! YBeperTe ce, Ye 6bapbektoTo e
pasrnosioxkeHo BbPXy M10CKa 1 paBHa
NOBBPXHOCT — TOBa noAnomara N3tTn4aHeTo Ha
MasHUHWUTE.

A YBeperTe ce, Ye 6ap6eKOTO e NPaBUIHO
MOHTVPAHO, CMIOPEA MHCTPYKLUNTE.

P NG A wWN S

JE TN
FAWN=0v

A ApbXTe Kanaka oTBOpeH, 0KaTo ro naanTe un
noAroTesTe 3a ynotpeba.
061TaeMo MACTO, Hanp. Kb, NanaTky, KapaBaHw,
noAkn. ONacHOCT OT OTpaBsHe C BbINepojeH
LETAANN
Homepauusita Ha geTaiinute ce oTHacs 3a
rpadpuyHmN N306paxeHuns.
JpbxKa
Ckapa
Tabna 3a AbpBeHW BbIMMLLA
. TaBa 3a AbpBeHN BbrAnLLA
. Pamka 3a kpaka
. MenenHunk
. MaHen Ha BpaTaTa
. MpepHa gonHa Tpasepca
. lectBa
. 3aAHa foNHa TpaBepca
. CpegHa onopa

A
He n3non3ealite 6ap6eKkoTo B 3aTBOPEHO WU
MOHOKCUA,
nACTpaumaTa Ha 6apbektoTo Ha cTpaHuMLuaTa ¢
Kanak
Tabna 3a nenen
. Pamka 3a Kkpaka
MaHen Ha BpaTaTa
. CpeseH padT
. MaHen Ha BpaTaTta

_ s
N on
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18. Pamka 3a Kkpaka

19. CTpaHu4eH naHen

20. TonnomnsonaunoHeH naHen
21. 3ageH naHen

NHCTPYKLLA 3A YITOTPEBA

Mpean aa nsnonssate 6apbektoTo, ce yBepeTe, ye
pasbupate MHCTPYKUMWTE 3A BE3OMACHOCT B
TOBa ynbTBaHe.

He n3nonssalite HUKaKBM abpasnBHN
NPUHaANEXHOCTU Ha ckapaTa (3), 3a Aa nsberHete
noBpeXxJaaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

MoaroToBka nNpean roteeHe: 3a Aa nsberHete
3anenBaHeTo Ha XpaHa no ckapara, npeau

BCAIKO MoNI3BaHe Ha 6ap6eKtoTo HaHeceTe nek
CNOW PacTUTENIHO ONINO NN MAC/IO 3a FOTBEHE C
NMOMOLLTa Ha YeTKa C Abra pbXKKa.

BaxkHo: Mpu NbpBOTO N3NoN3BaHe Ha 6ap6ekrTo
605Ta OT BbHLUHATa My CTpaHa MoXe J1eko Aa

npomMeHu LBeTa Ccu B pe3ynTaT Ha BUCOKOTO
HarpsiBaHe. ToBa e HOpPManHo e He 6vBa Aa BN
M3HeHajBa.

3ananeaHe Ha 6ap6eKioTo
OTBopeTe Kanaka (2).

MocTaBeTe paBeH CNOW AbPBEHN BLINLLA C
AebennHa 4-5 cMm Ha Tabnata 3a Bbranwa (4).

BHuMaTenHo noctaseTe 3anananTeNHUsS rea Bbpxy
Bbr/MLaTa.

3ananete ¢ NOMoOLLTa Ha KNGPUT AN AbNra
3anasnka.

KoraTo nnambKbT 3aTUXHe, MpoBepeTe ganu
BBLIMLLATA CBETAT B YepBeHO.

MpenopbuYMTeNnHO e Aa rv NogAbpxaTe HaxexeHn
[0 YepBeHo noHe 30-40 MUHYTK npeaun Aa
3anoyHeTe Aa roteuTe Ha 6apbektoTo.

Mpean 3anouBaHe Ha NeYeHeTo, n3yakante
ropuBOTO Aa ce NoKpue CbC oV nenen.

oM npuknounTe C roTBEHeTo

3a noyncrTBaHe Ha 6ap6ektoTo n3nonsBarite
B/N1a)XHa Kbpna, Tonna Boja U No4vncTeally
npenapat. He n3nonssaiite abpasvBHY cpeACTBa.
YnoTpebaTta Ha abpasvBHW NOYNCTBALLM CpeaCTBa
1 OCTpUY NpeaMeTU e Aa noBpean 6apbektoTo.



Be3onacHo NpuroTesiHe Ha XxpaHa
Cna3BaliTe cnefHUTe NPenopbKM, KOraTo
npuroTesTe XpaHa Ha bapbektoTo:

BurHarn n3mmBarite pblLeTe cv Npean 1 cnes
KaTo 06paboTBaHe Ha CypoOBO Meco, KaKTo 1
npeau sgeHe.

[pbXTe CypoBOTO MECO Aasney OT CrOTBEHOTO
MECOo Y ApYru XpaHu.

Mpean Aa 3anoyHeTe fa roTBuUTe, Ce yBepeTe, Ye
ckapata v npmbopuTe ca YUCTK 1 Mo TAX HAMa
oCTaTbLVW OT XpaHa.

He n3nonsgaiite efHN 1 CbLuy NprbopK 3a
CypOBOTO W CrOTBEHOTO MeCO.

YBepeTe ce, Ye MecoTo e 0bpe n3neyeHo,
npean KOHCyMauus.

3a Aa He oCTaHe MecoTOo HeAoun3neyeHo,
MOXeTe Aia ro paspexeTe Mo cpeAaTa, 3a Aa
rapaHTMpaTe, Ye TO Lije Ce U3rneye 1 OTBBTpeE.
MpenopbuBame 1 NpejBapuUTENHOTO CBapsBaHe
Ha roneMu KbcoBe Meco, Npeau Aa rv nsnevyete
Ha 6ap6ektoTo.

Cnep ynotpeba BMHaru novncTearite ckaparta u
npuéopuTe.

Fprka, NoaApBLXKKA U CbXpaHeHUe

PeaoBHO nouncTBarite 6apbekoTo cnes
yrnotpeba 1 0cobeHo cnes AbNbr Nepnos Ha
CbXpaHeHue.

Mpean nouncTBaHe ce yBepeTe, Ye 6apbekoTo
1 BCUYKUTE My YacTu ca Aobpe N3CTUHaNN.
Hwvkora He nonvBaliTe 6ap6eKtoTo ¢ BoAa,
[l0KaTo € OlLle HarpsaTo.

Hukora He AoKocCBaliTe HaropeLLeHn YacTn Ha
6ap6eKtoTOo, aKo pbLEeTe BU He Ca 3aLUMTEHN.
He ocTaBsaliTe 6ap6eKtoTo HeMoKpUTO, KOraTo
He ro n3non3eate. CbxpaHsiBaiiTe ro B rapax
VAW CKNag, 3a Aa ro 3almTnTe OT KIMMaTUYHU
BNNSIHMSA, 0COBEHO ako XuvBeeTe 6130 40
MopeTo.

MPOABMAXKNTENHOTO M3NaraHe Ha CbHLE,
3a/bpXXaHeTo Ha BOAA, MOPCKUST Bb3AYX U
coneHaTa Boja MoraT za ro nospeaar. (Mpu
HSIKOW YCNOBUSI MOKPUBaAHETO Ha 6ap6eKtoTo He
ro 3alymMTaBa AOCTaTbYHO.)

3a fa YAB/IKNTE XNBOTA U @ NOAAbpXaTe
CbCTOSIHMETO Ha 6ap6ektoTo, MpenopbyBame ja
ro nokpuBaTe, KOraTo € 0OCTaBeHO Ha OTKPUTO
3a U3BECTEH MNepurog oT Bpeme, 0cobeHo npes
3VIMHUTE Meceun.

Mpean aa npnbepeTe 6ap6ektoTo 3a
CbXpaHeHVe, yBepeTe e, Ye B Hero Hama
oCTaHanM HUKaKBW BbIIEHN UK nenen.
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Hrvatski
BATSKAR rostilj na ugljen

A UPOZORENJE

A Nepridrzavanje ovih uputa i sigurnosnih
upozorenja moZze zavrSiti ozbiljnim tjelesnim
ozljedama ili smr¢u i/ili gubitkom imovine zbog
poZara ili eksplozije. Sigurnosni simboli (A)
upozoravaju na vazne sigurnosne informacije.

A Ovaj je rostilj namijenjen SAMO VANJSKOJ
UPOTREBI. NIKAD ne upotrebljavati u
zatvorenom prostoru poput nadstresSnice za
automobil, garaze, verande, natkrivene terase ili
bilo kakvog drugog natkrivenog prostora.

A\ Ne prepuniti rostilj ugljenom. Ugljen ne smije
biti u kontaktu s tijelom rostilja.

A Ovaj se rostilj prije koriStenja mora montirati na
stabilnoj podlozi.

/\ Nikad ne dodirivati vruce dijelove nezasti¢enim
rukama.

A\ Ne upotrebljavati u zatvorenim prostorima!

I\ Ako se rostilj koristi u zatvorenom prostoru,
moze doci do nakupljanja otrovnih plinova te
ozljeda ili smrti.

I\ Koristiti rostilj samo na otvorenom, dobro
prozracenom prostoru. Ne koristiti ga u garazi,
gradevinama, pod nadstreSnicama ili u nekom
drugom zatvorenom prostoru.

/N PAZNJA! Ovaj se roétilj ne smije koristiti u
prostoru natkrivenom zapaljivom
konstrukcijom.

/\ UPOZORENJE! Ovaj rostilj postat e jako vrug,
ne pomicati ga za vrijeme rada!

/\ UPOZORENJE! Drati izvan dohvata djecei
kuénih ljubimaca!

I\ Bilo kakve izmjene na rostilju mogu biti opasne.

A\ Ne ostavljati ovaj rostilj bez nadzora kad se
koristi.

A Uvijek se pridrzavati uputa za brigu i
odrZavanje. Redovito odrZavati svoj rostilj.

A Rostilj treba postaviti najmanje 1 metar od
zapaljivih predmeta ili struktura.

I\ Ne dodavati tekucinu za paljenje ili drveni ugljen
natopljen teku¢inom za paljenje na topli ugljen
ili zar.

A\ Ne uklanjati pepeo dok sav ugljen ne izgori i
rostilj nije potpuno ohladen.
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I\ Ne skladigtiti zapaljive predmete unutar 1 metra,
uklju€ujuci u/na ormaric.

A Temperatura predmeta u/na ormari¢u i samog
ormari¢a moZze porasti tijekom koristenja
rostilja, stoga biti na oprezu pri stavljanju
predmeta i/ili uklanjanju predmeta kada je to
potrebno.

A\ NE blokirati rupe na straznjoj strani srednje
police.

A\ Ne nositi odjecu s dugim ili Sirokim rukavima
dok se koristi rostilj.

A\ Ne koristiti rostilj na jakom vjetru.
A\ Ne provjeravati rukama je li rostilj vruc.

I\ Ne koristiti vodu za smirivanje plamena ili
gasenije rostilja.
A Uvijek ugasiti ugljen kad zavrsi pecenje.

A Uvijek nositi rukavice prilikom pecenja na
rostilju, paljenja rostilja ili podeSavanja otvora za
zrak i rukovanja rostiljem.

I\ Koristiti odgovarajuci pribor za rostilj.

A\ Ne odlagati Zar na mjesta gdje moZe prouzrociti
poZar.

A\ Ne spremati i ne pokrivati rostilj dok ugljen nije
ugasen i sklonjen, a rostilj potpuno ohladen.

A Ovaj rostilj nije namijenjen upotrebi u
rekreativnim vozilima ili €amcima.

A Ovaj rostilj nikad ne koristiti za grijanje.

/\ UPOZORENJE! Ne upotrebljavati alkohol ili
benzin za potpalu ili ponovnu potpalu!
Upotrebljavati samo sredstva za potpalu
sukladna s normom EN 1860-3!

/\ UPOZORENJE! Ne upotrebljavati alkohol ili
benzin za potpalu ili ponovnu potpalu!
Upotrebljavati samo sredstva za potpalu
sukladna s lokalnim normama u drzavama izvan
Europe.

/\ Masnoca ili ostaci hrane ne smiju se nakupiti u
rostilju ili na njemu- OPASNOST OD POZARA.

A\ Ne vjedati zapaljive materijale na rucke ovog
rostilja.

A Uvijek zamijeniti istroSene dijelove. Ne
upotrebljavati ih ako su osteceni.

A\ Nikad ne stavljati previSe hrane na reSetku za
pecenje. Ravnomjerno rasporediti hranu po
povrsini reSetke za pecenje.

A\ vaZNnO! Rostilj treba biti postavljen na ravno,
ujednaceno tlo kako bi mast/ulje mogli otjecati.

A Osigurati da je rostilj ispravno sastavljen prema
priloZzenim uputama.



A Podignuti poklopac prilikom paljenja rostilja.
A

l! XI & AX[% Y
Ne koristiti rostilj u zatvorenim i/ili nastanjenim
prostorima poput kuce, 3atora, prikolica, Camaca.

Opasnost od trovanja ugljicnim monoksidom sa
smrtnim posljedicama.

POPIS DIJELOVA

Numeracija dijelova proizvoda odnosi se na
ilustraciju rostilja na stranici sa slikama.

1. Rucka 15. Straznja donja precka
2. Poklopac 16. Srednji nosac

3. ReSetka za peCenje  17. Ploca vrata

4. Posuda za ugljen 18. Okvir nogu

5. Posuda za pepeo 19. Bo¢na ploca

6. Pladanj za ugljen 20. Toplinski stit

7. Okvir nogu 21. Straznja ploca

8. Bocna ploca

9. Pepeljara

10. Ploca vrata

11. Ploca vrata

12. Prednja donja precka
13. Letvica

14. Srednja polica

UPUTE ZA UPOTREBU

Prije nastavka, dobro se upoznajte s informacijama
navedenim u dijelu UPOZORENJE ovih uputa.
Nikad ne upotrebljavajte abrazivni pribor za rostilj
na povrsini reSetke za pecenje (3) kako je ne biste
ostetili.

Priprema prije spremanja hrane. Kako se hrana

ne bi lijepila na reSetku za pecenje, prije svake
upotrebe rostilja kistom s dugom drSkom nanesite
tanki sloj ulja za pecenje ili biljnog ulja.
Napomena: Kad prvi put upotrebljavate svoj
rostilj, boja s vanjske strane rostilja mogla bi se
malo promijeniti zbog visokih temperatura. To je
normalno i ocekivano.

Paljenje vatre u rostilju
Podignuti poklopac (2).

U dio za ugljen (4) staviti ravnomjeran sloj drvenog
ugljena debljine 4 - 5 cm.

PaZljivo staviti sredstvo za paljenje na ugljen.

Potpaliti ugljen dugom tankom svije¢om ili Sibicom.

Kad se plamen ugasi, provjeriti je li se ugljen
pretvorio u crveni Zar.

Preporucujemo da se ostavi ugljen uzarenim
najmanje 30 - 40 minuta prije nego $to se pocne s
pecenjem.

Ne peci prije nego 3to se na gorivu stvori sloj
pepela!

Kraj pec€enja

Rostilj ocistite vlaznom krpom te toplom vodom
i deterdZentom za sude. Ne koristite abrazivne
materijale.

Ostetit ete rostilj ako ga Cistite abrazivnim
sredstvima za ciS¢enje ili oStrim predmetima.

Sigurnost hrane

Molimo, procitajte i pratite ove savjete prilikom

pecenja:

+ Uvijek operite ruke prije i poslije pripremanja
sirovog mesa i prije jela.

+ Uvijek drzite sirovo meso odvojeno od
ispeCenog mesa i ostale hrane.

« Prije peCenja provjerite jesu li reSetka za pecenje
i pribor za rostilj €isti i ima li na njima ostataka
hrane.

« Ne koristite isti pribor za ispeceno i sirovo meso.

+  Prije jela provjerite je li sve meso dobro
ispeceno.

+ Kako biste smanijili rizik od nedovoljno pecenog
mesa, razrezite meso kako biste bili sigurni da je
dobro peceno.

+  Preporucljivo je ve¢e komade mesa skuhati prije
zavrSnog pripremanja na rostilju.

« Nakon upotrebe rostilja, uvijek ocistite sve
povrsine za pecenje i pribor.

Briga, odrZavanje i odlaganje

+ Redovito Cistiti rostilj izmedu upotreba, a
posebno nakon Sto je bio spremljen duze
vrijeme.

+ Rostilj i svi dijelovi trebaju biti dovoljno hladni
prije ¢is¢enja.

+ Nikad ne polijevati rostilj vodom dok su povrSine
vruce.

+ Nikad ne dodirivati vruce dijelove nezasti¢enim
rukama.

+ Kako bi rostilj Sto duZe trajao, preporucujemo
da ga se pokrije uvijek kad se ne koristi.
Spremiti ga u ostavu ili garazu kako bi se zastitio
od vanjskih vremenskih uvjeta, posebno blizu
obale.

« Dugo izlaganje suncu, staja¢icama, morskom
zraku/slanoj vodi moZze oStetiti rostilj. (U nekim
od ovih situacija navlaka mozda nece biti
dovoljna zastita za rostilj.)

+ Kako bi rostilj Sto duZe trajao, preporucujemo
da ga se pokrije uvijek kad se ostavlja na
otvorenom dulje vrijeme, posebno zimi.

+ Prije odlaganja rostilja, potrebno je ukloniti sav
preostali pepeo i ugljen.
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EAANVLIKA
BATSKAR WnotapLd ya kappouva

A MPOEIAOMOIHZH

A Eivat onpavtiké va SlaBdoete Kat va
aKoAOUBNOETE TLG 08Nyleg autol Tou
£yXeLpLSLov, KaBwG og avtibetn mepimtwon
uTtapxeL kivduvog tpaupatiopou fi Bavdtou,

PWTLAG 1 €kpnéng. O aotepiokog (A) Ba oag
TIPOELSOTIOLOEL OTIOU UTIAPXEL CNUAVTLKA
TAnpowopia yLa tnv ac@daAeLld oag.

A\ Auté to Tpotov eivat yta EZQTEPIKH XPHZH
MONO. MOTE pnv To XpNOLHOTIOLELTE OE XWPOUG
OTWG UTIOOTEYO, YKAPAL, BEPAVTA, OKEMAOTO
aiBpto, | KATwW amd oToLASATIOTE 0POWr).

A\ Mnv tapaye {Zete Tov Sioko yla ta kapBouva,
n payey Y p
1 a@nvete ta kapPouva va ayyilouv to KUpLo
HE€POG TG YnotapLag.

v X

A ToTtoBetr|oTe TNV PnotapLd oe acaAr, emimedn
ETILPAVELA TIPLV ATTO TN XPrioN.

A not¢ pnv TiLavete ta {eotd pépn tng Ynotaplag,
XWwpLig Mpootacia Twv XepLWV 0ag.

A Mn xpnotporoteite Tnv Pnotaptd oe KAELOTOUG
XWPOUG.

A Av XpnotpotonBel o€ E0WTEPLKOUG XWPOUG
uTtdpxeL kivduvog va SnutoupynBoulv To&Lka
aépLa Kat va TIPOKAAEGOUV owpatikh PAARN 1
Bavaro.

A\ Na XpnotpoToteltatl povo o€ eEWTEPLKOUG KaAd
aepL{OPEVOUG XWPOUG KaL OXL HEoa o€ €va
yKapdg, o€ KTipLO, OTIOLOVSATIOTE KAELOTO XWPO
| o€ pevpata aépog.

A\ NPOOXH! Autn n Ynotapla Sev mpémeL va
XPNOLUOTIOLELTAL KATW ATId KATAOKEVEG TIOU
amnoteholvTaL Ao EUPAEKTEG UAEG.

/\ NPOEIAOMOIHEH! H Pnotaptd 6tav
Xpnotporoteital avantuooet TIOAD UPNAEG
BeppoKkpacieg, yu' auto Sev TpémeL va
HETAKLVELTAL.

/\ NPOEIAOMOIHEH! Kpatrjote ta matsid kat ta
KatolkiSia pakptd.

A OToLadATIoTE TPOTIOTIolNGCN AUTHG TNG
Pnotapldg propet va glvat emkivsuvn.

A Mnv ag@rvete TNV Pnotaptd apuAaytn Katd tn
Xprion tne.

A\ Névta va akohouBeite TG 08nyleg ppovtidag
Kal ouvTAPNOoNG - aKOpa, KaAd elvat va

OUVTNPELTE TNV YNOTAPLA 0AG KATA TAKTA
XPOVLKA Staotrparta.
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A Kat4 TNV ToToBETN DN, OLYOUPEUTELTE OTL N
Ynotapla Bploketal TouAdyLoTov 1 PéTpo
HaKpLa amd e0PAEKTA aVTLKELJEVA 1
KOTOOKEUEG.

A Mnv ipooBétete Lypd avapAeEng i kdpBouva
EUTIOTLOPEVA PE LYPA avAPAEENG dtav autd
€xouv avamtugel Beppokpacia.

A Mnv agatpeite tn otdytn and tnv Ynotapia,
HEXPL Va KaoUV ta KapBouva €§' oAoKAripou Kat
n YnotapLd va KpUWOoEeL KaAd.

A Mnv amoBnkeVeTe Ta eVPAEKTA AVTLKELPEVA O
amndotaon 1 pétpou, oUTe péoa fj TGvw oTo
VTOUAQTTL.

A H BEPPOKPACLA TWV AVTLKELPEVWY PECT/TIAVW
OTO VTOUATIL KaL Tou {§Lou tou vtouAariou
pmopet va auénBetl katd tn xprion tg
YnoTapLag, EMOPEVWG VA ELOTE TIPOOEKTLKOL
otav tomoBeteite avtikelpeva Kau/n va ta
QTIOPAKPUVETE 6Tav XpeLadetal.

N\ MHN Kheivete TLG TPUTIEG OTO TH{oW PEPOG TOU
pecalou pagLou.

A Mn @opdte pouxa pe pakpLd fj apdLd pavikia
otav xpnotpotoLeite tnv Pnotapld.

A Mn xpnotporoteite tnv Ynotaptd pe Suvatolg
avépoug,.

A Mnv ayyidete Tnv Ynotaptd pe ta xépLa oag, yla
va eNéyEete av lval Leotn.

A Mn xpnotpotoLeite vepo yla va eAEYEETE TUXOV
amdTopun avagAegn Tng wtLdg, 1 va oproete
Ta kapBouva.

A néaveava oBrvete ta kdpBouva, PeTA To
payeipepa.

A Na XPNOLUOTIOLELTE TTAVTA YAVTLA yLa TNV
ynotapld, 6tav tnv avaBete, payeLlpevets, f
TomoBeteite TOUG agpaywyous.

A Na XPNOLUOTIOLE(TE Ta OWOTA epyaleia yLa TNV
Ynotapla 6tav payeLpevete.

A Mnv agrvete {eotd KdpBouva, OTIOU EVEXETAL O
KLv&UVOG PWTLAG.

A Mnv amoBnkeVeTe ) okeMAleTe TV YPnotapLd
HéXpL Ta KdpBouva va oBrcouV TEAELWG Kat va
apatpebolv Kal N Pnotapld va €XEL KPUWOEL.

A Autn n Ynotapld Sev mpoopiletal yla xprion o€
oxnpata f okaen avapuyng.

A Autr n Pnotapld Sev TIPETEL TIOTE Va
Xpnotporoteital wg péco Béppavong.

/\ NPOEIAOMOIHEH! Mn xpnotpototeite Beviivn
1) OWOTIVELUHA yLa va avayete 1 va Eavavaypete
v Ynotaptd! XpnoLHoTIoLELTE HOVO KATAMNAA
TIPOCAVANPATA O CUM@PWVLA PE To TtpdTUTIo EN
1860-3 (Eupwrin)



/\ NPOEIAONOIHEH! Mn xpnotporoteite Beviivn
r) owoTveupa yta va avagete ) va Eavavagpete
v Pnotaptd! XpnotyotoLeite Hovo katdAAnAa
TIPOCAVANPATA OE CUP@WVLA HE Ta TOTILKA
€BVLKA TTpOTUTIA (YLa XWPEG EKTOG EVPWTING).

A Mnv a@rvete uttoAetippata Alrtoug rj payntou
Va CUYKEVTPWVOVTAL OE PEYAAEG TIOOOTNTEG,
péoa i Tavw otnv Ynotaptd - KINAYNOZ
DOTIAZ.

A Mnv KpePATE EVAEKTA UALKA aTIO TLG XELPOAABES
™¢ YnotapLas.

A\ Na avtikaBiotdrte mavta pBappéva TuApata -
HN XpnolyoTioLeLte o€ Tiepimtwon Bopdg.

A\ not¢ HNV UTTEPYOPTWVETE TN oXApa HE paynto
- anrvete (oa SLaCTAPATA AVAPESA OTa Qaynta
OTNV EMLPAVELA TNG OXAPAG.

/\ THMANTIKO! TLyoupeuteite 6TL N YnotapLd
elval tomoBetnuévn ot emineSo £€5aog, Wote
va SLEUKOAUVBEL N por| Tou ALTToUG €KTOG TNG
Ynotapldg.

A BeBalwbelte O0TL n YnotapLa €xet
ouvappoloynBel cwotd cUPPwva PE TLG
08nyleg ou tn ouvodelouv.

A Avol&te To Kamakt 6tav avdapete tnv YPnotaptd
Kat Eekvdte to Priotpo.
A
NAARS
RRA K-
Mn xpnotpototeite TtV PnotapLd o€ TEPLOPLOPEVO
Kau/r) KATtolkAoLUo XWPO, TL.X. OTILTLA, OKNVES,
TpoxooTiLta, BAapKeG. Kivbuvog Bavdtou anod
SnAntnplacn pe povo&eidio tou dvBpaka.
XAPAKTHPIZTIKA
H apiBunon avaygépetal otnv enegrynon
TWV XAPAKTNPLOTIKWY TNG YnotapLag, Omwg
aTELKOVIETAL OTO OXESLAYPAHA.
XepoUAL
Kardkt
. TKpW\ payelpéparog
. Alokog yla ta k&pPouva
. Alokog yLa tn otdytTn
. Alokog amo kdpBouvo
. MAatolo modLwv
. MAaivo maveh
. Aoxeio otdytng
. Mavel moptag
. Ndaveh méptag
. Kétw eykdpola paya epumpog
. MAéypa
. Meoaio pdagtL
. Kétw eykdpola paya miow

ONOU A WN S
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16. Meoalo otrplypa

17. NdveA moptag

18. MAaiolo modLwv

19. MAdivo TtaveA

20. MNaveA Beppompootactag
21. Niow TaveA

OAHFIEZ XPHZHZ

MpLv TN Xprion, OLYOUPEUTELTE OTL KATAVONTE TLG
MPOEIAOMOIHZEIZ Ttou Bpiokovtat ¢' auto to
eyxepidio.

Mn xpnotporoteite oté epyaleia koulivag pe
TPAXLA ETILPAVELD, WOTE VA ATTOPUYETE TUXOV
©BopA TNG EMUPAVELAG YKPLA payELPEPATOG (3).
Mpogtowpactia TpLy to payeipepa - Nava
aTOTPEYPETE Ta PaynTd amod To va KOAAVE OTnNV
ETUPAVELA HAYELPEPATOG, XPNOLUOTIOOTE pia
BoUptoa pe HakpL XeEPOUAL yLa va TNV alelPete pe
HQYELPLKO 1] QUTLKO AASL TTpLV amtd KABe xprion.
Inpeiwon: ‘Otav Ba XpnoLPoTIoLCETE TNV
Pnotapia oag yla mpwtn Popd, UTtapxEL
mepimTwon, n proyLd eEwTtepLka va alaget
EAaPPA XPWHA, 0aV ATIOTEAECHA TNG UPNANG
Beppokpactag. AuTo glvat QUOLOAOYLKO Kat
QAVAPEVOPEVO.

Nwg va avapete tnv Ppnotapld cag
AVOIETE TO KATAKL (2).

TomoBetriote ta KdpPouva o€ pia ion otpwon 4-5
cm, péoa otov 8Loko yla ta kapRouva (4).

v X

ToTIOBETNOTE, TIPOOEKTIKA, TO TIPOCAVANHA OTA
KapBouva.

Avayrte ta kapRouva pe éva Hakpu Kept ) omipto.
MOALG N pwTLa opnoeL, eAéyEte av ta KapRouva
elval koAd avappéva.

Mpotelvetal, Ta kdpBouva va apapévouv
QVappéva Kat KOKKLVA yLa TouAdyLotov 30-40 Aemtd
Tipv apxloete To payeipepa.

Mnv Yrjoete péxpL ta kKdpBouva va amokToouV
pia emiotpwon otéxTng.

Metd to paysipspa

Xpnotpotoliote éva Bpeypévo Lpaoua, pe (Eotd
vepd Kal uypd amoppuTIAVTLKO, yLa va kabapioete
Vv Ynotaptd. Mn xpnotpoTioLelte UALKA pPE TpaxLd
ETILPAVELQ.

Xprjon atxpUnNpwy UALKWVY 1) KABApLOTIKWY PE TpaxLd
eTLPAVELA PTTOPEL Va TTpokaAéoeL pBopd otnv
ynotapla.
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08nyieg YyLewiig
MapakaAw SLaBdote kat akoAouBroTe AUTEG TLG
OUHBOUAEG, dtav Yrjvete otnv Pnotaptd:

Mavta MAEVETE Ta XEPLa 0ag TIPLV KAL JETA TNV
ETAYPN 00G PE WHO KPEAG KAL TIPLY PATE.
MpOGCEETE, va pnv €pXETaL OE EMAPH TO WHO
KPEQG HE TO HaYELPEUEVO KaL Ta UTIOAOLTIA
TPOYLUa.

MpLv To YrjoLpo, OLYOUPEUTELTE OTL N ETILPAVELA
TOU YKPWA KaL Ta epyaleia oag eival kaBapd armo
TIaALOTEPQ UTIOAELpaTa payntou.

Mn xpnotporoteite ta (Sta okeln yla ta
HayeLpEPEVA KAL TA WHA TPOPLUA.
SLyoUupeUTELTE OTL TO KpEag éxel PnOel kaAd,
TIPLV TO QATE.

Kote to Kpéag, yla va eAéyEete OTL ExeL PnBel
KOAd.

Fuviotatal va Tpo-payeLpeVeTe Ta PeydAa
KOPMATLA KPEATOG, TIPLV TO TEALKO PrioLHo oTnv
ynotapld.

KaBapilete mavta tnVv eMLQAVELA TOU YKPLA KAl
Ta epyaieia oag, YETA to Yrjotpo.

®dpovtida, Zuvtiipnon kat Amodrikeuon
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Na kaBapilete taktikd tnv Ynotaptd oag
HETA amo kABe xprion Kat ELSLKA PETA aTtd
mapatetapévn eplodo amoBrKeuong.
Slyoupeuteite 6TL N YnotapLd kat ta
eEapTAPata NG elvat apketa kpua, Tpwv
Eeklvrioete To Kabdplopa.

MoTé pn Bpéxete pe vepd tnv Ynotaptd oag,
otav elvat aképa {eotrn).

MOTE pnv TiLAveTE TV YnotapLd 6tav sivat
akopa Leotn, Xwplg Tpootacia yla ta xépLa
0aG.

SkemAlete TV Ynotapld oag étav Sev TNV
Xpnotporoteite. AmoBnkevote TtV Pnotapld
KATW amo éva UTTOOTEYO 1 yKapdy, otav Sev
TN XPNOLHOTIOLELTE yLa VA TNV TIPOOTATEVOETE
amd akpata Kapkda gawvopeva, eLSka av (elte
KOVTA O€ TIAPAALOKY| TIEPLOX .

Mapatetapévn €kBeon otov AL, OE oTACLUA
VEPA 1| o€ BahaooLvd vepod ptopet va
TipokaA€ceL PBopd otnv YPnotaptd oag. (

Y€ KATIOLEG ATTO AUTEG TLG TIEPLTITWOELG €Va
KGALppa prtopel va pnv elvat apketd yia tnv
mpootaocia tng Ynotaptdg.)

MNa va mapatelvete tn Stapkela {wng kat

Va ouUVTNPROETE TNV YPnotaptd oag, oag
OUGCTIVOUE Va TN Statnpelte avta KAAUPHEVN
OTOUG EEWTEPLKOUG XWPOUG, ELSLKA KATA TOUG
XELHEPLVOUG MVEG.

Mpwv amobnkevoete TtV Pnotapld, BeBatwbeite
OTL €XETE APALPETEL OAN TN OTAXTN KAL TA
K&ppouva.



YKpaiHCcbKa
BATSKAR BOTLUEP ByrinbHWii rpunb

A MONEPEAKEHHA

A HeaoTpumaHHs HaBeAeHMX Yy il iHCTpyKLT
npaBun TEXHIKN 6e3nekn MoXe NPU3BecTn 40
Cepiio3HOi TpaBMU UM CMepTi abo noxexi un
BMOYXY 3 MNOLLKOXKEHHAM MaiHa.

MonepeaxyBanbHi 3HaKn (A) npuBepTarTb
yBary Ao BaxnunBoi iHpopmaLii 3 TexHikun
6e3neku.

A Lle B1pi6 npmsHaveHo 419 BUKOPUCTAHHA
JIALLE MO3A NPUMILLEHHAM. HIKOMN He
BVKOPUCTOBYIiTE rPUb Y 3aKpUTOMY
NPVMILLEHHI, TaKOMY IK KPUTa aBTOCTOSAHKA,
rapax, BepaHga, kpuTe nario, abo nig
6Yy/b-IKOK0 HaBICHOK KOHCTPYKLi€O.

A He nepenoBsHtoriTe NigA0H ANs BYrinnsa Ta He
fonyckariTe, Wo6 Byrinas Topkanocs koprycy
rpuns.

V Lorem |[2$:n

A BukopucToByiiTe Liei rpunb TiNbKW Ha PiBHIA
rOpU30HTaNbHI He3anMUCTI NoBepxHi abo Ha
3emi.

A He TOopKariTecs pyKamu rapsumx YacTuH.
He BMKOPUCTOBYITE B MPUMILLEHHI.
- BukopucTaHHS B NPUMILLEHHI Moxe
Npu3BeCcTN 40 HaKOMNYEeHaHA TOKCUYHKX rasis,
LLIO MOXe 3aLLKOAWTY 340p0B't0 abo HaBiTb
CAPUYNHUTU CMepPTb.

A BukopucToByiiTe ninLLe No3a NPUMILLIEHHAM Y
MicLyi, Wo Aobpe NpoBiTPOETLCA. He
BMKOPWCTOBYITe B rapaxi, 6yANHKY, KpUToMy
nepexogi Y byAb-9KOMY iHLLOMY 3aKpUTOMy
npocTopi.

/\ yBArA! 3a60pPOHSAETLCA BUKOPUCTOBYBATU
rpynb Nig HaBiCcoM i3 3aAMUCTVX MaTepianis.

A\ yBArA! Mig yac BUKOPUCTaHHA FPUb CTaE Ayxe
rapsuvM. He HamaraiTecs nepecysatu rpuib
niz, 4ac Aoro BUKOPUCTaHHS.

A MNONEPEAXKEHHA! Tpumaliite giteld i goMaLLHixX
TBapWH noAani BiA rpuns nig vac noro
BUKOPUCTaHHSA.

A\ 3minoaTn KOHCTPYKLLitO rpuas CaMoCTiiHO
MOXe byTV Hebe3neyHo.

I\ He sapuwaiite rpunb 6e3 HarnsAy nig Yac
BUKOPUCTaHHS.

A 3aBXAW AOTPUMYIATECH IHCTPYKLT 3 fornsay Ta
06CNyroByBaHHS, PeryisipHo NpoBoAbTe
06CNyroByBaHHSA rpuns.

A 3a60pPOHSAETLCSA BUKOPUCTOBYBATU FpUb Ha
BiZICTaHi MeHLe 1 M Bij 3aiMUCTUX NpeAMeTiB i
cnopya.

A\ He JozaBsalite o Tennoro abo rapsiyoro
JlepeBHOro BYrinas 3aci6é Ana posnantoBaHHs
BOTHIO abo iepeBHe BYTi/s, NPoCcoYeHe TaknM
3acobom.

I\ He Bugansiite 301y, AOKU BCE AepeBHe BYTiNNs
He 3ropuTb LiIKOM, a Fpu/b MOBHICTIO He
OXOJIoHE.

A He 36epiraiTe nerko3avMmncTi NpeagMeT Ha
BiACTaHi 6amxye 1 MeTpa, y TOMy Yncni B/Ha
Ladi.

A TemnepaTypa npeAMeTiB y/Ha Wwadi Ta camoi
wadu Moxe NiABULLYBATUCS Nig vac
BMKOPUCTaHHS 6apbekto, ToMy byabTe
obepexHi, po3milLyoun npegmeTy Ta/abo
3abuparoun ix, Konu Le HeobXigHo.

I\ HE 610KyliTe OTBOPY Ha 3aAHIN YaCTUHI
cepejHix nonnupb.

A Mig Yac BUKOPUCTAHHS FpUAst He BAArariTe oaar
i3 JOBrMMU BiIbHUMU pyKaBaMu.

A He BMKOPWCTOBYTE rpUAb Mif Yac CUAbHOMo
BiTPY.

A\ He TopKarTecs rpuasa pykamu, o6 nepesipunty,
4K BiH rapsuun.

A\ He BVKOPUCTOBYWiTE BOAY /151 FaciHHs 3aHaAToO
CVBHOTO Nosym'st abo BYTiNAs nicns oro
BUKOPUCTaHHS.

A\ nicns 3aBepLUeHHs CMaXKeHHs 3aBXAW racitb
Byrinns.

A\ Tig uac po3nantoBaHHs rpusi, CMaXeHHs,
peryntoBaHHs NMojaHHs NMoBiTPs TOLLLO 3aBXAN
KOPUCTYATECS 3aXVICHUMU pyKaBUYKaMU.

I\ [inst cmaxerhs Ha rpuUNi BUKOPUCTOBYiTe
cneuianbHe NpUnagas.

I\ He Bukugaiite rapsiye AepeBHe BYrinns Tyau, Ae
BOHO MOXe CMIPUYNHUTY 3aiiMaHHs.

A Mepey TUM SK 3aKPUTU FPUb HOXIOM abo
NnocTaBUTU A0ro Ha 36epiraHHs, 3aracitb
BYTiNNS, OUYNCTBTE Bif HBOTO rpUNb i fanTe
FPUIKO MOBHICTIO OXOIOHYTU.

A Lieli rpunb He MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU B
aBTOdyproHax Ta Ha BOAHUX TPAHCMOPTHUX
3acobax.

A LleA rpunib He MOXHa BUKOPUCTOBYBATU 5K
obirpisay.

A MONEPEAKEHHSA! He BKopucTOBYIiTe CnvpT
260 6eH3UH /19 PO3MNantoBaHHS BOTHIO!
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BukopucToByiiTe nnLle 3ac06u 418 PO3nantoBaHHs
BOTH!0, AKi BijNOBIAal0Tb €BPOMNENCbKOMY
craHgapTy EN 1860-3 (EBpona)

/\ NONEPEAKEHHA! He BuKopucToBYliTe ANs
po3nantoBaHHsA rpuast 6eH3nH abo cnupT.
BukopucToByliTe 3acobun Ans po3nantoBaHHs,
LU0 BiANOBIAAOTL MiCLLEeBUM CTaHAapTam (4ns
KpaiH, WO He BXOAATb 0 CKaajy EBPOCOO3Y).

A he AoryckariTe HakonuyeHHs Xupy abo
3aNMLLKIB DKi Ha 30BHILLHI NOBEPXHIi UK
BcepeaviHi rpunsa - HEBE3MEKA MOXEXI.

/\ He siwwaiite Ha PYYKW rpuns 3aiMuCTi
maTepianu.

I\ 060B'513k0B0 3aMiHIoiiTe 3HOLWEHI 360
MOLLKOZKEHI YacTHW. He BrKopucToByliTe
rpVAb, SKLLO BUSIBJIEHO 00 MOLLKOJKEHHS.

A He nepeBaHTaxylTe peLliTKy rpuns ixxero -
PiBHOMIPHO pO3noAinaTe XXy Ha NoBepXHi
pewiTkn.

/\ BAXNBO! [lna 3an06iraHHA CTiKaHHIO XKpy
rpuab CNif CTaBUTW Ha PiBHI FOPU3OHTaNbHIN
NoBepXHi.

A MepekoHariTec B TOMY, LLIO FPpWAb 3ibpaHnii
npaBWIbHO BIAMOBIAHO A0 IHCTPYKLiNA.
A BigkpwiiTe KPULLKY rpmas nig yac
po3nantoBaHHS Byrinns.
A

XI & AX[%s v
= X
He BrKopucTOBYiiTE 6apbekto B 3aKpUToMy Ta/abo
XWUTNOBOMY NPUMILLIEHHI, HAaNPWUKNaZ B byAnNHKaX,
HameTax, Tpelinepax, YoBHax. Hebesneka OoTpyeHHSsI
YaZHVIM rasom.

KOMMOHEHTU BUPOBY
HymepaLis 4acT1H BUPOBY CTOCYETLCA 306paXKeHHs
rpUNSA Ha OKPeMili CTOPIHL.
Pyuka

Kpuka

PewwiTka rpuns

NigaoH ana syrinns
NigaoH ans sonm

. JloTok Ans syrinns

. Pama Hixxok

. biuHa naHenb

9. MoninbHUUSA

10. NaHenb aBepeit

11. MaHenb ABepei

12. TepefHs HWXHS TpaBepca
13. MnaHka

PNOG A WN S
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14. CepepHsi nonvus

15. 3aaHs HUXKHS TpaBepca
16. CepeaHs onopa

17. MaHenb fBeperi

18. Pama Hixok

19. biuHa naHenb

20. TennosaxuncHa naHenb
21. 3aaHsa naHenb

IHCTPYKL,Ii KOPUCTYBAYA

Mepey, No4aTKOM BUKOPUCTAHHSA YBaXHO
npouunTariTe Lo iHCTPYKLito, 0CO6IMBO PO34in
MOMEPEKEHHA.

He B1KOpUCTOBYNTE NpUNaaAs, ake Moxe
NOLLIKOAMTI MOBEPXHIO PeLUiTky rpuns (3).
Migrotoska. A5 3anobiraHHA NpUropaHHIo

Ki 0 peLliTKn rpuns nepes, KOXHUM A0ro
BVKOPVCTaHHSM HaHOCbTe Ha peLUiTKy TOHKWI Lwap
POC/IMHHOI ONii @60 XMpPY 3a 40MNOMOrOH0 MNeH3/A Ha
JOBrili pyyLi.

MpumiTtka. Mig Yac nepLIoro BUKOPUCTaHHSA rpuns

dapba Ha 30BHILLHIX MOBEPXHAX FPUIS MOXE TPOXM
3MIHUTW KONip yHaCNiAoK Aii BUCOKOT TemnepaTypu.
Lle uinkom HopmanesHwWii npotec.

OCBiT/NIEHHS rputo

3HIMITb KpULLKY (2).

Hacunte B nigaoH ana Byrinns (4) pisHWI wap
[lepeBHOro BYriNiNs 3aBTOBLUKN NPUGAN3HO 4-5 cMm.

ObepeXXHO HaHeCiTb Ha BYrinns renb Ana
po3nantoBaHHs.

3ananiTb AepeBHe BYriNis 3a ONOMOrow JOBroro
CipHVKa abo CBiYKM.

MepekoHarTecs B TOMY, LLIO NiC/IA 3racaHHA Noaym's
BYFi/INS PO3XapUa0Cs 0 YePBOHOIO KOIbOPY.
PekoMeHAYyETLCA 3aMULINTI BYTINIA YEPBOHUM
npuHariMHi npotsirom 30-40 xB nepej no4aTkom
CMaXeHHs.

He nouunHaliTe cMaxeHHs, 0KV Ha JepeBHOMY
BYTi/INi He 3'ABUTbLCA LIap Ciporo nomneny.

Mo 3aKiHYeHHI0 FOTyBaHHA

[N MUTTS TPUNS BUKOPUCTOBYINTE BONOTY TKAHUHY
3 TEN0t0 BOAOKO Ta 3aCO60M ANt MUTTS nocyay. He
BVKOPUCTOBYITE AN YNLLIEHHS FpUNst abpasnBHi
3acobu.

BUKOpUCTaHHSA ANS YNLLEHHS abpa3nBHUX

3aco6iB abo rocTpux NpeAmMeTiB Npu3Bese 40
MOLUKOZXEHHS FpUNs.



PekomMeHpaLii 3 6e3nekun nig Yac NpUroTyBaHHA

i

MpounTaiiTe HaBeAeHi HMXKYe pekoMeHAaLlii Ta
AOTPUMYTECs iX Nij Yac NPUroTyBaHHS i Ha
rpwni:

O60B'A3KOBO MUIATE PyKM, NepLU HiXX TopKaTnesa
CMPOro M'ica Ta NicNs LbOro, a Takox nepej
xero.

3aBxAu TpUMaliTe cvpe M'iCO OKpemo

Bi/l CMa@XXEHOro mM'sica Ta iHLLIMX XapyoBuX
NPOAYKTIB.

Mepeg noyYaTKOM NPUroTyBaHHS iXi
nepekoHariTecs B TOMY, LLIO MOBEPXHi peLuiTKu
rpYAs Ta KyXOHHe Npuiajjsa YncTi Ta He MatoTb
3a/INLLKIB i,

He BMKOpPUCTOBYWTE TOV CaMUiA NOCYA i
npunaaas Ana rotoBoi i Ta CUpUX NPOAYKTIB.
MepLu Hix noyaTtu icTh, NepekoHarTecs B TOMY,
LLIO BCe M'ACO Aobpe NpocMaxeHe.

LLlo6 nepekoHaTVCA B TOMY, LLIO M'ICO A0obpe
npocmakeHe BcepeauHi, po3pixTe ioro.
Mepes CMaxeHHAM Ha rpusii BENNKAUX LWMATKIB
Mm'sica abo M'sica Ha KiCTLi pekoMeHAyeTbCS ix
nonepeaHe Tennose 06pobaeHHs.

Micnsa 3aBepLUEHHSA NPUTOTYBAaHHSA XXi 3aBXAN
MUiATe rpunb i Nnpunagas.

Aornap, O6cnyroByBaHHA Ta 36epiraHHs

PerynsipHo ouuLaiiTe rpuab, 0co6a1BoO nicas
TpuBanoro 36epiraHHs.

Mepeg YMLeHHAM nepekoHariTecs B TOMY, LLO
BCi YaCTUHW FPUNS OCTAaTHBO OXOJIOHY/IN.
Hikonn He nonvBaiite rpuib BOAOH, AKLLO MOro
NOBEPXHi LLie rapsadi.

Hikonn He TopkaiiTecst pykamu rapsiumx 4acTuH.
He 3anuwariTe rpunb 6e3 Yoxna, Konu BiH

He BUKOPUCTOBYETLCA. AKLLO rpu/b He
BMKOPWUCTOBYETbLCS, 36epiraiTe 1ioro B rapaxi
abo NiAcobHOMY NPUMILLLeHHI Ans 3aXUCTY Big
Aii NOrofHMX ymoB, 0CO611BO B NprbepexHil
MicLeBoCTi.

TpuBane nepebyBaHHs Nij Ai€l0 COHAYHOrO
CBiT/N1a, BOAW, MOPCBLKOrO MOBITPSA Ta CONOHOI
BOAM MOXe NPU3BECTU A0 MOLLUKOJXKEHHS rpUs.
(HYoxna Moxe 6yTN HeAOCTaTHBO ANS 3aXUCTY
rpuns B AesKMX yMOBax).

[lNs NOAOBXEHHS TePMiHY CNyX61 rpuns

Ta yTPUMaHHs Aoro B 406poMy CTaHi
pekoMeHAYEMO HaKpUBaTW AOro YOX0M, KON
BiH 3a/1LLAETLCS MPOCTO Heba, 0Co06MBO B
XONIOZHY MOpPY POKY.

Mepey 36epiraHHAM rpuns, nepekoHarTecs,

LLIO BCi 3anMLLKW 3011 abo AepeBHOro BYriins
BUAANEHI.
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Srpski

BATSKAR rostilj na cumur

A UPOZORENIJE

A\ Ako ne procita$ ovo uputstvo i ne pridrzavas se
datih upozorenja, moZe doci do ozbiljnih ozleda
ili smrti, pozara ili eksplozije, $to moze
uzrokovati materijalnu Stetu. Znaci upozorenja (

A) ukazuju na vazne informacije o bezbednosti.

A Ovaj proizvod je ISKLJUCIVO ZA UPOTREBU NA
OTVORENOM. NIKADA rostilj ne koristi
zatvorenom prostoru kakav su nadstresnice,
garaZe, terase, verande, natkrivena dvorista ili
ispod konstrukcije bilo koje vrste.

Ay posudu za ugalj ne stavljaj previse uglja i vodi
racuna da ugalj ne dodiruje kuciste rostilja.

A Ovaj rostilj koristi iskljucivo na ravnoj,
nezapaljivoj provrSini.

A Zagrejane delove rostilja ne hvataj golim
rukama.

/\ Nikada ne koristi u zatvorenom.

U suprotnom se mogu nakupiti otrovna
isparenja te izazvati ozlede ili smrt.

A\ Koristi isklju¢ivo na otvorenom na dobro
provetrenim mestima. Ne koristi u garazi,
zgradi, pod nadstreSnicama ili bilo kojem
zatvorenom prostoru.

A\ pAZNIA! Rostilj se ne sme upotrebljavati u
prostoru natkrivenom konstrukcijom od
zapaljivih materijala.

/\ UPOZORENJE! Rostilj se zagreva i postaje
veoma vreo. Ne premestaj ga dok je u upotrebi.

/\ UPOZORENJE! Decu i kuéne ljubimce drZi
podalje.

A\ svaka prepravka ovog rostilja moZe biti opasna.
A\ Ne ostavljaj upaljen rostilj bez nadzora.

I\ Uvek se pridrZavaj uputstva za odrzavanje i
redovno odrZavaj svoj rostil].

A\ Kada postavljas rostilj, pazi na to da bude
udaljen barem 1 metar od zapaljivih predmeta i
konstrukcija.

I\ Ne dodaiji te¢nost za paljenje rotilja niti ugalj
J paljen) J galj
premazan tom te¢nos¢u na topao ili vreo ugalj.

I\ Ne vadi pepeo dok sav ugalj ne sagori i dok se
rostilj sasvim ne ohladi.

A Nemoj odlagati zapaljive predmete na
rastojanju manjem od 1 metar niti u ili na
ormaricu.
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A Temperatura predmeta u ili na ormaricu, kao i
samog ormari¢a, moZze da se poveca tokom
koriS¢enja rostilja, pa je potrebna paznja kada
stavlja$ predmete i/ili ih uklanjas po potrebi.

/N NEMOJ blokirati otvore na zadnjoj strani srednje
spojene police.

A\ Kada spremate hranu na rostilju nemojte nositi
odec¢u dugih ili Sirokih rukava.

A\ Ne palite rostilj ako duva jak vetar.

A\ Ne proveravajte golim rukama da li se rostilj
zagrejao.

A Nemojte vodom gasiti plamen niti cumur.

I\ Uvek ugasite cumur kada zavrsite s pripremom
hrane.

/\ Obavezno nosite rukavice za rostilj dok pecete,
palite ili podeSavate otvore za ventilaciju na
rostilju - re¢ju - dok rukujete njime.

I\ Dok koristite rostilj, koristite i odgovarajuci
pribor.

A Nemojte bacati vrelo ugljevlje tamo gde moze
da izazove poZar.

A Nemojte sklanjati ili pokrivati rostilj ako cumur
prethodno nije sasvim ugasen i izvaden i dok se
sam rostilj sasvim ne ohladi.

A Nije predvideno da se ovaj rostilj koristi u
kamp-prikolicama ili €amcima.

A Rostilj nikada nemojte da koristite za grejanje
prostora.

/\ UPOZORENJE! Ne upotrebljavaj alkoholno pice i
benzin za paljenje ili poticanje vatre! Koristi
samo upaljace koji su uskladeni sa standardom
EN 1860-3 (Evropa)

/\ UPOZORENJE! Ne upotrebljavaj alkoholno pice i
benzin za paljenje ili poticanje vatre! Koristi
samo upaljace koji su uskladeni s vaze¢im
standardima (izvan Evrope).

/\ Pazi da se masnoca li ostaci hrane ne nataloze
na rostilju - OPASNOST OD POZARA.

I\ Ne kai nikakve zapaljive materijale na rucke
rostilja.

I\ Uvek zamenjuj istroSene delove — ne koristi ih
ako su oSteceni.

A\ Nikada ne stavljaj na reSetku za pecenje previse
hrane — sve rasporedi ravhomerno.

A\ vaZno! Proveri je li rostilj postavljen na ravno
kako bi se masno¢a ravnhomerno odlivala.

A Postaraj se da je rostilj ispravno sastavljen u
skladu s priloZenim uputstvima.

A Podigni poklopac prilikom paljenja rostilja.



AROIAR

Rostilj ne upotrebljavaj u ograni¢enom i/ili
nastanjenom prostoru, npr. u ku¢ama, Satorima,
prikolicama, camcima. Smrtna opasnost trovanja
ugljen-monoksidom.

DELOVI

Delovi proizvoda obeleZeni su brojkama koje
odgovaraju onima na crtezu rostilja, kako je
prikazano na ilustraciji.

1. Rucka

Poklopac

ReSetka

Posuda za ¢umur

Posuda za pepeo

. PosluZavnik za Zicu za ugalj

. Okvir nogu

. Bocna ploca

. Pepeljara

. Panel vrata

. Panel vrata

. Prednja donja traversa

. Letvica

. Srednja polica

. Zadnja donja traversa

. Srednji nosac

. Panel vrata

. Okvir nogu

. Bocna ploca

. Ploca za zastitu od toplote

. Zadnja ploca
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UPUTSVO ZA UPOTREBU
Pre nego Sto nastavite s radom, uverite se da ste

dobro razumeli sva UPOZORENJA iz ovog uputstva.

Nemojte koristiti abrazivni pribor koji moZe da
osteti reSetku (4).

Priprema za pecenje - Da se hrana ne bi lepila za
reSetku, pre nego 3to pocnete, cetkom s dugom
dr8kom nanesite na re3etku tanak sloj ulja za
pecenije ili bilinog ulja i to ponovite svaki put kada
palite rostilj.

Napomena: Nakon prve upotrebe rostilja, boja

sa spoljne strane moZe da promeni nijansu zbog
visoke temperature. To je normalna i oekivana
pojava.

Paljenje rostilja

Podigni poklopac (2).

Stavi cumur u ravnomernom sloju debljine 4-5 cm
u posudu za ¢umur (4).

PaZljivo nanesi smesu za paljenje na cumur.
Upali cumur Sibicom ili duzom svec¢om.

Kada plamen ugasne, ¢cumur ¢e zadobiti uZareni
sjaj.

Preporucuje se da ostavi$ ¢umur da uZareno gori
najmanje 30-40 minuta pre nego Sto poc¢nes
pripremati hranu.

Ne pocinji peCenje pre nego Sto se povrsinski sloj
¢umura ne pretvori u sivi pepeo.

Po zavrSetku pripreme hrane na rostilju
Vlaznom krpom, toplom vodom i te¢noS¢u za sude
ocisti rostilj. Ne koristi abrazivna sredstva.
Kori$¢enjem abrazivnih sredstava ili ostrih
predmeta o3tetice se rostilj.

Bezbednost hrane

Molimo da pazljivo procitas i sledi$ ovo uputstvo pri

pripremi hrane na rostilju:

+ Obavezno operi ruke pre i posle pripremanja
sirovog mesa i pre jela.

+  Sirovo meso uvek drZi odvojeno od pecenog i
drugih namirnica.

+ Pre nego $to po¢nes s pripremom namirnica,
proveri da li su reSetka i pribor za rostilj Cisti te
da na njima nema skorelih ostataka hrane.

* Ne stavljaj u isto posude sirovu i pripremljenu
hranu.

» Proveri da li je meso dobro peceno pre
posluZivanja.

+ Da meso ne ostane nedopeceno, zaseci ga na
vise mesta i proveri.

*  Preporucljivo je da velike komade mesa ili meso
s kostima pre pecenja obaris.

+ Kada zavrsi$ s pripremom hrane na rostilju,
obavezno operi i o€isti sve delove rostilja i
posude.

Odrzavanje i odlaganje

+ Redovno Cisti rostilj izmedu upotreba, a narocito
posle duZeg neupotrebljavanja.

*  Proverijesu li rostilj i svi njegovi delovi dovoljno
hladni pre nego 3to pocnes ciscenje.

+ Nikada rostilj ne polivaj vodom dok je vreo.

* Ne dotici vrele delove bez rukavica za rostil;j.

* Ne ostavljaj rostilj nepokriven kada ga ne
upotrebljavas. Drzi ga pod nadstreSnicom ili u
garazi kada ga ne upotrebljavas, da ga zastiti$
od vremenskih uslova, narocito ako zZivis u
primorskim krajevima.

* Duga izloZenost suncu, vlazi, morskom vazduhu
ili vodi moZe dovesti do oStecenja rostilja.
(Vodootporna navlaka moZda nece biti dovoljna
zastita u ovakvim uslovima.)

+ Da rostilju produZzis vek trajanja, preporucujemo
da ga napolju uvek drzi$ pokrivenog, narocito u
zimskim mesecima.

+ Pre nego odloZis rostilj, postaraj se da je ocis¢en
od sveg pepela i ostataka uglja.
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Slovenscina
BATSKAR Zar na oglje

A OPOZORILO

A Neupostevanje navodil in opozoril v teh
navodilih lahko povzro€i resne telesne
poskodbe ali smrt, poZar ali eksplozijo, ki

poskodujeta lastnino. Varnostni simboli (A) te
opozorijo na pomembne varnostne informacije.

A Izdelek je namenjen izklju¢no UPORABI NA
PROSTEM. NIKOLI ga ne uporabljaj v zaprtih
prostorih, kot so nadstreski za avto, garaze,
verande, pokrita dvoriS¢a ali kakrSnikoli drugi
nadstreski.

A\ Posode za oglje ne prenapolni z ogliem in pazi,
da oglje ne pride v stik z ohisjem Zara.

A Zar uporabljaj samo na ravni vodoravni in
negoreci podlagi ali tleh.

A\ Vrotih delov 7ara se nikoli ne dotikaj z
nezascitenimi rokami.

A\ Ne uporabljaj v zaprtih prostorih.

- Pri uporabi v zaprtih prostorih se lahko
nakopicijo strupeni hlapi, ki povzrocijo telesne
poskodbe ali smrt.

A Uporabljaj samo na prostem, na dobro
prezratevanem mestu. Ne uporabljaj v garazi,
stavbi, zaprtem hodniku ali kateremkoli zaprtem
prostoru.

/N POZOR! Zara ne uporabljaj pod gorljivimi
nadstreski.

/\ OPOZORILO! 7ar se zelo segreje. Med
delovanjem ga ne posku3aj premikati.

/\ OPOZORILO! Med uporabo Zara naj se otroci in

hisni ljubljencki ne zadrZujejo v njegovi blizini.
I\ Kakrénokoli predelovanje Zara je lahko nevarno.
A\ Zara med uporabo ne puscaj brez nadzora.

A\ vedno upostevaj navodila za nego in
vzdrZevanje - in redno vzdrZuj svoj Zar.

I\ Pri postavljanju Zara poskrbi, da bo vedno vsaj 1
meter odmaknjen od gorljivih predmetov ali
zgradb.

I\ Vrotemu ali toplemu oglju nikoli ne dodajaj
vzigalne tekocine ali oglja, prepojenega z
vzigalno tekocino.

A Pepela ne odstranjuj, dokler ni vse oglje

popolnoma dogorelo in se Zar povsem ne
ohladi.
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A\ Ne shranjuj vnetljivih predmetov v razdalji manj
kot 1 meter, niti v omarici ali na njej.

A\ Med uporabo Zara se lahko temperatura same
omarice in predmetov v/na omarici zvisa, zato
vedno previdno ravnaj pri odlaganju predmetov
in/ali jih po potrebi odstrani.

A\ NE prekrivaj lukenj na zadnji strani srednjih
polic.

A\ Med uporabo Zara ne nosi oblacil z dolgimi ali
Sirokimi rokavi.

A arane uporabljaj v mo¢nem vetru.

A\ 7arane prijemaj z golimi rokami, da preveris, e
jevroc.

A\ Ne uporabljaj vode za omejitev nenadnega
vZiga ali gaSenje oglja.

A\ Ko konéag s pecenjem, oglje vedno pogasi.

A\ vedno uporabljaj zascitne rokavice, ko peces ali
priziga$ Zar, nastavljas zracnike ali prenasas Zar.

I\ pri pecenju uporabljaj ustrezne kuharske
pripomocke za Zar.

A Oglja ne odvrzi tja, kjer bi lahko povzrocilo
pozarno nevarnost.

A Zarane pospravljaj ali pokrivaj, dokler ne
pogasis in odstranis oglja, Zar pa ni povsem
hladen.

A Zarni namenjen uporabi v avtodomih ali ¢olnih.
A\ 7ara nikoli ne uporabljaj za ogrevanje.

/\ OPOZORILO! Za priZiganje ali vzdrZevanje ognja
ne uporabljaj alkohola ali bencina. Uporabljaj
samo vzigalna sredstva, ki so v skladu s
standardom EN 1860-3 (Evropa)

/\ OPOZORILO! Za priZziganje ali vzdrZevanje ognja
ne uporabljaj alkohola ali bencina! Uporabljaj
samo vzigalna sredstva, ki so v skladu z
ustreznimi lokalnimi standardi (izven Evrope).

A Prepreci, da bi se v Zaru ali na njem nabrali
mavééoba, mast ali ostanki hrane - NEVARNOST
POZARA.

A\ Na roCaje Zara ne obesaj gorljivih materialov.

A Obrabljene dele vedno zamenjaj - ne uporabljaj,
Ce je katerikoli del poSkodovan.

A\ Na zar nikoli ne naloZi prevec hrane -
enakomerno jo porazdeli po reSetki.

/\ POMEMBNO! 7ar naj vedno stoji na ravni
vodoravni povrsini, da bo mast/mascoba lazje
odtekala.

I\ Poskrbi, da bo Zar sestavljen v skladu s
priloZenimi navodili.



A\ Ko zar prizigas$ in zacenjas$ s pecenjem, naj bo
pokrov odprt.

A
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Zara ne uporabljaj v omejenih in/ali bivalnih
prostorih, kot so hiSe, Sotori, prikolice, avtodomi,

€olni ... Nevarnost smrti zaradi zastrupitve z
ogljikovim monoksidom.

SEZNAM KOMPONENT

Ostevilcenje komponent, ki so prikazane na sliki, se
nanasa na Zar na strani s sliko.

1. Rocaj 12. Spodnja precka spredaj
2. Pokrov 13. Letva

3. ReSetka za peko 14. Srednja polica

4. Posoda za oglje 15. Spodnja pre¢ka zadnja
5. Posoda za pepel 16. Srednja opora

6. Pladenj za oglje 17. Vratna plos¢a

7. Okvir nog 18. Okvir nog

8. Stranska plosca 19. Stranska plosca

9. Pepelnik 20. Toplotni ¢it

10. Vratna plosca 21. Zadnja plo3ca

11. Vratna plosca

NAVODILA ZA UPORABO

Preden zacnete, se prepricajte, da razumete
OPOZORILO v teh navodilih za uporabo.

Na povrsini reSetke (3) nikoli ne uporabljajte grobih
priomockov za kuhanje, saj se povrsina lahko
poskoduje.

Priprava pred pecenjem - Da bi preprecili
prijemanje hrane na reSetko, pred vsakim pecenjem
nanjo z dolgim ¢opi¢em nanesite tanko plast
kuhinjskega ali rastlinskega olja.

Opomba: Pri prvi uporabi Zara lahko barva na
zunanji strani Zara zaradi visoke temperature
nekoliko spremeni videz. To je povsem obicajno in
pricakovano.

PriZiganje Zara

Odpri pokrov (2).

V posodo za oglje (4) razprostri 4-5 cm debelo
enakomerno plast oglja.

Na oglje previdno nanesi vzigalni gel.

PriZgi oglje z dolgo pal¢ko ali vZigalico.

Ko plameni pogasnejo, preveri, Ce je oglje zacelo
rdece Zareti.

Preden se loti$ pecenja na Zaru, naj oglje Zari vsaj
30-40 minut.

S peko zacni Sele, ko se na oglju pojavi plast sivega
pepela.

Konec pecenja

Za CiSCenje Zara uporabite vlazno krpo s toplo vodo
in Cistilom za pomivanje posode. Ne uporabljajte
grobih materialov.

Cis¢enje z grobimi istili ali ostrimi predmeti bo
poskodovalo Zar.

Varnost hrane

Prosimo, preberite spodnje nasvete in jih

upostevajte pri peenju na Zaru:

* Pred prijemanjem surovega mesa in po njem ter
pred obrokom si vedno umijte roke.

+ Surovo meso naj bo vedno lo¢eno od kuhanega
mesa in ostale hrane.

+ Preden zactnete s peCenjem, se prepricajte,
da so Zar in pripomocki €isti ter da na njih ni
ostakov hrane.

+ Ne uporabljajte istih pripomockov za kuhano in
SUrovo meso.

+  Preden meso pojeste, se prepricajte, da je
temeljito speceno.

« Da se prepricate, ali je meso povsod dobro
speceno, ga prereZite.

+ Priporocljivo je, da vecje kose mesa ali mesa s
kostmi pred pecenjem na Zaru skuhate.

+ Ko koncate s pecenjem na Zaru, vedno ocistite
Zar in pripomocke.

Nega, vzdrZevanje in shranjevanje

* Med posameznimi uporabami redno Cisti svoj
zar, predvsem Ce ga dalj ¢asa ne uporabis.

+  Poskrbi, da so pred ¢iS¢enjem Zar in njegovi
sestavni deli dovolj hladni.

+ Dokler je Zar Se vro¢, ga nikoli ne polivaj z vodo.

« Nikoli se ne dotikaj vrocih delov z nezascitenimi
rokami.

+ Ko Zar ni v uporabi, naj bo pokrit. Shrani ga v
lopo ali garaZo, da ga zascitis pred izrednimi
vremenskimi razmerami, predvsem ce Zivi$ ob
morju.

+ Dolgotrajna izpostavljenost soncu, stojeci vodi,
morskemu zraku/slani vodi lahko poSkoduje Zar.
(Prevleka za zas¢ito Zara v nekaterih primerih
morda ne bo zadoscala).

+ Da podaljsas Zivljenjsko dobo in ohrani$ Zar v
dobrem stanju, priporo¢amo, da Zar pokrijes,
kadar je na prostem, predvsem v zimskem ¢asu.

+ Preden Zar shranis, odstrani ves pepel in oglje.
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Turkce
BATSKAR kémiirlii barbekii

A UYARI

A\ Bu kilavuzu ve emniyet uyarilarini okumamak ve
takip etmemek ciddi fiziksel yaralanmalar veya
olumle ya da mulke zarar verebilecek bir yangin
veya patlamayla sonuglanabilir. Emniyet

sembolleri (A) size dnemli emniyet bilgilerini
aktaracaktir.

/\ Bu triin sadece DIS MEKAN KULLANIMI igindir.
ASLA sundurma, garaj, veranda, Ustl kapali aviu
ya da Ustu kapali herhangi bir yapi gibi kapali
alanlarda kullanmayin.

A\ Kemir tepsisine fazla komur koymayin veya

kémurin barbeki govdesine temas etmesine
izin vermeyin.

/N Bu barbekii kullanilmadan énce diiz ve guvenli
bir zemine yerlestirilmelidir.

I\ Sicak noktalara asla ciplak elle dokunmayin.
ic mekanda kullanmayin.
ic mekanda kullanildiginda toksik dumanlar
birikebilir ve fiziksel yaralanma veya 6lim
gergeklesebilir.
Sadece iyi havalandirilan bir alanda dig
mekanda kullanin. Garajda, bina iginde, Ustu
ortllu gecitlerde veya kapali alanlarda
kullanmayin.
UYARI! Barbekd, bas seviyesinde bulunan yanici
konstruksiyonlarin altinda kullanilmamalidir.

/\ UYARI! Barbeki kullanim esnasinda isinacaktrr.
Barbekiyl kullanim esnasinda hareket
ettirmemeye calismayiniz.

I\ uyARI! Barbekuyu cocuklardan ve evcil
hayvanlardan uzak tutunuz.
Barbekinun yapisinda yapilacak herhangi bir
degisiklik tehlike yaratabilir.
Kullanim sirasinda barbeklyl gézetimsiz
birakmayiniz.
Bakim ve kullanim talimatlarini daima dikkatle
izleyiniz ve duzenli olarak bakimini yapiniz.
Barbekiy, yanici materyaller veya
olusumlardan en az 1 metre uzaklikta
konumlandiriniz.
Kémurl isitmak veya yakmak icin tutusturucu
sivilar veya bu sivilara batiriimig kémur
kullanmayiniz.
Kémurin timi tamamen yanmadan ve
barbeki tamamen sogumadan kullerini
temizlemeyiniz.
Yanici maddeleri dolap igi/tstl dahil olmak
Gizere 1 metre yakininda depolamayin.
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/\ Barbeki kullanimi sirasinda dolap icindeki/
Gzerindeki esyalarin ve dolabin kendisinin
sicakligi artabilir, bu nedenle esyalari
yerlestirirken dikkatli olun ve/veya gerektiginde
esyalari ¢ikarin.

Orta rafin arkasindaki delikleri KAPATMAYIN.

A Barbekiyl kullanirken uzun veya gevsek kollu
giysiler giymeyiniz.

Fazla rlizgarh havada barbekuyu kullanmayiniz.
Barbekiinin sicak olup olmadigini kontrol
etmek igin ellerinizle barbekiye dokunmayiniz.
Alevleri kontrol etmek veya kdmurleri
séndirmek icin su kullanmayiniz.

Pisirme isleminiz bittiginde kémurleri mutlaka
sondirindz.

I\ Barbeka eldivenleri pisirme islemi siresince,
barbekuyu yakarken veya barbeku deliklerini
ayarlarken ve barbekiyt tutarken mutlaka
kullanilmahdir.

Barbeki yaparken dogru barbeki arag ve
aksesuarlari kullaniniz.

Yangin tehlikesi yaratabilecegi icin sicak
kémdrleri islatmayiniz.

Barbeki Gzerini értmeden veya muhafaza
etmeden 6nce kémdrlerin tamamen
sonduglnden ve barbekiden cikarildigindan
ayrica barbekinin tamamen sogudugundan
emin olunuz.

/N Bu barbekii, karavan veya teknede kullanilmak
Gzere tasarlanmamistir.

Bu barbeki kesinlikle 1sitici olarak
kullanilmamalidir.

DIiKKAT! Yakmak veya yeniden yakmak icin
ispirto veya benzin kullanmayin! Yalnizca EN
1860-3 (Avrupa) ile uyumlu ¢cakmaklari kullanin
DIiKKAT! Yakmak veya yeniden yakmak icin
ispirto veya benzin kullanmayin! Yalnizca yerel
ulusal standartlarla uyumlu cakmaklari kullanin
(Avrupa disi).

Yag, hayvansal yag veya gida artiklarinin
barbeku icinde veya Ustiinde birikmesine izin
vermeyin - YANGIN RiSKi.

Barbekiinln tutacaklarina tutusabilir malzeme
asmayin.

Asinan parcalari her zaman degistirin - hasarli
parcalari kullanmayin.

A Izgaray! asla fazla gidayla doldurmayin - 1zgara
yuzeyine yiyecekleri esit sekilde yayin.

/\ BNEMLI! Hayvansal yag/yagin akmasini
kolaylastirmak amaciyla barbekuyu diiz bir
yuzeyde tutun.

A\ Barbekiinin rtnle birlikte verilen talimatlara
uygun sekilde dogru monte edildiginden emin
olun.

A Barbekiyl yakarken ve calistirirken kapagr agin.
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Barbekuyd, 6rn. ev, cadir, karavan, motorlu ey,

tekne gibi kapali ve/veya yasanabilir bir alanda

kullanmayiniz. Karbonmonoksit zehirlenmesi 61im

tehlikesi.

OZELLIKLER LISTESI

Gosterilen trtin 6zellikleri ve numaralandirma

grafik sayfasindaki barbeki resmini ifade eder.

1. Kulp

Kapak

Pisirme 1zgarasi

Kémur tepsisi

Kul tepsisi

. Kémur tel tepsi

. Ayak cercevesi

. Yan panel

. Kul tablasi

. Kapi paneli

. Kapi paneli

. On alt travers

. Slat

. Orta raf

. Arka alt travers

. Orta destek

. Kapi paneli

. Ayak cercevesi

. Yan panel

. Isi kalkani paneli

21. Arka panel
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KULLANICI TALIMATLARI

Devam etmeden 6nce, bu kilavuzda yer alan UYARI
mesajlarini anladiginizdan emin olunuz.

Yizeyin zarar gérmesini 6nlemek icin pisirme
1zgarasl (3) yuzeyinde asindirici herhangi bir pisirme
aleti kullanmayiniz.

Pisirme 6ncesi hazirlik: Gidalarin yapismasini
onlemek icin barbeki yapmadan 6nce uzun sapli
bir firca ile ince bir tabaka yemek pisirdiginiz yagi
veya bitkisel yagi pisirme izgarasina surtiniz.

Not: ilk kullanimda, yiksek sicakliga maruz

kaldigi icin barbekunin dis boyasi hafifce renk
degistirebilir. Bu normaldir ve beklenilen bir
tepkidir.

Barbekiiniin Yakilmasi

Kapagi (2) aginiz.

Kémurleri, kdmdur tepsisi (4) icine 4-5 cm/1.6-1.9"
derinlikte ve diizgun bir sekilde yerlestiriniz.
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Kémurlere tutusturucu jeli dikkatlice uygulayiniz.
Uzun kibrit ile kdmurlerin yakiniz.

Alevler sonmeye basladiginda, kémiirlerin parlak
kirmizi renkte olup olmadigini kontrol ediniz.
Kémurlerin pisirme 6ncesi en az 30-40 dakika igin
cok kizgin kalmasi 6nerilir.

Yakit, kil ile kaplanmadan dnce pisirmeye
baslamayiniz.

Barbekii Sezonu Bittiginde

Barbekdiyd, sicak su ve bulasik deterjani ile nemli
bir bez kullanarak temizleyebilirsiniz. Asindirici
maddeler kullanmayiniz.

Barbeki temizlemek igin asindirici temizleyiciler ya
da keskin nesneler kullaniimasi barbekuye zarar

verecektir.

Gida Giivenligi
Yiyeceklerin barbektde pismesi ile ilgili bu
tavsiyeleri lGtfen okuyunuz ve uygulayiniz:

Cig ete dokunmadan énce ve dokunduktan
sonra ve yemek yemeden 6nce ellerinizi daima
yikayiniz.

Cig etleri, pismis et ve diger gidalardan her
zaman uzak tutunuz.

Barbekude pisirme islemine baslamadan dnce,
1zgara ylUzeyinin ve araclarin temiz ve yemek
kalintilarindan arinmis oldugundan emin
olunuz.

Pismis ve pismemis gidalar igin ayni pisirme
araglarini kullanmayiniz.

Tum etlerin yenmeden &nce iyice pisirildiginden
emin olunuz.

Etin az pismesi riskini azaltmak igin eti kesip

ic kisimlarinin pisip pismedigini kontrol
edebilirsiniz.

Buyuk parca et veya eklemlerin barbekide
pisirilmeden &nce hafif bir pisirme isleminden
geg¢meleri tavsiye edilir.

Barbektide yapilan her pisirme isleminden sonra
1zgara ve pisirme gereglerini temizleyiniz.
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Koruma, Bakim ve Saklama
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Barbekuyl her kullanimdan sonra ve 6zellikle
uzun slre kullanmadan sakladiginizda, dizenli
olarak temizleyiniz.

Barbeki ve parcalarini temizlemeden 6nce
yeterince sogudugundan emin olunuz.
Barbekunln yuzeyi sicakken kesinlikle su
dékmeyiniz.

Barbekiinln isinan pargalarina korumasiz ellerle
kesinlikle dokunmayiniz.

Barbekuyl kullanmadiginiz zamanlarda

Uzeri acik olarak birakmayiniz. Ozellikle

kiy1 bélgelerinde yasiyorsaniz yogun hava
kosullarinin etkilerine karsi korumak igin
barbekiyl gélgede veya garajda saklayiniz.
Uzun sire gines 1s1§ina maruz kalmak, 1slak
beklemek, deniz havasi/tuzlu su, barbekinln
tim parcalarina zarar verebilir. (Kapak
kullanmak bu gibi durumlarda barbekuyl
korumak icin yeterli olmayabilir).

Barbekinin dmriani uzatmak ve korumak icin
ozellikle kis aylarinda ve uzun sire disarida
birakildiginda tamamen kapatiimasini 6nemle
tavsiye ederiz.

Barbekuyl kaldirmadan 6nce tim kullerin veya
kémurun temizlendiginden emin olun.
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Bahasa Indonesia
Barbeku arang BATSKAR

A PERINGATAN

A\ Tidak membaca dan mengikuti panduan ini dan
peringatan keselamatan dapat menyebabkan
cedera serius atau kematian, terbakar atau
ledakan yang menyebabkan kerusakan pada

properti. Simbol keselamatan (A) akan
mengingatkan Anda akan informasi
keselamatan yang penting.

A\ Produk ini hanya untuk penggunaan LUAR
RUANGAN. JANGAN menggunakan di ruang
tertutup seperti tempat parkir mobil, garasi,
beranda, teras tertutup, atau di bawah
bangunan beratap apa pun.

A Jangan memasukkan terlalu banyak arang ke
dalam baki arang atau biarkan arang
menyentuh badan barbeku.

/\ Gunakan barbeku ini hanya pada permukaan
datar atau permukaan yang tidak mudah
terbakar.

A Jangan pernah memegang bagian yang panas
tanpa pelindung.

A Jangan gunakan di dalam ruangan.
-Jika digunakan di dalam ruangan, asap

beracun dapat terbentuk dan menyebabkan
cedera atau kematian.

/\ Gunakan di luar ruangan di tempat yang
berventilasi baik. Jangan gunakan di garasi,
bangunan, selasar atau area tertutup.

/\ PERHATIAN! Jangan gunakan peralatan
berbeku di bawah konstruksi yang mudah
terbakar.

A Jangan coba menggunakan peralatan barbeku
ini saat sedang digunakan karena sangat panas.

/\ PERINGATAN! Jauhkan peralatan barbeku ini
dari jangkauan anak-anak dan hewan
peliharaan saat sedang digunakan.

A Jangan memodifikasi peralatan barbeku ini.

A Jangan meninggalkan peralatan barbeku tanpa
pengawasan.

A selalu ikuti petunjuk perawatan dan
pemeliharaan - dan rawat secara teratur.

A Tempatkan peralatan barbeku berjarak
minimum 1 meter dari benda atau struktur yang
mudah terbakar.

A Jangan tambahkan cairan yang mudah terbakar
atau arang yang telah menyerap cair tersebut
untuk memanaskan arang.

A Jangan keluarkan abu arang sebelum semua
arang hangus sepenuhnya dan setelah
peralatan barbeku dingin.

A Jangan simpan barang yang mudah terbakar
dalam jarak 1 meter, termasuk di dalam/di atas
lemari.

A\ suhu barang di dalam/di atas kabinet dan
kabinet itu sendiri dapat meningkat selama
penggunaan BBQ, jadi berhati-hatilah saat
meletakkan barang dan/atau mengeluarkan
barang saat diperlukan.

/N JANGAN menghalangi lubang di bagian
belakang rak tengah.

A\ Hindari pakaian lengan panjang atau longgar
saat menggunakan peralatan barbeku.

A Jangan gunakan peralatan barbeku saat angin
kencang.

A Jangan menyentuh peralatan barbeku dengan
tangan untuk memeriksa apakah sudah panas.

A Jangan gunakan air untuk mengendalikan api
atau memadamkan arang.

A Jangan lupa untuk memadamkan arang setelah
selesai memanggang.

A Sarung tangan barbeku harus selalu digunakan
saat memasak, menyalakan atau melaraskan
pengudaraan dan saat mengendalikan
peralatan barbeku.

/\ Gunakan alat barbeku yang tepat saat
memasak.

A Jangan buang arang menyala karena dapat
menyebabkan kebakaran.

A Tunggu peralatan barbeku sampai dingin
sebelum menyimpan atau menutupnya.

A Jangan gunakan peralatan barbeku di dalam
kendaraan rekreasi atau perahu.

I\ Peralatan barbeku tidak boleh digunakan
sebagai penghangat makanan.

/\ PERINGATAN! Jangan gunakan alkohol atau
bensin untuk menyalakan atau menyalakan
ulang! Gunakan pematik api yang sesuai EN
1860-3. (Eropa)

/\ PERINGATAN! Jangan gunakan alkohol atau
bensin untuk menyalakan atau menyalakan lag!
Hanya gunakan pematik api yang mematuhi
standar nasional setempat (di luar Eropa).
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A Jangan biarkan minyak, lemak atau residu
makanan terbentuk di dalam atau di atas
barbeku - RISIKO KEBAKARAN.

A Jangan gantung bahan yang mudah terbakar
daripada rel tangan barbeku ini.

/\ Selalu mengganti bagian lusuh - jangan
99 g Jang
gunakan jika terdapat kerusakan.

A Jangan letak makanan yang berlebihan pada

gril - beri jarak makanan di atas permukaan gril.

/\ PENTING - Pastikan barbeku diletakkan di atas
tanah yang rata untuk memudahkan lemak/
minyak untuk dihilangkan.

I\ Ppastikan peralatan barbeku dipasang dengan
benar sesuai instruksi yang disertakan.

A\ Buka tutup saat cahaya menyala dan Anda bisa
mulai barbeku.

A

ARIEAR:

Jangan gunakan barbekyu di ruang yang terbatas
dan/atau layak huni, mis. rumah, tenda, karavan,
rumah motor, perahu. Berisiko kematian akibat
keracunan karbon monoksida.

DAFTAR FITUR

Penomoran fitur produk ditunjukkan mengacu
pada ilustrasi barbekyu pada halaman grafis.

1. Pemegang

Kap

Memasak panggangan

Baki arang

Asbak

. Baki kawat arang

. Rangka kaki

. Panel samping

. Baki asbak

. Panel pintu

. Panel pintu

. Lintasan bawah depan

. Bilah

. Rak tengah

. Lintasan bawah belakang

. Penyangga tengah

. Panel pintu

. Rangka kaki

. Panel samping

. Panel pelindung panas

. Panel belakang
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ARAHAN PENGGUNA

Sebelum melanjutkan, pastikan bahwa anda
memahami pernyataan PERINGATAN dalam manual
ini.

Jangan gunakan alat memasak abrasif pada
permukaan memasak panggangan (3) untuk
mencegah permukaan rusak.

Persiapan sebelum memasak - Untuk mencegah
makanan menempel ke panggangan memasak,
gunakan sikat berpegangan panjang untuk
menerapkan lapisan tipis minyak goreng atau
sayuran sebelum setiap sesi memanggang.
Catatan: Apabila pertama kali memasak
menggunakan barbeku anda, cat di luar barbeku
mungkin berubah warna sedikit karena suhu
yang tinggi. Ini adalah normal dan sesuatu yang
dijangkakan.

Meriahkan acara barbeku

Buka kap (2).

Letakkan lapisan arang secara merata dengan
kedalaman sekitar 4-5 cm /1,6-1,9" pada baki arang
(4).

Tambahkan gel alkohol murni ke arang dengan
hati-hati.

Nyalakan arang dengan stik atau korek api
panjang.

Saat api mereda, periksa apakah arang mulai
merah membara.

Dianjurkan agar arang tetap merah membara
selama paling tidak 30-40 menit sebelum mulai
memanggang.

Jangan mulai memasak sampai terlihat lapisan
berwarna abu-abu pada arang.

Sesi akhir memasak

Gunakan kain lembab dengan air hangat dan
sabun cair untuk membersihkan barbekyu. Jangan
menggunakan bahan abrasif.

Menggunakan pembersih abrasif atau benda tajam
untuk membersihkan barbekyu akan merusak
barbekyu.



Keselamatan Makanan

Silahkan baca dan ikuti nasihat ini saat memasak di

atas barbeku anda:

« Selalu cuci tangan sebelum dan setelah
memegang daging mentah dan sebelum
makan.

« Selalu menjaga daging mentah dari daging
matang dan makanan lainnya.

« Sebelum memasak, pastikan permukaan
barbekyu grill dan alat-alat yang bersih dan
bebas dari sisa makanan lama.

« Jangan gunakan peralatan yang sama untuk
menangani makanan dimasak dan tidak
dimasak.

* Pastikan semua daging dimasak secara
menyeluruh sebelum makan.

+ Untuk mengurangi risiko daging setengah
matang, belah daging untuk memastikan
bagian dalamnya masak.

+ Pra-memasak daging yang lebih besar atau
sendi dianjurkan sebelum akhirnya memasak di
barbeku anda.

« Setelah memasak pada barbeku anda selalu
bersihkan permukaan memasak panggangan
dan peralatan.

Perawatan, Pemeliharaan dan Penyimpanan

« Bersihkan peralatan barbeku Anda dengan
teratur di antara penggunaan dan khususnya
setelah disimpan lama.

« Pastikan peralatan barbeku dan komponennya
cukup dingin sebelum dibersihkan.

« Jangan menyiram peralatan barbeku dengan air
ketika permukaannya panas.

+ Jangan pernah menangani bagian yang panas
dengan tangan tanpa pelindung.

+ Jangan meninggalkan peralatan barbeku Anda
tak tertutup jika tidak digunakan. Simpan
peralatan barbeku dalam gudang atau garasi
jika tidak digunakan untuk melindungi terhadap
efek kondisi cuaca ekstrim, terutama jika Anda
tinggal di dekat daerah pesisir.

+ Terlalu lama sinar matahari, genangan air,
udara laut / air asin semua dapat menyebabkan
kerusakan pada peralatan barbeku Anda.
(Penutup A mungkin tidak cukup untuk
melindungi barbekyu anda dalam beberapa
situasi).

+ Untuk memperpanjang hidup dan menjaga
kondisi peralatan barbeku Anda, kami sangat
menyarankan bahwa unit ditutupi ketika
dibiarkan di luar untuk waktu yang lama,
terutama selama musim dingin.

+ Sebelum menyimpan peralatan barbeku,
pastikan semua abu atau arang yang tersisa
sudah dibuang.



Bahasa Malaysia
Barbeku arang BATSKAR

A AMARAN

A Kegagalan untuk membaca dan mengikuti
manual dan amaran keselamatan yang
terkandung di dalam ini mungkin boleh
mengakibatkan kecederaan fizikal yang serius
atau kematian, atau kebakaran atau letupan
yang menyebabkan kerosakan harta benda.

Simbol keselamatan (A) akan memberitahu
anda maklumat keselamatan yang penting.

I\ Produk ini untuk KEGUNAAN LUAR SAHAJA.
JANGAN SESEKALI gunakan di ruang tertutup
seperti bangsal kereta, garaj, beranda, laman
berbumbung atau di bawah apa jua jenis
struktur atas.

A Jangan terlebih isi dulang arang dengan arang
atau membiarkan arang menyentuh badan
barbeku.

/\ Barbeku ini hendaklah dipasangkan pada paras

dasar yang kukuh sebelum digunakan.

A Jangan sesekali mengendalikan bahagian yang
panas dengan tangan yang yang tidak
dilindungi.

A Jangan gunakan di dalam.
A Jika digunakan di dalam, wasap toksik boleh

terkumpul dan menyebabkan kecederaan fizikal

atau kematian.

A Hanya gunakan hanya di luar di dalam kawasan

yang cukup diudarakan. Jangan guna di dalam
garaj, bangunan, ruang lega atau mana-mana
kawasan yang tertutup.

/\ PERHATIAN! Berbeku ini tidak harus digunakan

di bawah binaan atas yang mudah terbakar.

/\ AMARAN! Barbeku ini akan menjadi sangat
panas. Jangan cuba untuk memindahkannya
semasa ia sedang digunakan.

/\ AMARAN! Jauhkan daripada kanak-kanak dan
haiwan peliharaan.

A Sebarang pengubahsuaian pada barbeku ini
boleh mendatangkan bahaya.

A Jangan biarkan barbeku ini tanpa jagaan
semasa sedang digunakan.

I\ Sentiasa ikuti arahan penjagaan dan
penyenggaraan - dan kerap senggara barbeku
anda.
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A\ semasa menempatkannya, pastikan barbeku
berjarak minimum 1 meter daripada benda atau
struktur mudah terbakar.

A Jangan tambahkan cecair nyala atau arang
yang telah menyerap cecair tersebut pada
arang yang hangat atau panas.

A Jangan keluarkan abu sehingga semua arang
hangus dan barbeku tersebut sejuk
sepenuhnya.

A Jangan simpan barang mudah terbakar dalam
lingkungan 1 meter, termasuk di dalam/di atas
kabinet.

A\ suhu barangan di dalam/di atas kabinet dan
kabinet itu sendiri mungkin meningkat semasa
penggunaan BBQ, jadi berhati-hati semasa
meletakkan dan/atau mengeluarkan barangan
apabila diperlukan.

A Jangan sumbat lubang pada belakang
para-para tengah.

A Jangan memakai pakaian berlengan panjang
atau longgar apabila menggunakan barbeku.

A Jangan gunakan barbeku ketika angin bertiup
kuat.

A Jangan sentuh barbeku dengan tangan anda
untuk memeriksa jika ia panas.

A Jangan gunakan air untuk mengawal nyalaan
atau untuk memadamkan arang.

I\ sentiasa padamkan arang apabila anda selesai
memasak.

A Sarung tangan barbeku haruslah sentiasa
digunakan ketika memasak, menyalakan atau
melaraskan pengudaraan dan ketika
mengendalikan barbeku.

A\ Gunakan peralatan barbeku yang betul ketika
memasak.

A angan buang arang yang panas di kawasan
yang boleh menyebabkan bahaya kebakaran.

A Jangan simpan atau menutup barbeku
sehinggalah barbeku sejuk sepenuhnya.

/\ Barbeku ini tidak direka bentuk untuk
penggunaan di kenderaan rekreasi atau bot.

/N Barbeku ini tidak boleh digunakan sebagai
pemanas.

/N AMARAN! Jangan gunakan larutan alkohol atau
petrol untuk menyalakan atau menyalakan
semula barbeku! Gunakan hanya penyala api
yang mematuhi EN 1860-3 (Eropah).

/\ AMARAN! Jangan gunakan larutan alkohol atau
petrol untuk menyalakan atau menyalakan



semula! Gunakan hanya penyala api yang

mematuhi standard kebangsaan tempatan (di luar

Eropah).

A Jangan benarkan gris, lemak atau sisa makanan
terkumpul di dalam atau di atas barbeku -
RISIKO KEBAKARAN.

A Jangan gantung bahan yang mudah terbakar
daripada rel tangan barbeku ini.

I\ sentiasa gantikan bahagian yang lusuh - jangan
gunakannya jika terdapat bahagian yang rosak.

A Jangan letak makanan yang berlebihan pada
gril masak - jarakkan makanan dengan sekata di
atas permukaan gril.

/\ PENTING - Pastikan barbeku diletakkan di atas
tapak yang rata, mendatar bagi memudahkan
lemak/gris mengalir.

I\ Pastikan barbeku dipasang dengan betul
mengikut arahan yang disertakan.

A\ Buka penutup semasa menyalakan dan
memulakan barbeku.
A

EIA RS
RIRIA K
Jangan guna barbeku di ruang yang terkurung
dan/atau dihuni cth. rumah, khemah, karavan,
rumah bergerak, bot. Bahaya kematian akibat
keracunan karbon monoksida.

SENARAI CIRI-CIRI
Ciri-ciri produk bernombor di bawah menunjukkan
ilustrasi barbeku pada halaman grafik.
1. Pemegang
. Hud
. Gril memasak
. Dulang arang

2

3

4

5. Dulang abu

6. Dulang wayar arang
7

8

9

. Rangka kaki
. Panel sisi
. Dulang abu
10. Panel pintu
11. Panel pintu
12. Lintasan hadapan bawah
13. Selat
14. Rak tengah
15. Lintas bawah belakang
16. Sokongan tengah
17. Panel pintu
18. Rangka kaki
19. Panel sisi
20. Panel pelindung haba
21. Panel belakang

ARAHAN PENGGUNA

Sebelum meneruskan, pastikan anda memahami
penyataan AMARAN di dalam manual ini.

Jangan sesekali gunakan apa-apa peralatan
memasak yang mengakis pada permukaan gril
memasak (3) untuk mengelakkan permukaan
tersebut rosak.

Persediaan sebelum memasak - Untuk
mengelakkan makanan daripada melekat pada gril
memasak, gunakan berus berpemegang panjang
untuk menyapu lapisan nipis minyak masak atau
minyak sayur sebelum setiap sesi barbeku.

Nota: Apabila pertama kali memasak menggunakan
barbeku anda, cat di luar barbeku mungkin
berubah warna sedikit kerana suhu yang tinggi. Ini
adalah normal dan sesuatu yang dijangkakan.

Menyalakan Barbeku
Buka hud (2).

Letakkan lapisan arang yang sekata sedalam lebih
kurang 4-5 sm/1.6-1.9" di atas dulang arang (4).

v X

Letakkan gel nyala pada arang secara berhati-hati.
Nyalakan arang dengan penirus yang panjang atau
mancis.

Apabila nyalaan mati, periksa sama ada arang mula
merah menyala.

Adalah dicadangkan yang arang pada barbeku
dibiarkan membara sekurang-kurangnya 30-40
minit sebelum memasak.

Jangan mula memasak sebelum arang ada salutan
abu.

Selesai Sesi Memasak

Gunakan kain yang lembap dengan air suam
berserta cecair pencuci untuk membersihkan
barbeku. Jangan gunakan bahan yang mengakis.
Barbeku akan rosak jika pencuci yang

mengakis atau objek tajam digunakan untuk
membersihkannya.

Keselamatan Makanan

Sila baca dan patuhi nasihat ini apabila memasak

barbeku anda:

« Sentiasa cuci tangan anda sebelum dan selepas
mengendalikan daging mentah dan sebelum
makan.

« Sentiasa letakkan daging mentah jauh daripada
daging masak dan makanan lain.

« Sebelum memasak, pastikan permukaan gril
barbeku serta peralatannya bersih dan bebas
daripada sisa makanan lama.

« Jangan gunakan peralatan yang sama untuk
mengendalikan makanan yang telah dimasak
dan belum dimasak.
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Pastikan semua daging dimasak sepenuhnya
sebelum menikmatinya.

Untuk mengelakkan risiko daging tidak masak
sepenuhnya, belah daging untuk memastikan
bahagian dalamnya masak.

Masakan awal untuk daging yang lebih besar
disyorkan sebelum anda memasaknya di atas
barbeku.

Selepas memasak di atas barbeku anda,
sentiasa bersihkan permukaan gril memasak
dan peralatan.

Penjagaan, Penyenggaraan dan Storan

.

Bersihkan barbeku anda dengan kerap di
antara penggunaan dan terutamanya selepas
disimpan lama.

Pastikan barbeku dan komponennya cukup
sejuk sebelum dibersihkan.

Jangan sesekali menyimbah barbeku dengan air
apabila permukaannya panas.

Jangan sesekali mengendalikan bahagian yang
panas dengan tangan yang tidak beralas.
Jangan biarkan barbeku anda terdedah
apabila tidak digunakan. Simpan barbeku
anda di dalam bangsal atau garaj apabila tidak
digunakan untuk mengelakkan kesan cuaca,
terutamanya jika anda tinggal berdekatan
kawasan pantai.

Pendedahan berterusan kepada cahaya
matahari, air, udara laut/air laut boleh
menyebabkan kerosakan kepada barbeku
anda. (Penutup mungkin tidak cukup untuk
melindungi barbeku anda dalam sesetengah
situasi ini.)

Bagi memanjangkan hayat dan mengekalkan
keadaan barbeku anda, kami mengesyorkan
anda menutupnya dengan sarung apabila
dibiarkan di luar bangunan, tanpa mengira
berapa lama ia berada di luar, terutamanya
ketika bulan musim sejuk.

Sebelum barbeku disimpan, pastikan semua
baki abu atau arang dibersihkan.
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